
๑ 
 

รายงานผลการด าเนินโครงการหนึ่งต าบล หนึงผลิตภัณฑ์ 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ ฉบับสมบูรณ์ 

 
………………….…………… 

 
๑. ชื่อโครงการ  โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือเป็นสินค้า OTOP 
                                 
๒. หน่วยงานทีร่ับผิดชอบ  กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 
 
๓. วงเงินงบระมาณ  ๒,๓๔๐,๐๐๐  บาท 
 
๔. หลักการและเหตุผล และวัตถุประสงค์ 

ตามที่รัฐบาลได้จัดให้มีโครงการหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ หรือ OTOP ตั้งแต่ ปี พ.ศ. ๒๕๔๔ โดยมี
วัตถุประสงค์ส าคัญ เพ่ือแก้ไขปัญหาความยากจน สร้างงาน สร้างรายได้ในชุมชนและท้องถิ่น โดยหลักปรัชญาของ 
OTOP ๓ ประการ คือ (๑) ภูมิปัญญาท้องถิ่นสู่สากล คือ การผลิตสินค้าท่ีคงไว้ซึ่งวัฒนธรรมท้องถิ่นและ อัตลักษณ์
ของชุมชน ซึ่งไม่ใช่เพียงการผลิต ที่ตอบสนองความต้องการของชุมชนเท่านั้น แต่เป็นการผลิตที่สามารถเข้าถึง
รสนิยมของผู้บริโภคทั้งในประเทศและต่างประเทศโดยพิจารณาความต้องการของตลาดเป็นส าคัญ (๒) การพ่ึงพา
ตนเองและคิดอย่างสร้างสรรค์ คือ ให้ประชาชนในท้องถิ่นเป็นผู้ตัดสินใจเพ่ือพัฒนาท้องถิ่นของตนเอง กิจกรรม
ต่างๆ ต้องมาจากความต้องการของคนในชุมชน โดยคนในท้องถิ่นเป็นผู้ตัดสินใจว่า สิ่งใดของท้องถิ่นที่มีศักยภาพ
และสิ่งใดที่มีเฉพาะในท้องถิ่น ชุมชนต้องร่วมกันใช้ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ คิดค้นผลิตสินค้าและบริการใหม่ๆ จาก
ทรัพยากรในท้องถิ่นโดยผสมผสานกับเอกลักษณ์เฉพาะของท้องถิ่น เพ่ือสร้างความแตกต่างและการสร้างมูลค่า ใน
เชิงเศรษฐกิจ อันเป็นการผลิตที่ไม่ได้แข่งขันด้านราคาที่มาจากการผลิตสินค้าตามกัน และ ( ๓) การพัฒนา
ทรัพยากรมนุษย์ คือ การส่งเสริมพัฒนาบุคลากรในท้องถิ่นให้สามารถเรียนรู้ ค้นคว้า พัฒนาได้ด้วยตนเอง กระตุ้น
และส่งเสริมให้ท าในสิ่งใหม่ๆ ที่ท้าทายความสามารถ และมีความคิดสร้างสรรค์ เพราะผู้ที่มีบทบาทส าคัญในการ
ขับเคลื่อนให้ท้องถิ่นเกิดการพัฒนาอย่างยั่งยืน  

ภายใต้หลักปรัชญาของ OTOP นี้กรมปศุสัตว์จึงมีแนวคิดท่ีจะพัฒนาปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรม
ท้องถิ่นเพ่ือเป็นสินค้า OTOP โดยการคัดเลือกผู้ผลิตหรือผู้ประกอบการที่มีสิทธิลงทะเบียน OTOP และชนิดปศุ
สัตว์ที่เลี้ยงในพื้นที่และเหมาะสมที่จะน ามาท าเป็นผลิตภัณฑ์อาหาร  โดยมุ่งเน้นการน าอาหารที่เป็นวัฒนธรรมของ
ท้องถิ่น หรือ อยู่บนพ้ืนฐานภูมิปัญญาของท้องถิ่น มาประยุกต์เข้ากับเทคโนโลยีสมัยใหม่ในการเก็บรักษาอาหารให้
มีอายุการเก็บรักษาที่ยาวนาน และเก็บได้ในสภาพแวดล้อมทั่วไปโดยไม่จ าเป็นต้องแช่เย็นหรือแช่แข็ง ยกตัวอย่าง 
เช่น การน าไก่พ้ืนเมืองของภาคเหนือมาท าอาหารตามวัฒนธรรมของล้านนา เช่น แกงฮังเล แกงอุ๊บ ห่อหมก ฯลฯ 
แล้วน าเทคโนโลยีการฆ่าเชื้อในภาชนะท่ีปิดสนิท (กระป๋อง ถุงเพ้าท์) มาใช้เพ่ือให้สามารถเก็บรักษาได้นานขึ้น แล้ว
ท าการขึ้นทะเบียนให้เป็นสินค้า OTOP และท าการโฆษณาประชาสัมพันธ์สินค้าให้เป็นของส าหรับนักท่องเที่ยว 
และเป็นการเผยแพร่วัฒนธรรมทางอาหารไปยังต่างพ้ืนที่หรือไปยังต่างประเทศ ทั้งนี้การพัฒนาผลิตภัณฑ์ครั้งนี้จะ
ให้ความส าคัญกับการสร้างผลิตภัณฑ์ที่มีอัตลักษณ์เฉพาะของท้องถิ่น เชื่อมโยงวัฒนธรรม และมีการใช้วัตถุดิบ
ประเภทเครื่องเทศ สมุนไพร เพ่ือเป็นการยกระดับอุตสาหกรรมการแปรรูปพืชสมุนไพร และสร้างผลิตภัณฑ์เพ่ือ
สุขภาพ โดยมุ่งหวังเป็นอย่างยิ่งว่า ผลิตภัณฑ์ OTOP ชนิดใหม่นี้ จะเป็นสินค้าที่สร้างชื่อเสียง เป็นของฝากประจ า
ถิ่น ช่วยพัฒนาการท่องเที่ยวให้เจริญรุ่งเรืองต่อไป 



๒ 
 

วัตถุประสงค์ 
๑. เพ่ือน าผลผลิตจากการเลี้ยงปศุสัตว์ในพ้ืนที่มาท าเป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่เป็นวัฒนธรรม ภูมิปัญญาทาง

อาหารของท้องถิ่น 
๒. เพ่ือสร้างผลิตภัณฑ์เป็นอัตลักษณ์ของท้องถิ่นและพัฒนาให้เป็นสินค้า OTOP 
๓. เพ่ือกระตุ้นเศรษฐกิจของประเทศในส่วนในด้านการท่องเที่ยว โดยผลิตภัณฑ์ที่ผลิตได้สามารถเป็นของ

ฝากที่มีอายุการเก็บรักษานานและไม่ต้องแช่แข็งหรือแช่เย็น นักท่องเที่ยวสามารถซ้ือกลับไปได้ 
 
๕. ความสอดคล้องกับแผนปฏิบัติการขับเคลื่อนโครงการหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ปี ๒๕๖๒ – ๒๕๖๕ 
 ๕.๑ ความสอดคล้องกับยุทธศาสตร์  

ยุทธศาสตร์ที่ ๑ : การส่งเสริมพัฒนาผลิตภัณฑ์และผู้ประกอบการ 
 ๕.๒ ความสอดคล้องกับกลยุทธ์การแบ่งส่วนตลาด (Segment) 
  กลุ่ม B : กลุ่มอนุรักษณ์สร้างคุณค่า 
 
๖. ผลส าเร็จของโครงการ 
 
 ๖.๑ ผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา 
 

ล าดับ
ที ่

ชือ่ผลิตภัณฑ์ ประเภท
ผลิตภัณฑ์ 

จ านวนผลิตภัณฑ์ 
(ถุงเพ้าซ์) 

สิ่งท่ีผลิตภัณฑ์ได้รับการพัฒนา 

๑. แกงกุรซีแพะหนองจอก อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๒. ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลา
สมุนไพร 

อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๓. ข้าวต้มหมสูเร็น อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๔. ส้มตีนโคขุนโพนยางค า อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๕. อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๖. ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 
 



๓ 
 

ล าดับ
ที ่

ชือ่ผลิตภัณฑ์ ป ร ะ เ ภ ท
ผลิตภัณฑ์ 

จ านวนผลิตภัณฑ์ 
(ถุงเพ้าซ์) 

สิ่งท่ีผลิตภัณฑ์ได้รับการพัฒนา 

๗. เนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่าเพชรบุรี อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๘. ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 

๙. ไก่เบตงตุ๋นต้าลิหวัง  
(จอมพลัง) 

อาหาร ๔๕๐ ซอง พัฒนาผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยี   
รีทอร์ทเพ้าซ์ สามารถเก็บที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี 
 

 
 ๖.๒ ผู้ประกอบการที่ได้รับการพัฒนา 
 

 
 
 

ล าดับ
ที ่

ผู้ประกอบการ องค์ความรู้ที่น ามาพัฒนาผู้ประกอบการ 

๑. ชมรมเกษตรกรผู้เลี้ยงแพะกรุงเทพมหานคร เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๒. วิสาหกิจชุมชนผู้เลี้ยงและพัฒนาไก่ชนบ้าน
หนองฆ้อ จ.ระยอง 

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๓. วิสาหกิจชุมชนหมูหลุมครบวงจรบ้านกะทม 
จ.สุรินทร์  

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๔. สหกรณ์การเลี้ยงปศุสัตว์ กรป. กลาง    
โพนยางค า จ ากัด  จ.สกลนคร 

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๕. วิสาหกิจชุมชนบ้านทรงไทย ไทไทแบรนด์ 
จ.แม่ฮ่องสอน 

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๖. วิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย 
จ.พิษณุโลก  

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๗. เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนปศุสัตว์จังหวัด
เพชรบุรี  

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๘. วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอนุรักษ์ไก่ศรีวิชัย  
ต าบลควนหนองคว้า จ.นครศรีธรรมราช  

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 

๙. แปลงใหญ่ไก่เบตง จ.ยะลา เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้มีอายุการเก็บรักษา
ได้นานที่อุณหภูมิปกต ิด้วยรีทอร์ทเพ้าซ์ 



๔ 
 

๗. แนวทางการด าเนินการ 
๗.๑ กรมปศุสัตว์ โดยกองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ร่วมกับ ส านักงานปศุสัตว์เขต และส านักงานปศุสัตว์จังหวัด 

ประชุมหารือเพ่ือคัดเลือกผู้ผลิตหรือผู้ประกอบการ และชนิดปศุสัตว์ที่เลี้ยงในพื้นที่และเหมาะสมที่จะน ามาท าเป็น
ผลิตภัณฑ์อาหาร  ที่เป็นวัฒนธรรมการบริโภคของพ้ืนที่ และสามารถน าผลผลิตจากการเลี้ยงปศุสัตว์ที่คัดเลือกมา
ท าเป็นผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารที่บรรจุในภาชนะท่ีปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) 

๗.๒ กรมปศุสัตว์โดยศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ และส านักงานปศุสัตว์
จังหวัด ร่วมกับ ผู้ผลิตที่ได้รับการคัดเลือก ท าการทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารที่บรรจุในภาชนะที่ปิดสนิท 
(ถุงเพ้าซ์) เพ่ือเป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบ ในการศึกษาวิเคราะห์การเปลี่ยนแปลงของสี กลิ่น รส และเนื้อสัมผัสของ
อาหาร หลังจากผ่านกระบวนการฆ่าเชื้อภายใต้แรงดัน และท าการปรับสูตรให้มีความเหมาะสม  โดยท าการทดลอง
ผลิตได้ที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ปทุมธานี และโรงงานบริการนวัตกรรมอาหาร สถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย เนื่องจากมีเครื่องมืออุปกรณ์ในการทดลองผลิต  

๗.๓ จัดกิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่ผ่านการทดลอง ในงานมหกรรมปศุสัตว์แห่งชาติ      
ณ กรมปศุสัตว์ ถ.พญาไท กรุงเทพมหานคร   

๗.๔ กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ท าการจ้างผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารที่บรรจุในภาชนะที่     
ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ)์ จากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 

๗.๕ กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์จัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็น      
อัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือเป็น สินค้าOTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ และพิธีมอบผลิตภัณฑ์
จากโครงการให้ตัวแทนกลุ่มเกษตรกร   

๗.๖ ผู้ผลิตที่ได้รับการคัดเลือกด าเนินการขอขึ้นทะเบียนผลิตภัณฑ์ OTOP 
ตารางแผนการด าเนินงาน 

กิจกรรม เป้าหมาย ช่วงเวลา
ด าเนินการ 

๑. คัดเลือกผู้ผลิต และชนิดปศุสัตว์ที่เลี้ยงในพื้นที่และเหมาะสมที่จะน ามาท าเป็น
ผลิตภัณฑ์อาหารที่เป็นวัฒนธรรมการบริโภคของท้องถิ่น จากพ้ืนที่ปศุสัตว์เขต 
จ านวนเขตละ ๑ ผลิตภัณฑ์ รวม ๙ ผลิตภัณฑ์ จากเกษตรกรจ านวน ๙ กลุ่ม 

๙
ผลิตภัณฑ์ 

/ กลุ่ม 

ก.พ. ๒๕๖๒ 

๒. ทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  (ถุงเพ้าซ)์ เพ่ือ
เป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 

๙
ผลิตภัณฑ์ 

เม.ย. – พ.ค. 
๒๕๖๒ 

๓. กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่ผ่านการทดลอง ในงานมหกรรมปศุ
สัตว์แห่งชาติ ณ กรม  ปศุสัตว์ ถ.พญาไท กรุงเทพฯ 

๑ ครั้ง พ.ค. – มิ.ย. 
๒๕๖๒ 

๔. จ้างผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ)์ จาก
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 

๙ 
ผลิตภัณฑ์ 

ก.ค. – ก.ย. 
๒๕๖๒ 

๕. จัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทาง
วัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือเป็นสินค้าOTOP ประจ าปีงบประ มาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ และ
พิธีมอบผลิตภัณฑ์จากโครงการให้ตัวแทนกลุ่มเกษตรกร   

๑ งาน ก.ย. ๒๕๖๒ 

๖. กิจกรรมติดตามการด าเนินงาน ๙ กลุ่ม พ.ค. – ก.ย. 
๒๕๖๒ 

๗. การขอขึ้นทะเบียนผลิตภัณฑ์ OTOP ๙
ผลิตภัณฑ์ 

ต.ค. ๒๕๖๒ 
เป็นต้นไป 



๕ 
 

            

            

            

            

            

รายงานผลการด าเนินการขบัเคลื่อนโครงการหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ 

  ณ วันที่ ๓๐ กันยายน ๒๕๖๒ 
………………….…………… 

 
๑. ชื่อโครงการ  โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือเป็นสินค้า OTOP 
                                 
                ยุทธศาสตร์ที่ ๑ : การส่งเสริมพัฒนาผลิตภัณฑ์และผู้ประกอบการ 
                ยุทธศาสตร์ที่ ๒ : การส่งเสริมการสร้างแบรนด์ (Brand) เพ่ือเพ่ิมคุณค่าและมูลค่าผลิตภัณฑ์ 
       ยุทธศาสตร์ที่ ๓ : การส่งเสริมการสร้างเครือข่ายผู้ประกอบการ 
       ยุทธศาสตร์ที่ ๔ : การส่งเสริมการสร้าง/ขยายตลาด 
       ยุทธศาสตร์ที่ ๕ : การส่งเสริมการวิจัยตลาดผลิตภัณฑ์ OTOP 

     สอดคล้องกับกลยุทธ์การแบ่งส่วนตลาด (Segment) 
               กลุ่ม A : กลุ่มดาวเด่นสู่สากล                กลุ่ม B : กลุ่มอนุรักษ์ สร้างคุณค่า 
               กลุ่ม C : กลุ่มพัฒนาสู่การแข่งขัน               กลุ่ม D : กลุ่มปรับตัวสู่การพัฒนา
       
๒. หน่วยงานที่รับผิดชอบ  กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 

 รอบ ๖ เดือน   รอบ ๑๒ เดือน 
 
๓. ผลความคืบหน้าการด าเนินงานในภาพรวม คิดเป็นร้อยละ ๑๐๐ 
 
๔. ผลด าเนินการตามตัวช้ีวัดผลิต 
 ๔.๑   ประเภทผลิตภัณฑ์ OTOP ที่พัฒนา 

รายการผลิตภัณฑ์ ค่าเป้าหมาย 
(ผลิตภัณฑ์) 

ผลด าเนินการ 
(ผลิตภัณฑ์) 

หมายเหตุ 

พัฒนาผลิตภัณฑ์จากปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์
ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นให้เป็นอาหารพร้อม
รับประทาน ด้วยเทคโนโลยีการฆ่าเชื้อด้วย
อุณหภูมิสูง (Sterilization) ในภาชนะบรรจุที่
ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ)์  ที่มีอายุการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิปกติได้นาน ๑-๒ ปี จากพ้ืนที่ปศุสัตว์ 
๙ เขต จ านวน ๙ ผลิตภัณฑ์ 

๙ ๙ ๔,๐๕๐ ซอง 

๑. แกงกุรซีแพะหนองจอก ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๒. ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลาสมุนไพร ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๓. ข้าวต้มหมสูเร็น ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๔. ส้มตีนโคขุนโพนยางค า ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 



๖ 
 

รายการผลิตภัณฑ์ ค่าเป้าหมาย 
(ผลิตภัณฑ์) 

ผลด าเนินการ 
(ผลิตภัณฑ์) 

หมายเหตุ 

๕. อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๖. ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๗. เนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่าเพชรบุรี ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๘. ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

๙. ไก่เบตงตุ๋นต้าลิหวัง (จอมพลัง) ๑ ๑ ๔๕๐ ซอง 

 
 ๔.๒ ผู้ประกอบการที่พัฒนา 

 
๔.๓ ผลลัพธ์/ผลด าเนินการเชิงคุณภาพ  

กิจกรรม หน่วยนับ เป้าหมาย ผลการ
ด าเนินงาน 

ผลสัมฤทธิ์ 

๑. คัดเลือกผู้ผลิต และชนิดปศุสัตว์ที่
เลี้ยงในพ้ืนที่และเหมาะสมที่จะน ามา
ท าเป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่เป็น
วัฒนธรรมการบริโภคของท้องถิ่น 
จากพ้ืนที่ปศุสัตว์เขต จ านวนเขตละ 
๑ ผลิตภัณฑ์ รวม ๙ ผลิตภัณฑ์ จาก
เกษตรกรจ านวน ๙ กลุ่ม 

ผลิตภัณฑ์ 
/ กลุ่ม 

 

๙ ๙ ได้กลุ่มเกษตรกรเป้าหมาย 
และชนิดผลิตภัณฑ์ที่ได้รับ
การคัดเลือกให้เข้าร่วม
โครงการ 

ผู้ประกอบการประเภทผลิตภัณฑ์ ค่าเป้าหมาย 
(กลุ่ม) 

ผลด าเนินการ 
(กลุ่ม) 

หมายเหตุ 

๑. ชมรมเกษตรกรผู้เลี้ยงแพะกรุงเทพมหานคร ๑ ๑ - 

๒. วิสาหกิจชุมชนผู้เลี้ยงและพัฒนาไก่ชนบ้านหนองฆ้อ  
จ.ระยอง 

๑ ๑ - 

๓. วิสาหกิจชุมชนหมูหลุมครบวงจรบ้านกะทม จ.สุรินทร์  ๑ ๑ - 

๔. สหกรณ์การเลี้ยงปศุสัตว์ กรป. กลางโพนยางค า จ ากัด  
จ.สกลนคร 

๑ ๑ - 

๕. วิสาหกิจชุมชนบ้านทรงไทย ไทไทแบรนด์ จ.แม่ฮ่องสอน ๑ ๑ - 

๖. วิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย จ.พิษณุโลก  ๑ ๑ - 

๗. เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนปศุสัตว์จังหวัดเพชรบุรี  ๑ ๑ - 

๘. วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอนุรักษ์ไก่ศรีวิชัย  
ต าบลควนหนองคว้า จ.นครศรีธรรมราช  

๑ ๑ - 

๙. แปลงใหญ่ไก่เบตง จ.ยะลา ๑ ๑ - 



๗ 
 

กิจกรรม หน่วยนับ เป้าหมาย ผลการ
ด าเนินงาน 

ผลสัมฤทธิ์ 

๒. ทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภท
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  
(ถุงเพ้าซ)์ เพ่ือเป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 

ผลิตภัณฑ์ ๙ ๙ ไดผ้ลการทดลองผลิต
ผลิตภัณฑ์ทั้ง ๙ ชนิด หลัง
ผ่านกระบวน การฆ่าเชื้อ
ด้วยความร้อนสูง 
(Sterilization) และผ่าน 
การทดสอบคุณภาพทาง
ประสาทสัมผัสจาก
เกษตรกรกลุ่มเป้าหมาย 
เพ่ือให้คุณลักษณะ
ใกล้เคียงกับผลิตภัณฑ์
ก่อนการฆ่าเชื้อด้วยเครื่อง
ฆ่าเชื้อด้วยรีทอร์ท 

๓. กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์
ต้นแบบที่ผ่านการทดลอง ในงาน
มหกรรมปศุสัตว์แห่งชาติ ณ กรม  
ปศุสัตว์ ถ.พญาไท กรุงเทพฯ 

ครั้ง ๑ ๑ ผู้ร่วมงานให้ความสนใจ
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่
เกษตรกรไดม้าประชา 
สัมพันธ์ในงานเป็นอย่างดี 

๔. จ้างผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหาร
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) 
จากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 

ผลิต 
ภัณฑ์ 

๙ ๙ ผลิตภัณฑ์ประเภทอาหาร
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  
(ถุงเพ้าซ์) จ านวน ๙ 
ผลิตภัณฑ์ๆ ละ ๔๕๐ ซอง 
รวม ๔,๐๕๐ ซอง 

๕. จัดแสดงผลงานจากโครงการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็น     
อัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือ
เป็น สินค้าOTOP ประจ าปีงบประ 
มาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ และพิธีมอบ
ผลิตภัณฑ์จากโครงการให้ตัวแทน
กลุ่มเกษตรกร   

งาน ๑ ๑ จัดแสดงผลงานผลิตภัณฑ์
ทั้ง ๙ ชนิด ให้ส านักงาน
ปศุสัตว์จังหวัดทั่วประเทศ
ทราบ และเกษตรกรได้รับ
มอบผลิตภัณฑ์ 

๖. กิจกรรมติดตามการด าเนินงาน กลุ่ม ๙ ๙ ทราบข้อมูลการด าเนินการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ของ
กลุ่มเป้าหมายเพ่ือเตรียม
ความพร้อมในการผลิต
และต่อยอดการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ต่อไป 

๗. การขอขึ้นทะเบียนผลิตภัณฑ์ 
OTOP 

ผลิตภัณฑ์ ๙ ๙ อยู่ระหว่างการด าเนินงาน
โดยเกษตรกร 



๘ 
 

รายงานผลการด าเนินงาน 
๑. กิจกรรมคัดเลือกผลิตภัณฑ์และกลุ่มเกษตรกรเป้าหมาย 

การคัดเลือกผู้ผลิต และชนิดปศุสัตว์ที่เลี้ยงในพื้นที่และเหมาะสมที่จะน ามาท าเป็นผลิตภัณฑ์
อาหารที่เป็นวัฒนธรรมการบริโภคของท้องถิ่น จากพ้ืนที่ปศุสัตว์เขต จ านวนเขตละ ๑ ผลิตภัณฑ์ รวม ๙ ผลิตภัณฑ์ 
จากเกษตรกรจ านวน ๙ กลุ่ม ดังนี้ 
 

พื้นที่     
ปศุสัตวเ์ขต 

จังหวัด ผลิตภัณฑ์ที่ได้รับ      
การคัดเลือก 

กลุ่มเกษตรกรที่ได้รับคัดเลือก 

๑ กรุงเทพ 
มหานคร 

แกงกุรซีแพะ
หนองจอก 

ชมรมเกษตรกรผู้เลี้ยงแพะกรุงเทพมหานคร 

๒ ระยอง ไก่หนองฆ้อต้ม
น้ าปลาสมุนไพร 

วิสาหกิจชุมชนผู้เลี้ยงและพัฒนาไก่ชนบ้านหนองฆ้อ  

๓ สุรินทร์ ข้าวต้มหมสูเร็น วิสาหกิจชุมชนหมูหลุมครบวงจรบ้านกะทม  

๔ สกลนคร ส้มตีนโคขุนโพน
ยางค า 

สหกรณ์การเลี้ยงปศุสัตว์ กรป. กลางโพนยางค า จ ากัด   

๕ แม่ฮ่องสอน อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน วิสาหกิจชุมชนบ้านทรงไทย ไทไทแบรนด์  
 

๖ พิษณุโลก ไก่ด าเซิงหวายตุ๋น
สมุนไพร 

วิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย  
 

๗ เพชรบุรี เนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่า
เพชรบุรี 

เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนปศุสัตว์จังหวัดเพชรบุรี 

๘ นครศร ี
ธรรมราช 

ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน วิสาหกจิชุมชนกลุ่มอนุรักษ์ไก่ศรีวิชัยต าบลควนหนองคว้า  

๙ ยะลา ไก่เบตงสับ แปลงใหญ่ไก่เบตง  

 
 
 
 
 
 
 
 
 



๙ 
 

รูปการด าเนินงานคัดเลือกผลิตภัณฑ์และกลุ่มเกษตรกรเป้าหมาย ที่จะน ามาท าเป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่เป็น   
อัตลักษณ์ท้องถิ่น วันที่ ๒๐ กุมภาพันธ์ ๒๕๖๒ ณ โรงแรมบีพี เชียงใหม่ ซิตี้ จังหวัดเชียงใหม่  

โดยเจ้าหน้าที่จากส านักงานปศุสัตว์จังหวัด ๗๗ จังหวัด และเจ้าหน้าที่จากส านักงานปศุสัตว์เขต จ านวน ๙ เขต 
เป็นผู้คัดเลือกผลิตภัณฑ์และกลุ่มเกษตรกรเป้าหมาย 

 

  
 
 

  
 
 

  
 
 
 
 



๑๐ 
 

๒. กิจกรรมทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) เพื่อเป็น
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
กรมปศุสัตว์ โดยศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์  กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ และส านักงานปศุสัตว์

จังหวัด ร่วมกับสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ด าเนินการทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภท
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) ที่ผ่านการคัดเลือกท้ัง ๙ ผลิตภัณฑ์ โดยเทคโนโลยีการฆ่าเชื้อด้วยความ
ร้อนสูง (Sterilization) ด้วยเครื่องรีทอร์ท เพ่ือเป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 

แผนก าหนดการด าเนินงานทดลอง 

ล าดับ จังหวัด ผลิตภัณฑ์ วันที่ทดลอง 

๑ กรุงเทพมหานคร แกงกุรซีแพะหนองจอก ๑ เม.ย. ๒๕๖๒ 
๒ ระยอง ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลาสมุนไพร ๓ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๓ สุรินทร์ ข้าวต้มหมูหลุมสเร็น ๒๒ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๔ สกลนคร ส้มตีนโคขุนโพนยางค า ๒๔ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๕ แม่ฮ่องสอน อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน ๒๙ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๖ พิษณุโลก ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร ๒ พ.ค. ๒๕๖๒ 

๗ เพชรบุรี เนื้อตุ๋นยาจีนเห็ดถังเช่า ๙ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๘ นครศรีธรรมราช ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน ๑๑ เม.ย. ๒๕๖๒ 

๙ ยะลา ไก่เบตงสับ ๑๗ เม.ย. ๒๕๖๒ 

ผลการทดลอง 

ล าดับ ผลิตภัณฑ์ ผลการประเมินคุณภาพ
ทางประสาทสัมผัส 

การด าเนินการแก้ไข 

ผ่าน ไม่ผ่าน  

๑ แกงกุรซีแพะหนองจอก    
๒ ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลาสมุนไพร    

๓ ข้าวต้มหมูหลุมสเร็น    

๔ ส้มตีนโคขุนโพนยางค า    

๕ อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน    

๖ ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร    

๗ เนื้อตุ๋นยาจีนเห็ดถังเช่า    

๘ ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน    

๙ ไก่เบตงสับ   เปลี่ยนผลิตภัณฑ์เป็นไก่เบตงตุ๋นต้า  
ลิหวัง (จอมพลัง) 



๑๑ 
 

รูปการด าเนินงานทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) เพื่อเป็น
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
  
๑. ทดลองแกงกุรซีแพะหนองจอก จากชมรมเกษตรกรผู้เลี้ยงแพะกรุงเทพมหานคร  
 

   
 

   
 

   
 
 
 
 
 



๑๒ 
 

๒. ทดลองไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลาสมุนไพร จากวิสาหกิจชุมชนผู้เลี้ยงและพัฒนาไก่ชนบ้านหนองม้อ จ.ระยอง 
 

    
 

     

     
 
 

  
   
 
 
 
 
 



๑๓ 
 

๓. ทดลองข้าวต้มหมูสเร็น จากวิสาหกิจชุมชนหมูหลุมครบวงจรบ้านกะทม จ.สุรินทร์ 
 

   
 

   
 
 

   
 
 
   
 
 
 
 
 



๑๔ 
 

๔. ทดลองส้มตีนโคขุนโพนยางค า จากสหกรณ์การเลี้ยงปศุสัตว์ กรป. กลางโพนยางค า จ ากัด จ.สกลนคร 
 

  
 
 

              

 
 
 

          
 
 
 
 
 



๑๕ 
 

๕. ทดลองอุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน จากวิสาหกิจชุมชนบ้านทรงไทย ไทไทแบรนด์ จ.แม่ฮ่องสอน 
 

   
 
 

   
 
 
 

   
 
 
 
 
 
 
 



๑๖ 
 

๖. ทดลองไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร วิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย จ.พิษณุโลก 
 

   
 
 

   
 
 

   
 
 
 
 
 
 



๑๗ 
 

๗. ทดลองเนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่าเพชรบุรี จากเครือข่ายวิสาหกิจชุมชนปศุสัตว์จังหวัดเพชรบุรี จ.เพชรบุรี 
 
 

   
 
 

   
 
 

   
 
 
 
 
 



๑๘ 
 

 
 

   
 
 

    
 
 
 

   
 
 
 
 

๘. ทดลองไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน จากวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอนุรักษ์ไก่ศรีวิชัยต าบลควนหนองคว้า จ.นครศรีธรรมราช 



๑๙ 
 

๙. ทดลองไก่เบตง จากแปลงใหญ่ไก่เบตง จ.ยะลา 
  

๙.๑ ไก่เบตงสับ 
 

   
 
 
 

   
 
 
 
 

    
 
 
 



๒๐ 
 

๙.๒ ไก่เบตงตุ๋นต้าลิหวัง (จอมพลัง) 
 
 

   
 
 

   
 
 

   
 
 
 
 
 



๒๑ 
 

แกงกุรซีแพะหนองจอก ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลาสมุนไพร ข้าวต้มหมูสเร็น 

ส้มตีนโคขุนโพนยางค า อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร 

เนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่าเพชรบุรี ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน ไก่เบตงตุ๋นต้าลิหวัง (จอมพลัง) 

ผลิตภัณฑ์ต้นแบบท่ีผ่านกระบวนการทดลองท้ัง ๙ ผลิตภัณฑ์  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



๒๒ 
 

๓. กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ 
กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่ผ่านการทดลอง ในงานมหกรรมปศุสัตว์แห่งชาติ 

ระหว่างวันที่ ๓๑ พฤษภาคม – ๒ มิถุนายน ๒๕๖๒ ณ กรมปศุสัตว์ ถ.พญาไท เขตราชเทวี กรุงเทพมหานคร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๓ 
 

กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ (ต่อ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๔ 
 

๔. กิจกรรมจ้างผลิตผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) 
กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ด าเนินการจ้างผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) 

จากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย โดยมีรายละเอียดการด าเนินงานผลิต ดังนี้ 
๔.๑ จัดท าแผนปฏิบัติงานการผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท จ านวน ๙ 

ผลิตภัณฑ์ ที่ได้ผ่านการทดลองผลิต และศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสี กลิ่น รส และเนื้อสัมผัสของอาหารหลังจาก
ผ่านกระบวนการฆ่าเชื้อภายใต้แรงดัน เรียบร้อยแล้วจากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย  
 ๔.๒ ด าเนินการผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) ทั้ง ๙ ชนิด โดย
ก าหนดให้น้ าหนักอาหารสุทธิแต่ละชนิดในบรรจุภัณฑ์ (ถุงเพ้าซ์) ไม่น้อยกว่า ๑๕๐ กรัม/ซอง และจ านวน
ผลิตภัณฑ์แต่ละชนิดที่ผลิตได้ไม่น้อยกว่า ๔๕๐ ซอง รวมผลิตภัณฑ์ ๙ ชนิด จ านวนไม่น้อยกว่า ๔,๐๕๐ ซอง   

๔.๓ ด าเนินการตรวจวิเคราะห์อาหาร โดยผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) 
มีคุณภาพ ดังนี้ 
   (๑) มีสี กลิ่น รส ตามสภาพของอาหารนั้น ซึ่งประเมินโดยกลุ่มเกษตรกรเป้าหมาย 
   (๒) ไม่มีจุลินทรีย์ก่อโรค      
   (๓) ไม่มีปรอท สารหนู สารตะกั่ว และวัตถุกันเสีย 
   (๔) ผ่านการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน โดยให้ค่า F0 (Sterilizing value) ไม่ต่ ากว่า ๓ นาที ซึ่ง
เพียงพอในการท าลายสปอร์ของเชื้อคลอสทริเดียม โบทูลินั่ม (Clostridium botulinum)  
   (๕) บรรจุภัณฑ์อาหารต้องสะอาด ไม่มีรอยฉีกขาด รอยรั่ว หรือบวม  

๔.๔ ด าเนินการออกแบบและจัดท าบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ ทั้ง ๙ ผลิตภัณฑ์  
 ๔.๕ จัดท าข้อมูลต้นทุนผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) ทั้ง ๙ ผลิตภัณฑ์ 
เพ่ือเป็นเกณฑ์ส าหรับการก าหนดราคาจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ของกลุ่มเกษตรกร  

 

ผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) ทั้ง ๙ ชนิด 
  
 
 
       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๕ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๖ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



๒๗ 
 

๕. กิจกรรมจัดแสดงผลงาน 
กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์จัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์

ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพ่ือเป็น สินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ และพิธีมอบผลิตภัณฑ์จาก
โครงการให้ตัวแทนกลุ่มเกษตรกร ระหว่างวันที่วันที่ ๑๐ – ๑๒ กันยายน ๒๕๖๒ ณ โรงแรมบางกอกพาเลส เขต
ราชเทวี กรุงเทพมหานคร โดยมีผู้เข้าร่วมงาน ประกอบด้วยเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์ จากส านักงานปศุสัตว์จังหวัดทั่ว
ประเทศ ส านักงานปศุสัตว์เขต ๙ เขต ศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ และกองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ และ
ตัวแทนเกษตรกรกลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการ รวมทั้งสิ้นจ านวน ๑๒๑ คน โดยมีวัตถุประสงค์ ดังนี้ 

๕.๑ เพ่ือแสดงผลงานและประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นใน
ปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๔๖๒ ทั้ง ๙ ผลิตภัณฑ์ และพิธีมอบผลิตภัณฑ์จากโครงการให้ตัวแทนกลุ่มเกษตรกรโดยรอง
อธิบดีกรมปศุสัตว์  

๕.๒ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับนวัตกรรมการแปรรูปและผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่
เหมาะสมกับ Generation Z 

๕.๓ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการส่งเสริมและพัฒนาการตลาดสินค้าปศุสัตว์
เพ่ือกลุ่มเกษตรกรรายย่อย 

๕.๔ เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าความรู้ที่ได้ เป็นแนวทางส าหรับการส่งเสริมการปศุสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์ และเตรียมความพร้อมเข้าร่วมโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่น
เพ่ือเป็นสินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๓ 

๕.๕ เพ่ือให้เกษตรกรผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรม
ท้องถิ่นในปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ ไปต่อยอดด้านการตลาด เพ่ือสร้างรายได้อย่างมั่งคง และยั่งยืน 

 
รูปกิจกรรมจัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพื่อ
เป็น สินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ 
 

          
 
 
 
 
 
 
 



๒๘ 
 

รูปกิจกรรมจัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพื่อ
เป็น สินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ (ต่อ) 
 

          
 

          
 

          
 

          



๒๙ 
 

รูปกิจกรรมจัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพื่อ
เป็น สินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ (ต่อ) 

          
 

           
 

          
 

          
           
 



๓๐ 
 

รูปกิจกรรมจัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทางวัฒนธรรมท้องถิ่นเพื่อ
เป็น สินค้า OTOP ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ (ต่อ) 
 

          
 

          
 

          
 

        
       



๓๑ 
 

๖. กิจกรรมติดตามผลการด าเนินงาน 
การผลการด าเนินงานเกษตรกรกลุ่มเป้าหมายทราบข้อมูลการด าเนินการแปรรูปผลิตภัณฑ์ของ

กลุ่มเป้าหมายเพ่ือเตรียมความพร้อมในการผลิตและต่อยอดการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่อไป 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 



๓๒ 
 

๕. ผลการเบิกจ่ายงบประมาณ ณ วันที่ ๓๐ กันยายน ๒๕๖๒ 
๕.๑ งบประมาณท่ีได้รับ  ๒,๓๔๐,๐๐๐  บาท 
๕.๒ ก่อหนี้ผูกพันแล้ว  - บาท 
๕.๓ เบิกจ่ายแล้ว  ๒,๓๓๓,๙๔๙ บาท 
๕.๔ คงเหลือ (๕.๑ – ๕.๓) ๒,๐๕๑ บาท 
  
ตารางแสดงการใช้งบประมาณ 

กิจกรรม งบประมาณ (บาท) 

ค่าเบ้ียเลี้ยง 
ที่พัก 

ยานพาหนะ 

ค่าวัสดุเกษตร
และวัสดุงาน
บ้านงานครัว 

ค่าจ้างเหมา
บริการ 

ค่าใช้จ่ายในการ
สัมมนา 

๑. คัดเลือกผู้ผลิต และชนิดปศุสัตว์ที่
เลี้ยงในพ้ืนที่และเหมาะสมที่จะน ามาท า
เป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่เป็นวัฒนธรรม
การบริโภคของท้องถิ่น จากพ้ืนที่ปศุสัตว์
เขต จ านวนเขตละ ๑ ผลิตภัณฑ์ รวม ๙ 
ผลิตภัณฑ์ จากเกษตรกรจ านวน ๙ กลุ่ม 

- - - - 

๒. ทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหาร
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) เพ่ือ
เป็นผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 

๓๐๕,๕๘๐ ๑๒๗,๙๐๘ - - 

๓. กิจกรรมประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์
ต้นแบบที่ผ่านการทดลอง ในงาน
มหกรรมปศุสัตว์แห่งชาติ ณ กรมปศุสัตว์ 
ถ.พญาไท กรุงเทพฯ 

๑๗๒,๘๐๐ - - - 

๔. จ้างผลิตผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารใน
ภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ถุงเพ้าซ์) จาก
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งประเทศไทย 

- - ๙๐๐,๐๐๐ - 

๕. จัดแสดงผลงานจากโครงการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ที่เป็นอัตลักษณ์ทาง
วัฒนธรรมท้องถิน่เพ่ือเป็น สินค้าOTOP 
ประจ าปงีบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๒ และ
พิธีมอบผลิตภัณฑ์จากโครงการให้
ตัวแทนกลุ่มเกษตรกร   

๑๖๓,๒๐๐ - - ๔๔๕,๗๘๐ 

๖. กิจกรรมติดตามการด าเนินงาน ๒๑๘,๖๘๑ - - - 
รวมจ านวนเงิน (บาท) ๘๖๐,๒๖๑ ๑๒๗,๙๐๘ ๙๐๐,๐๐๐ ๔๔๕,๗๘๐ 

รวมจ านวนเงินทั้งสิ้น (บาท) ๒,๓๓๓,๙๔๙ 



๓๓ 
 

๖.   ปัญหา/อุปสรรค 
 - 
 
๗.    แนวทางแก้ไข/ข้อเสนอแนะ 

- 
 
ผู้จัดท ารายงาน :  นางสาวอัญญมณี  พูลสุขกล่ า   

 นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ  กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์  กรมปศุสัตว์ 
โทรศัพท์ :  ๐ ๒๖๕๓ ๔๔๔๔ ต่อ ๓๓๗๕ โทรสาร  - 
E – Mail address :  product@dld.go.th 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๓๔ 
 

ภาคผนวก 
  

ตารางรายละเอียดผลิตภัณฑ์ 
 

ผลิตภัณฑ์ ประเภทผลิตภัณฑ์ การบริการ/
การท่องเที่ยว อาหาร เครื่องดื่ม ผ้า 

เครื่อง
แต่งกาย 

ของใช้  
ของตกแต่ง 
ของที่ระลึก 

สมุนไพรที่
ไม่ใช่อาหาร 

แกงกุรซีแพะหนองจอก       
ไก่หนองฆ้อต้มน้ าปลา
สมุนไพร 

      

ข้าวต้มหมสูเร็น       
ส้มตีนโคขุนโพนยางค า       
อุ๊บไก่แม่ฮ่องสอน       
ไก่ด าเซิงหวายตุ๋นสมุนไพร       
เนื้อตุ๋นเห็ดถังเช่าเพชรบุรี       
ไก่ศรีวิชัยต้มขม้ิน       
ไก่เบตงตุ๋นต้าลิหวัง  
(จอมพลัง) 

      

 
 
 
 



๓๕ 
 

 



๓๖ 
 

 



๓๗ 
 

 



๓๘ 
 

 



๓๙ 
 

 



๔๐ 
 

 



๔๑ 
 

 



๔๒ 
 

 



๔๓ 
 

 



๔๔ 
 

 


