
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 
วัสดุการเกษตรและงานบานงานครัว 

จํานวน 59 รายการ 
 

1. เนื้อสุกร 
1. เปนชิ้นสวนของสุกร ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อสุกร แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

2. มันหมู 
1. เปนมันแข็งจากสุกร ยกเวนมันเปลว ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย ไมมีหนัง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. เปนมันสด มีสีขาว 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

3. หมูสามช้ัน 
1. เปนหมูสามชั้นท่ีไดจากสวนพ้ืนทองของสุกร มีหนังหมูติดมาดวย ไมมีสิ่งปนเปอน  
2. เปนหมูสามชั้นสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. เปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา มีขนาดกวาง  ยาว ประมาณ 8  12 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

4. ตับหมู 
1. เปนตับของสุกร และเปนตับสด ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ไมมีจุดท่ีแสดงวิการของโรคตาง ๆ หรือมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืน ท่ีสามารถควบคุม  
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 



5. หนังหมู 
1. เปนหนังหมูสด ชิ้นขนาดใหญ ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
2. เปนหนังหมูสีขาว ไมมีขนหมู ไมมีมันหมู 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืน ท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

6. ซากสุกร 
1. เปนซากสุกรท้ังตัวรวมสวนหัว ทําการผาซีกตลอดท้ังตัว ออกเปน 2 ซีก ตามแนวกระดูกสันหลัง 
2. ลักษณะซากสุกรเปนซากสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 
3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

7. ไขไก 
1. เลือกไขไกคุณภาพดี ไมมีสิ่งสกปรกติดมากับไขไก 
2. ไขไก เบอร 3 
3. เปลือกไขมีลักษณะสีน้ําตาล ผิวดานไมมันวาว สะอาด 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

8. น้ํานมวัวดิบ 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
3. ไมมีการตกตะกอนของโปรตีน เม่ือทดสอบข้ันตน ดวยการทําปฏิกิริยาของน้ํานมดิบกับเอทิลแอลกอฮอลท่ี  
    เขมขนรอยละ 70 ถาไมผานใหตรวจยืนยันดวยวิธีทําใหรอนท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส เพ่ือดูการ   
    จับกันเปนกอน ( clot on boiling test ) 
4. มีความถวงจําเพาะไมต่ํากวา 1.028  ท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส  
5. ใชเวลาการเปลี่ยนสีของเมทิลีนบลู  ( methylene Blue) มากกวาสี่ชั่วโมง หรือมีการเปลี่ยนสีของ 
    รีซาซูลีน (Resazurin) ท่ีหนึ่งชั่วโมงไมนอยกวา เกรด 4.50 
6. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวารอยลละ 2.80 โดยน้ําหนัก 
7. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวารอยลละ 3.20 โดยน้ําหนัก 
8. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat) ไมต่ํากวารอยละ 8.25   
    โดยน้ําหนัก 
9. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  
 
 
 

 
 



9. วิปปงครีม 
1. เปนสวนของครีมในนมท่ีสามารถตีใหข้ึนฟูได เปนครีมขน มีรสมัน 
2. เปนของเหลวสีขาว หรือสีขาวนวล 
3. บรรจุในภาชนะสะอาดท่ีปดสนิท ไมมีการปนเปอน รั่วซึม ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๙๔๖ มิลลิลิตร 
4. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

10.เกลือปน 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีขาว มีความเค็ม 
2. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

11. ผงชูรส 
1. เปนเกล็ดสีขาว มีชื่อทางเคมีวา โมโนโซเดียมกลูตาเมท (MSG) 
2. เปนสารกระตุนใหการรับรสดีข้ึน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

12. น้ําตาลทราย 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีน้ําตาลคอนขางขาว มีความหวาน 
2.ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

13. น้ําปลา 
1. ลักษณะเปนของเหลว ใส สีน้ําตาลออน มีรสเค็ม 
2. มีกลิ่นหอมของน้ําปลาแท 
3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา  750 องศาเซลเซียส 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

14. ขาวสาร 
1. เปนขาวท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 
 
 



15. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 

 2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

16. กระเทียมไทย 
 1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
 2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

17. พริกข้ีหนูสด 
1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดกลาง สีเขียว มีกานติดอยู 

 2. มีกลิ่นหอมของและรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสด 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

18. พริกข้ีหนูสวน 
 1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดเล็ก สีเขียว มีกานติดอยู 
 2. มีกลิ่นหอมของรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสวน 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

19. พริกไทยเมล็ด 
1. เปนเมล็ดพริกไทย สีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 
 



20. พริกไทยปน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

21. ดอกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

22. ลูกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล ไมมีเปลือกสีดําในสวนผสม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกจันทน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

23. อบเชย 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของอบเชย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

24. ปาปริกา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีแดง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของพริก ไมเผ็ด 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

25. ย่ีหรา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเขียวข้ีมา แหง 
2. มีกลิ่นหอมของยี่หรา 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 



26. ลูกผักชี 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกผักชี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

27. ขิงปน 
1. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากขิง 
2. ลักษณะ เปนผงสีเหลืองน้ําตาล มีกลิ่นหอมของขิงตามธรรมชาต ิ
3. บรรจุภัณฑสะอาดและปดสนิท  
4. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

28. ไสแกะ 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของแกะ เบอร 20/22 ผานการขูด และลางทําความสะอาด 
2. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 82.30 เมตร 
3. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบ และตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

29 .ไสหมูสด 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของสุกร ผานการขูดและลางทําความสะอาด 
2. ไมมีกลิ่นเหม็น มีสีขาว ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
3. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 เมตร 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

30. ไสเวียนนา เบอร 20/95  
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 0.02 เมตร x 29 เมตร  
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามด และขาดเปอยงายเม่ือบรรจุ  
    ผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



31. ไสไฟบรัส เบอร 75/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) มีสีแดงหรือสีสม ขนาดเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 75 มิลลิเมตร  
    ความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 
2. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดหรือขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

32. ไสไฟบรัส สีทอง เบอร 45 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีทอง ขนาดเสนผานศูนยกลางไมนอยกวา 45 มิลลิเมตร ลักษณะเปนมวน มี 
    ความยาวไมนอยกวา 500 เมตรตอมวน 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา-ออกได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

33. ไอโซเลทซอยโปรตีน 
1. เปนโปรตีนท่ีไดจากถ่ัวเหลือง มีปริมาณโปรตีนไมนอยกวา รอยละ 90 
2. มีสีคอนขางขาว และมีกลิ่นของถ่ัวเหลืองนอยมาก 
3. ลักษณะเปนผงละเอียด สามารถละลายน้ําไดดี 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

34. ฟอสเฟตสําหรับผลิตภัณฑประเภทอิมัลช่ัน 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําผลิตภัณฑสัตวประเภทอิมัลชั่น 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

35. ฟอสเฟตสําหรับแฮม 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําแฮม 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



36. โซเดียมอิริทธอเบท 
1. เปนผงละเอียดสีขาว ไมมีกลิ่น 
2. ทําหนาท่ีเปน Antioxidant ในผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
3. ไมมีสารแปลกปลอมเจือปน 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

37. โซเดียมไนไตรท 
1. เปนเกล็ดละเอียด สีขาว ไมเปนกอนแข็ง 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3.ทําหนาท่ีใหผลิตภัณฑเนื้อสัตวมีสีชมพู 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

38. กล่ินควัน 
1. ลักษณะเปนผงสีครีม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของควันจากไมเนื้อแข็ง 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

39. เจลาติน 
1. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาลออน ไมเกาะเปนกอน และไมมีรสชาติ 

2. ลักษณะแหง ไมชื้นและไมมีกลิ่นเหม็นหืน 

3. หลอมเหลวเม่ือไดรับความรอนและแข็งตัวกลับเม่ือไดรับความเย็น 

4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 

5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

40. กล่ิน 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุไมนอยกวา 454 มิลลิลิตร / ขวด 
4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



41. เช้ือจุลินทรียสําหรับทําชีส 
1. สามารถหมักใหเกิดกลิ่นรสธรรมชาติของเนยแข็ง 
2.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
3.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
4.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอเชื้อจุลินทรีย 
5.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

42. เชือก เบอร 24 
1. เปนเชือกดายสีขาวหรือสีขาวขุน ทําดวยฝาย (cotton) รอยละ 100 

 2. เปนเชือกดายแบบเสนกลม ท่ีประกอบดวย เชือกดายเสนเล็ก จํานวน 3 เสน มามัดรวมกันจนแนน 
              เปนเสนกลมมีขนาดเสนผาศูนยกลาง 2.40 มิลลิเมตร 

3. สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอน 100 องศาเซลเซียส 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

43. เชือก เบอร 20/3 
1. เปนเชือกดายสีขาว สีขาวขุนหรือไมฟอกสี ผลิตจากดายสปนโพลีเอสเตอร เบอร 20/3 

 2. มีความเหนียว แข็งแรง ทนทาน ไมขาดงาย 
3. สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอน 100 องศาเซลเซียส 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

44. โพลิคลิป 
1. เปนลวดอลูมิเนียม ลักษณะเปนรูปตัวยู (U) 
2. ใชสําหรับมัดหรือผูกไสพลาสติก , ไสไฟบรัส จนแนน สามารถทนความรอนได 
3. ใชไดกับเครื่องผูกของหนวยงานท่ีจัดซ้ือ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

45.ช้ินไมสําหรับรมควัน 
1. เปนไมเนื้อแข็งไมมียาง 
2. ชิ้นไมมีลักษณะเหลี่ยม มี ความกวาง X ยาว X สูง อยูระหวาง 2.5 – 10 มิลลิเมตร 
3. ลักษณะไมมีสีน้ําตาล 
4. มีความชื้นไมเกินรอยละ 15 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 

  



46. หลอดแหนม ขนาด 2 × 13 นิ้ว 
1. เปนหลอดสีขาวหรือสีขาวขุน สําหรับบรรจุแหนม มีขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา 2 x 13 นิ้ว สัมผัส 

              กับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. ทําดวยพลาสติกชนิดโพลีโปรพิลีน (Polypropylene) หนาไมนอยกวา 0.20 มิลลิเมตร 
3. มีความทนทานตอแรงอัดบรรจุ สภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และมีความคงทนท่ี ระดับความเย็น 
    ต่ําสุด – 18 องศาเซลเซียส หรือต่ํากวานี้ 
5. ตองผานการทดสอบของศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 

          6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

47. ถุงพลาสติก ขนาด 3.5 × 6.5 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลโีปรพิลีน (Polypropylene, PP) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา      

              3.5 x 6.5 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผสักับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 

          ๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

48 .ถุงพลาสติกใส ขนาด 7 × 11 นิ้ว 
1. ผลิตจากพลาสติก PP เนื้อหนา 0.06 - 0.08 มิลลิเมตร 
2. ใชบรรจุอาหารได ใสของรอนได 
3. ชนิดถุงใสสีโปรงใส 
4. ขนาดสินคา (กวาง x ยาว) : 7 × 11 นิ้ว/ใบ 
5. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

49. ถุงพลาสติก ขนาด 8 × 12 นิ้ว 
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลโีปรพิลีน (Polypropylene, PP) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา    
    8 x 12 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 



50. ถุงพลาสติก ขนาด 16 × 24 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลีเอทธิลีน (Polyethylene, PE) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา  
    16 x 24 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด - 18 องศาเซลเซียส หรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

51. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 7 × 11 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 7×11 นิ้ว มีความหนาไม 
    นอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18 
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

52. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 6 × 10 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา  

               6×10 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18 
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

53. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 15 × 20 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 15 × 20 นิ้ว มีความหนา  
     ไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

54. ปายช่ือผลิตภัณฑ (ไมระบุผลิตภัณฑ) 
1. ทําดวยกระดาษสติกเกอรเคลือบพลาสติกกันน้ําได พรอมสกรีน โลโกตามแบบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 
2. ขนาดกวาง X ยาว ไมนอยกวา 6 X 9 เซนติเมตร 
3. พิมพสีและขอมูลตามท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบ ุ

  



55. ปายช่ือผลิตภัณฑพุดดิ้งฮอกไกโด 
1. สติกเกอรพลาสติกใสสําหรับผลิตภัณฑพุดดิ้ง ขนาด 2.5 x 6 เซนติเมตร พรอมสกรีน โลโกตามแบบ      
2.  ผูผลิตตองสงมอบแบบตัวอยางกอนพิมพเพ่ือใหผูจาง ตรวจสอบ แบบกอนทําการผลิต 
3.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 
 
56. ปายช่ือผลิตภัณฑมอซซาเรลลาชีส 

1. สติกเกอรพลาสติกใสสําหรับผลิตภัณฑมอซซาเรลลาชีส ขนาด 3.๖ x ๖.๗ เซนติเมตร พรอมสกรีนโลโก  
              ตามแบบ      

2. ผูผลิตตองสงมอบแบบตัวอยางกอนพิมพเพ่ือใหผูจาง ตรวจสอบแบบกอนทําการผลิต 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 
 

57.  บรรจุภณัฑพุดดิ้ง 
1. มีลักษณะเปนขวดแกวใส สะอาด ทนความรอน ตามตัวอยางท่ีแนบ 
2. ขนาดบรรจุ 100 มิลลิลิตร พรอมฝาพลาสติก 
3. ไมมีรอยแตกราว สภาพปกติ ปลอดภัยจากสารเคมี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 



58. บรรจุภัณฑเนยแข็ง 
1. เปนกลองพลาสติกใสทําดวยพลาสติกชนิด PP ขนาด เสนผานศูนยกลางฐาน ไมนอยกวา ๗.๓0  
    เซนติเมตร ความสูงรวมฝา ไมนอยกวา ๔.๓0 เซนติเมตร สัมผัสอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด   ๕           
    องศาเซลเซียส  
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 
59. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) พิมพลาย ขนาด 7 × 11 นิ้ว  

1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 7 × 11 นิ้ว มีความหนาไม 
              นอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 

2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 

4. พิมพสีไมนอยกวา 6 สี 

5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

                                                                                        
                                           ( นายเทพฤทธิ์  ทับบุญมี ) 
                                                                           นักวิทยาศาสตรชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ 
                                                                    ผูอํานวยการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี                 

 

                                                                                         
                                      (นายอําพล วริทธิธรรม) 

นักวิชาการสัตวบาลชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ  
ผูอํานวยการกองผลิตภัณฑปศุสัตว    


