
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ 
วัสดุการเกษตรและงานบานงานครัว 

จํานวน 59 รายการ 
 

1. เนื้อสุกร 
1. เปนชิ้นสวนของสุกร ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อสุกร แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

2. มันหมู 
1. เปนมันแข็งจากสุกร ยกเวนมันเปลว ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย ไมมีหนัง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. เปนมันสด มีสีขาว 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

3. หมูสามช้ัน 
1. เปนหมูสามชั้นท่ีไดจากสวนพ้ืนทองของสุกร มีหนังหมูติดมาดวย ไมมีสิ่งปนเปอน  
2. เปนหมูสามชั้นสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. เปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา มีขนาดกวาง  ยาว ประมาณ 8  12 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

4. ตับหมู 
1. เปนตับของสุกร และเปนตับสด ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ไมมีจุดท่ีแสดงวิการของโรคตาง ๆ หรือมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืน ท่ีสามารถควบคุม  
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 



5. หนังหมู 
1. เปนหนังหมูสด ชิ้นขนาดใหญ ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
2. เปนหนังหมูสีขาว ไมมีขนหมู ไมมีมันหมู 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืน ท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2 - 4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสขุลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

6. ซากสุกร 
1. เปนซากสุกรท้ังตัวรวมสวนหัว ทําการผาซีกตลอดท้ังตัว ออกเปน 2 ซีก ตามแนวกระดูกสันหลัง 
2. ลักษณะซากสุกรเปนซากสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 
3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

7. ไขไก 
1. เลือกไขไกคุณภาพดี ไมมีสิ่งสกปรกติดมากับไขไก 
2. ไขไก เบอร 3 
3. เปลือกไขมีลักษณะสีน้ําตาล ผิวดานไมมันวาว สะอาด 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

8. น้ํานมวัวดิบ 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
3. ไมมีการตกตะกอนของโปรตีน เม่ือทดสอบข้ันตน ดวยการทําปฏิกิริยาของน้ํานมดิบกับเอทิลแอลกอฮอลท่ี  
    เขมขนรอยละ 70 ถาไมผานใหตรวจยืนยันดวยวิธีทําใหรอนท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส เพ่ือดูการ   
    จับกันเปนกอน ( clot on boiling test ) 
4. มีความถวงจําเพาะไมต่ํากวา 1.028  ท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส  
5. ใชเวลาการเปลี่ยนสีของเมทิลีนบลู  ( methylene Blue) มากกวาสี่ชั่วโมง หรือมีการเปลี่ยนสีของ 
    รีซาซูลีน (Resazurin) ท่ีหนึ่งชั่วโมงไมนอยกวา เกรด 4.50 
6. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวารอยลละ 2.80 โดยน้ําหนัก 
7. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวารอยลละ 3.20 โดยน้ําหนัก 
8. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat) ไมต่ํากวารอยละ 8.25   
    โดยน้ําหนัก 
9. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  
 
 
 

 
 



9. วิปปงครีม 
1. เปนสวนของครีมในนมท่ีสามารถตีใหข้ึนฟูได เปนครีมขน มีรสมัน 
2. เปนของเหลวสีขาว หรือสีขาวนวล 
3. บรรจุในภาชนะสะอาดท่ีปดสนิท ไมมีการปนเปอน รั่วซึม ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๙๔๖ มิลลิลิตร 
4. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

10.เกลือปน 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีขาว มีความเค็ม 
2. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

11. ผงชูรส 
1. เปนเกล็ดสีขาว มีชื่อทางเคมีวา โมโนโซเดียมกลูตาเมท (MSG) 
2. เปนสารกระตุนใหการรับรสดีข้ึน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

12. น้ําตาลทราย 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีน้ําตาลคอนขางขาว มีความหวาน 
2.ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

13. น้ําปลา 
1. ลักษณะเปนของเหลว ใส สีน้ําตาลออน มีรสเค็ม 
2. มีกลิ่นหอมของน้ําปลาแท 
3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา  750 องศาเซลเซียส 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

14. ขาวสาร 
1. เปนขาวท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 
 
 



15. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 

 2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

16. กระเทียมไทย 
 1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
 2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

17. พริกข้ีหนูสด 
1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดกลาง สีเขียว มีกานติดอยู 

 2. มีกลิ่นหอมของและรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสด 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

18. พริกข้ีหนูสวน 
 1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดเล็ก สีเขียว มีกานติดอยู 
 2. มีกลิ่นหอมของรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสวน 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

19. พริกไทยเมล็ด 
1. เปนเมล็ดพริกไทย สีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 
 



20. พริกไทยปน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

21. ดอกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

22. ลูกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล ไมมีเปลือกสีดําในสวนผสม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกจันทน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

23. อบเชย 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของอบเชย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

24. ปาปริกา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีแดง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของพริก ไมเผ็ด 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

25. ย่ีหรา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเขียวข้ีมา แหง 
2. มีกลิ่นหอมของยี่หรา 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 



26. ลูกผักชี 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกผักชี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

27. ขิงปน 
1. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากขิง 
2. ลักษณะ เปนผงสีเหลืองน้ําตาล มีกลิ่นหอมของขิงตามธรรมชาต ิ
3. บรรจุภัณฑสะอาดและปดสนิท  
4. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

28. ไสแกะ 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของแกะ เบอร 20/22 ผานการขูด และลางทําความสะอาด 
2. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 82.30 เมตร 
3. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบ และตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

29 .ไสหมูสด 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของสุกร ผานการขูดและลางทําความสะอาด 
2. ไมมีกลิ่นเหม็น มีสีขาว ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
3. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 เมตร 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

30. ไสเวียนนา เบอร 20/95  
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 0.02 เมตร x 29 เมตร  
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามด และขาดเปอยงายเม่ือบรรจุ  
    ผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



31. ไสไฟบรัส เบอร 75/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) มีสีแดงหรือสีสม ขนาดเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 75 มิลลิเมตร  
    ความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 
2. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดหรือขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

32. ไสไฟบรัส สีทอง เบอร 45 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีทอง ขนาดเสนผานศูนยกลางไมนอยกวา 45 มิลลิเมตร ลักษณะเปนมวน มี 
    ความยาวไมนอยกวา 500 เมตรตอมวน 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา-ออกได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

33. ไอโซเลทซอยโปรตีน 
1. เปนโปรตีนท่ีไดจากถ่ัวเหลือง มีปริมาณโปรตีนไมนอยกวา รอยละ 90 
2. มีสีคอนขางขาว และมีกลิ่นของถ่ัวเหลืองนอยมาก 
3. ลักษณะเปนผงละเอียด สามารถละลายน้ําไดดี 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

34. ฟอสเฟตสําหรับผลิตภัณฑประเภทอิมัลช่ัน 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําผลิตภัณฑสัตวประเภทอิมัลชั่น 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

35. ฟอสเฟตสําหรับแฮม 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําแฮม 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



36. โซเดียมอิริทธอเบท 
1. เปนผงละเอียดสีขาว ไมมีกลิ่น 
2. ทําหนาท่ีเปน Antioxidant ในผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
3. ไมมีสารแปลกปลอมเจือปน 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

37. โซเดียมไนไตรท 
1. เปนเกล็ดละเอียด สีขาว ไมเปนกอนแข็ง 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3.ทําหนาท่ีใหผลิตภัณฑเนื้อสัตวมีสีชมพู 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

38. กล่ินควัน 
1. ลักษณะเปนผงสีครีม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของควันจากไมเนื้อแข็ง 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

39. เจลาติน 
1. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาลออน ไมเกาะเปนกอน และไมมีรสชาติ 

2. ลักษณะแหง ไมชื้นและไมมีกลิ่นเหม็นหืน 

3. หลอมเหลวเม่ือไดรับความรอนและแข็งตัวกลับเม่ือไดรับความเย็น 

4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 

5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

40. กล่ิน 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุไมนอยกวา 454 มิลลิลิตร / ขวด 
4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 
 
 
 



41. เช้ือจุลินทรียสําหรับทําชีส 
1. สามารถหมักใหเกิดกลิ่นรสธรรมชาติของเนยแข็ง 
2.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
3.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
4.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอเชื้อจุลินทรีย 
5.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

42. เชือก เบอร 24 
1. เปนเชือกดายสีขาวหรือสีขาวขุน ทําดวยฝาย (cotton) รอยละ 100 

 2. เปนเชือกดายแบบเสนกลม ท่ีประกอบดวย เชือกดายเสนเล็ก จํานวน 3 เสน มามัดรวมกันจนแนน 
              เปนเสนกลมมีขนาดเสนผาศูนยกลาง 2.40 มิลลิเมตร 

3. สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอน 100 องศาเซลเซียส 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

43. เชือก เบอร 20/3 
1. เปนเชือกดายสีขาว สีขาวขุนหรือไมฟอกสี ผลิตจากดายสปนโพลีเอสเตอร เบอร 20/3 

 2. มีความเหนียว แข็งแรง ทนทาน ไมขาดงาย 
3. สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอน 100 องศาเซลเซียส 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

44. โพลิคลิป 
1. เปนลวดอลูมิเนียม ลักษณะเปนรูปตัวยู (U) 
2. ใชสําหรับมัดหรือผูกไสพลาสติก , ไสไฟบรัส จนแนน สามารถทนความรอนได 
3. ใชไดกับเครื่องผูกของหนวยงานท่ีจัดซ้ือ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

45.ช้ินไมสําหรับรมควัน 
1. เปนไมเนื้อแข็งไมมียาง 
2. ชิ้นไมมีลักษณะเหลี่ยม มี ความกวาง X ยาว X สูง อยูระหวาง 2.5 – 10 มิลลิเมตร 
3. ลักษณะไมมีสีน้ําตาล 
4. มีความชื้นไมเกินรอยละ 15 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 

  



46. หลอดแหนม ขนาด 2 × 13 นิ้ว 
1. เปนหลอดสีขาวหรือสีขาวขุน สําหรับบรรจุแหนม มีขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา 2 x 13 นิ้ว สัมผัส 

              กับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. ทําดวยพลาสติกชนิดโพลีโปรพิลีน (Polypropylene) หนาไมนอยกวา 0.20 มิลลิเมตร 
3. มีความทนทานตอแรงอัดบรรจุ สภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. มีความคงทนท่ีระดับความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และมีความคงทนท่ี ระดับความเย็น 
    ต่ําสุด – 18 องศาเซลเซียส หรือต่ํากวานี้ 
5. ตองผานการทดสอบของศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 

          6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

47. ถุงพลาสติก ขนาด 3.5 × 6.5 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลโีปรพิลีน (Polypropylene, PP) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา      

              3.5 x 6.5 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผสักับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 

          ๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

48 .ถุงพลาสติกใส ขนาด 7 × 11 นิ้ว 
1. ผลิตจากพลาสติก PP เนื้อหนา 0.06 - 0.08 มิลลิเมตร 
2. ใชบรรจุอาหารได ใสของรอนได 
3. ชนิดถุงใสสีโปรงใส 
4. ขนาดสินคา (กวาง x ยาว) : 7 × 11 นิ้ว/ใบ 
5. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

49. ถุงพลาสติก ขนาด 8 × 12 นิ้ว 
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลโีปรพิลีน (Polypropylene, PP) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา    
    8 x 12 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 



50. ถุงพลาสติก ขนาด 16 × 24 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติกชนิดโพลีเอทธิลีน (Polyethylene, PE) ขนาด กวาง x ยาว ไมนอยกวา  
    16 x 24 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด - 18 องศาเซลเซียส หรือต่ํากวานี้ 
3. มีสภาพเหนียวไมฉีกขาดงาย 
4. บรรจุในหอพลาสติกท่ีปดสนิทหอละไมเกิน 1 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

51. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 7 × 11 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 7×11 นิ้ว มีความหนาไม 
    นอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18 
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

52. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 6 × 10 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา  

               6×10 นิ้ว มีความหนาไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18 
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

53. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) ขนาด 15 × 20 นิ้ว  
1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 15 × 20 นิ้ว มีความหนา  
     ไมนอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

54. ปายช่ือผลิตภัณฑ (ไมระบุผลิตภัณฑ) 
1. ทําดวยกระดาษสติกเกอรเคลือบพลาสติกกันน้ําได พรอมสกรีน โลโกตามแบบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 
2. ขนาดกวาง X ยาว ไมนอยกวา 6 X 9 เซนติเมตร 
3. พิมพสีและขอมูลตามท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบ ุ

  



55. ปายช่ือผลิตภัณฑพุดดิ้งฮอกไกโด 
1. สติกเกอรพลาสติกใสสําหรับผลิตภัณฑพุดดิ้ง ขนาด 2.5 x 6 เซนติเมตร พรอมสกรีน โลโกตามแบบ      
2.  ผูผลิตตองสงมอบแบบตัวอยางกอนพิมพเพ่ือใหผูจาง ตรวจสอบ แบบกอนทําการผลิต 
3.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 
 
56. ปายช่ือผลิตภัณฑมอซซาเรลลาชีส 

1. สติกเกอรพลาสติกใสสําหรับผลิตภัณฑมอซซาเรลลาชีส ขนาด 3.๖ x ๖.๗ เซนติเมตร พรอมสกรีนโลโก  
              ตามแบบ      

2. ผูผลิตตองสงมอบแบบตัวอยางกอนพิมพเพ่ือใหผูจาง ตรวจสอบแบบกอนทําการผลิต 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

 
 

57.  บรรจุภณัฑพุดดิ้ง 
1. มีลักษณะเปนขวดแกวใส สะอาด ทนความรอน ตามตัวอยางท่ีแนบ 
2. ขนาดบรรจุ 100 มิลลิลิตร พรอมฝาพลาสติก 
3. ไมมีรอยแตกราว สภาพปกติ ปลอดภัยจากสารเคมี 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 
 



58. บรรจุภัณฑเนยแข็ง 
1. เปนกลองพลาสติกใสทําดวยพลาสติกชนิด PP ขนาด เสนผานศูนยกลางฐาน ไมนอยกวา ๗.๓0  
    เซนติเมตร ความสูงรวมฝา ไมนอยกวา ๔.๓0 เซนติเมตร สัมผัสอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด   ๕           
    องศาเซลเซียส  
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 

 
59. ถุงพลาสติกเย็น (Nylon) พิมพลาย ขนาด 7 × 11 นิ้ว  

1. เปนถุงพลาสติกทําดวยพลาสติก Nylon + LL ขนาด กวาง × ยาว ไมนอยกวา 7 × 11 นิ้ว มีความหนาไม 
              นอยกวา 0.08 มิลลิเมตร สัมผัสกับอาหารไดโดยไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 

2. มีคุณสมบัติทนความรอนสูงสุดไมต่ํากวา 100 องศาเซลเซียส และทนความเย็นท่ีอุณหภูมิต่ําสุด – 18  
    องศาเซลเซียสหรือต่ํากวานี้ 
3. ทําการปดผนึก 3 ดาน และสามารถปดผนึกดวยระบบสุญญากาศได 

4. พิมพสีไมนอยกวา 6 สี 

5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

                                                                                        
                                           ( นายเทพฤทธิ์  ทับบุญมี ) 
                                                                           นักวิทยาศาสตรชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ 
                                                                    ผูอํานวยการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี                 

 

                                                                                         
                                      (นายอําพล วริทธิธรรม) 

นักวิชาการสัตวบาลชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ  
ผูอํานวยการกองผลิตภัณฑปศุสัตว    


