
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ  
วัสดุการเกษตร  จํานวน 155 รายการ 

……………………………………… 
 

1. เนื้อวัว 
 1. เปนชิ้นสวนของวัว ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
 2. ลักษณะเนื้อวัว แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
 3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
          4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถ 

   ควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
          5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
2. ซากสุกร 

1. เปนซากสุกรท้ังตัวรวมสวนหัว ทําการผาซีกตลอดท้ังตัว ออกเปน 2 ซีก ตามแนวกระดูกสันหลัง 
2. ลักษณะซากสุกรเปนซากสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 
3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

3. เนื้อสุกร 
1. เปนชิ้นสวนของสุกร ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อสุกร แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 

          5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
4. ซ่ีโครงหมู 

1. เปนซ่ีโครงหมู  
2. ลักษณะซ่ีโครงหมูสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 

          3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
5. กระดูกหมู 
 1. เปนกระดูกสันหลังและกระดูกขาของสุกร ไมมีไขสันหลังและไมมีสิ่งปนเปอน 
 2. เปนกระดูกสดไมผานการแชแข็ง ไมมีกลิ่นเหม็นหืนและกลิ่นเนาเสีย 
 3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิดถูกสุขลักษณะ 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
6. มันหมู 

1. เปนมันแข็งจากสุกร ยกเวนมันเปลว ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย ไมมีหนัง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. เปนมันสด มีสีขาว 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



7. หมูสามช้ัน 
1. เปนหมูสามชั้นท่ีไดจากสวนพ้ืนทองของสุกร มีหนังหมูติดมาดวย ไมมีสิ่งปนเปอน  
2. เปนหมูสามชั้นสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. เปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา มีขนาดกวาง  ยาว ประมาณ 8  12 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
   อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

8. ตับหมู 
1. เปนตับของสุกร และเปนตับสด ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ไมมีจุดท่ีแสดงวิการของโรคตาง ๆ หรือมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

9. หนังหมู 
1. เปนหนังหมูสด ชิ้นขนาดใหญ ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
2. เปนหนังหมูสีขาว ไมมีขนหมู ไมมีมันหมู 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

10. ไขเปดสด 
 1. เปนไขเปดสด อายุไมเกิน 3 วัน 
 2. มีน้ําหนักท้ังฟอง ไมนอยกวา 80 กรัม 
 3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
 4. เปลือกไขไมมีรอยราว แตก หรือ รอยตําหนิ 
 5. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 6. จัดวางในถาดพลาสติกท่ีปองกันการกระแทกได ถาดละไมเกิน 30 ฟอง 

7. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
11. ไขเปด 

1. เปนไขเปด เบอร 0  
2. มีลักษณะเปนไขเปดสด ใหม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

12. ไขไก เบอร 2 
1. เลือกไขไกคุณภาพดี ไมมีสิ่งสกปรกติดมากับไขไก 
2. ไขไก เบอร 2 
3. เปลือกไขมีลักษณะสีน้ําตาล ผิวดานไมมันวาว สะอาด ไมมีรอยราว แตก หรือ รอยตําหนิ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 



14. สะโพกไก 
1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาสะโพก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
14. เนื้ออกไก 

1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาอกไก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
13. ปกบนไก 

1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาปกบน ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

15. ปกกลางไก 
1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาปกกลาง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะปกกลางไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
16. เนื้อแพะ 

1. เปนชิ้นสวนของแพะท่ีไดจากสวนขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อแพะ แหง มีสีแดงสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม
     อุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียสได ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

17. ซ่ีโครงแพะ 
1. เปนชิ้นสวนซ่ีโครงแพะท่ีไดจากการตัดตามยาวผานกระดูกสันหลังระหวางซ่ีโครงซ่ีท่ี 3 และ 4 ถึง  
    ซ่ีโครงซ่ีท่ี 12 
2. ลักษณะซ่ีโครงแพะสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม
     อุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียสได ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

18. ไสแกะ 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของแกะ เบอร 20/22 ผานการขูด และลางทําความสะอาด 
2. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 หลา 
3. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



19. ไสหมูสด 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของสุกร ผานการขูดและลางทําความสะอาด 
2. ไมมีกลิ่นเหม็น มีสีขาว 
3. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 เมตร 
4. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

20. ไสเวียนนา เบอร 16/95 
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร(Caliber) x ความยาวไมนอยกวา16 มิลลิเมตร x 95 ฟุต  
3. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

21. ไสเวียนนา เบอร 16/110 
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 16 มิลลิเมตร x 110 ฟุต 
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

22. ไสเวียนนา เบอร 20/95  
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 20 มิลลิเมตร x 95 ฟุต  
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุ 
    ผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

23. ไสไฟบรัส เบอร 75/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) มีสีแดงหรือสีสม ขนาดเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 75 มิลลิเมตร  

         ความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 
2. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดหรือขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



24. ไสไฟบรัส สีทอง เบอร 45 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีทอง ขนาดเสนผานศูนยกลางไมนอยกวา 45 มิลลิเมตร ลักษณะ 
    เปนมวน มีความยาวไมนอยกวา 500 เมตรตอมวน 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา-ออกได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

25. ไสไฟบรัส สีน้ําตาล เบอร 90/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีน้ําตาล ขนาดเสนผาศูนยกลาง × ความยาว  
    ไมนอยกวา 90 มิลลิเมตร × 50 เซนติเมตร 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา - ออกได 
4. ลักษณะเปนทอนความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร/ทอน 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

26. ไอโซเลทซอยโปรตีน 
1. เปนโปรตีนท่ีไดจากถ่ัวเหลือง มีปริมาณโปรตีนไมนอยกวา รอยละ 90 
2. มีสีคอนขางขาว และมีกลิ่นของถ่ัวเหลืองนอยมาก 
3. ลักษณะเปนผงละเอียด สามารถละลายน้ําไดดี 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

27. ฟอสเฟตสําหรับผลิตภัณฑประเภทอิมัลชัน 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําผลิตภัณฑสัตวประเภทอิมัลชัน 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

28. ฟอสเฟตสําหรับแฮม 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําแฮม 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

29. โซเดียมอิริทธอเบท 
1. เปนผงละเอียดสีขาว ไมมีกลิ่น 
2. ทําหนาท่ีเปน Antioxidant ในผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
3. ไมมีสารแปลกปลอมเจือปน 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



30. โซเดียมไนไตรท 
1. เปนเกล็ดละเอียด สีขาว ไมเปนกอนแข็ง 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. ทําหนาท่ีใหผลิตภัณฑเนื้อสัตวมีสีชมพู 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

31. กล่ินควัน 
1. ลักษณะเปนผงสีครีม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของควันจากไมเนื้อแข็ง 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

32.  น้ํานมโคดิบ 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
3. ไมมีการตกตะกอนของโปรตีน เม่ือทดสอบข้ันตน ดวยการทําปฏิกิริยาของน้ํานมดิบกับ     

เอทิลแอลกอฮอลท่ีเขมขน  70 % ถาไมผานใหตรวจยืนยันดวยวิธีทําใหรอนท่ีอุณหภูมิ 100°C  
(องศาเซลเซียส) เพ่ือดูการจับ  กันเปนกอน ( clot  on boiling test ) 

1. มีความถวงจําเพาะไมต่ํากวา 1.028  ท่ีอุณหภูมิ 20 °C  
2. ใชเวลาการเปลี่ยนสีของเมทิลีนบลู  ( methylene Blue) มากกวาสี่ชั่วโมง หรือมีการเปลี่ยนสีของรี

ซาซูลีน (Resazurin) ท่ีหนึ่งชั่วโมงไมนอยกวา เกรด 4.5 
3. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวา  3.00% โดยน้ําหนัก 
4. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวา  3.5 % โดยน้ําหนัก 
5. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat )  

           ไมต่ํากวา 8.30%  โดยน้ําหนัก 
6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  

33. นมสด 
 1. ผลิตภัณฑท่ีไดจากการน้ํานมโคดิบ ผานกรรมวิธีพาสเจอรไรส หรือสเตอริไลซ หรือยูเอชที 
 2. มีสีขาว หรือสีครีม มีกลิ่นรสตามลักษณะเฉพาะของนมสดแตละประเภท  
     และปราศจากกลิ่นรสผิดปกติ 
 3. มีมันเนยไมนอยกวารอยละ ๓.๒ ของน้ําหนัก  
 4. มิไดเติมหรือแยกซ่ึงวัตถุอ่ืนใด เวนแตการแยกมันเนยออกเทานั้น 
 5. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย  
 6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



34. นมโคพาสเจอรไรส 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองผานกระบวนการพาสเจอรไรส และโฮโมจีไนซเซชั่น 
3. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
4. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวา  3.00% โดยน้ําหนัก 
5. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวา  3.5 % โดยน้ําหนัก 
6. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat )   
     ไมต่ํากวา 8.30%  โดยน้ําหนัก 
7. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  

35. น้ํานมแพะ 
๑. อยูในสภาพปกติ  สะอาด  มีสีขาวหรือสีขาวนวล 
๒. มีกลิ่นรส (Flavor) ตามธรรมชาติ  ปราศจากสิ่งแปลกปลอม (Foreign  matter)  และการปลอมปน 

(Adulteration) 
๓. เม่ือตรวจโดยวิธีทดสอบดวยแอลกอฮอล (alcohol test) ดูปฏิกิริยาของน้ํานมแพะดิบกับ       

เอทิลแอลกอฮอล  ตะกอนตองมีขนาดละเอียดหรือขนาดเล็กเทานั้น  หากพบตะกอนขนาดกลาง
หรือขนาดใหญ  ใหตรวจซํ้าดวยวิธีทดสอบการตกตะกอนดวยการตม (clot on boiling test) 

๔. มีคาความเปนกรด – เบส (pH) ระหวาง ๖.๕ ถึง ๖.๘ 
๕. เนื้อนมไมรวมมันเนย (solids not  fat) ไมนอยกวา ๘.๒๕% 
๖. จุดเยือกแข็งไมสูงกวา -๐.๕๓๐ องศาเซลเซียส 
๗. คาความถวงจําเพาะ (specific gravity) ไมต่ํากวา ๑.๐๒๘ ท่ีอุณหภูมิ ๒๐ องศาเซลเซียส 
๘. ชวงเวลาการเปลี่ยนสีของเมธีลีนบลูตองมากกวา ๔  ชั่วโมง 
๙. การเปลี่ยนสีของรีซาซูรินท่ี ๑ ชั่วโมงตองไมนอยกวา เกรด ๔.๕ 
๑๐. ขนาดบรรจุ  ๑  กิโลกรัม/ถุง 
๑๑. อุณหภูมิไมเกิน ๒ – ๔ องศาเซลเซียส 
๑๒. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

36. นมผงจากน้ํานมโค 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมโคเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

37. นมผงจากน้ํากระบือ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมกระบือเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



38. นมผงจากน้ําแพะ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมแพะเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

39. นมผงจากน้ําแกะ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมแกะเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

40. ครีมสด 
1.  ไมมีกลิ่นหืน 
2.  มีมันเนยอยูระหวาง 36-40 % ของน้ําหนัก 

 3.  มีธาตุน้ํานมไมรวมมันเนย (Milk Solids Non Fat)  ไดไมเกินรอยละ 2 ของน้ําหนัก 
 4.  ไมมีวัตถุกันเสีย 
 5.  ไมมีจุลินทรียท่ีทําใหเกิดโรค 
 6.  ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียในปริมาณท่ีอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
 7.  ตรวจพบสารปนเปอนจากตะก่ัว  ไมเกิน 0.05  มิลลิกรัมตอเนย  1  กิโลกรัม 

8.  ภาชนะบรรจุมิดชิด  ไมมีสิ่งปนเปอน 
9. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

41. เนยสด 
1. ผลิตภัณฑท่ีไดจากสวนท่ีเปนไขมันของนม มีสีเหลือง    
2. ไมมีกลิ่นหืน 
3. มีมันเนยไมนอยกวารอยละ ๘๐ ของน้ําหนัก 
4. มีธาตุน้ํานมไมรวมมันเนย (Milk Solids Non Fat) ไดไมเกินรอยละ ๒ ของน้ําหนัก 
5. มีเกลือโซเดียมคลอไรดไดไมเกินรอยละ ๔ ของน้ําหนัก 
6. มีน้ําไดไมเกินรอยละ ๑๖ ของน้ําหนัก 
7. ไมมีวัตถุกันเสีย 
8. ไมมีจุลินทรียท่ีทําใหเกิดโรค 
9. ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียในปริมาณท่ีอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
10. ตรวจพบสารปนเปอนจากตะก่ัว ไมเกิน ๐.๐๕ มิลลิกรัมตอเนย ๑ กิโลกรมั 
11. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

42. ครีมชีส 
1. เปนผลิตภัณฑนม ท่ีทําจากเนยแข็ง มีลักษณะเปนครีมขน 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



43. นมขนหวาน 
1. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมแตก รั่ว 
2. ตองเปนผลิตภัณฑไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

44. นมขนจืด 
1. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมแตก รั่ว 
2. ตองเปนผลิตภัณฑไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

45. สารคงตัวไอศกรีม (Stabilizer) 
1. ลักษณะเปนผงแหง  
2. มีคุณสมบัติใหความคงตัวในผลิตภัณฑไอศกรีม 
3. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
4. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

46. เรนเนท 
1. สามารถตกตะกอนโปรตีนน้ํานมดิบได  
2. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
3. มีสีขาวบริสุทธิ ์
4. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

47.  สีผสมอาหาร 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุ  454  มิลลลิติร / ขวด 
4. ภาชนะแบบขวดแกวใส / ขวด 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

48.  กล่ินผสมอาหาร 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุ  454  มิลลลิติร / ขวด 
4. ภาชนะแบบขวดแกวใส / ขวด 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

49. โยเกิรต 
1. เปนผลิตภัณฑนม จัดอยูในกลุมนมเปรี้ยว 
2. ท่ีไดจากการมักของแบคทีเรียกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) 
3. บรรจุในถุงหรือถวยพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



50. วิปปงครีม 
๑. เปนสวนของครีมในนมท่ีสามารถตีใหข้ึนฟูได เปนครีมขน มีรสมัน 

๒. เปนของเหลวสีขาว หรือสีขาวนวล 

๓. บรรจุในภาชนะสะอาดท่ีปดสนิท ไมมีการปนเปอน รั่วซึม ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๙๔๖ มิลลิลิตร 

๔. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 

๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

51. ผงวุน 
๑. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาล สะอาด อยูในสภาพปกติ 
๒. มีคุณสมบัติเปลี่ยนของเหลวใหจับตัวเปนวุนหรือของแข็ง 
๓. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

52. เพคติน 
๑. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาล สะอาด อยูในสภาพปกติ 
๒. มีคุณสมบัติใหความคงตัวในผลิตภัณฑนมเปรี้ยว 
๓. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

53. เจลาติน 
1. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาลออน ไมเกาะเปนกอน และไมมีรสชาติ 
2. ลักษณะแหง ไมชื้นและไมมีกลิ่นเหม็นหืน 
3. หลอมเหลวเม่ือไดรับความรอนและแข็งตัวกลับเม่ือไดรับความเย็น 
4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

5๔. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทํานมเปรี้ยว 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ     
     Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

55. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําโยเกิรต 
๑. ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ     
     Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
2. ลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



56. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งมอสซาเรลลาชีส 
๑. ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งมอสซาเรลลา 
๒. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

57. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเกาดาชีส 
๑. ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเกาดา 
๒. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

58. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเช็ดดาชีส 
๑.  ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเช็ดดา 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

59. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเฟตา 
๑.  ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเฟตา 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

๖0. สตรอเบอรรี่แชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเล็กกลม สีแดงชมพู แชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
๖1. กีว่ีแชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเปนแผนสไลด มีสีเขียว เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
62. บลูเบอรรี่แชแข็ง 

1. เปนผลไม ลักษณะเล็กกลม สีมวง แชแข็ง 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



๖3. มิกซเบอรรี่แชแข็ง 
 ๑. เปนผลไมกลุมเบอรรี่รวมกันหลายชนิด ลักษณะเปนลูกกรม หลายขนาด เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
๖4. สมแชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเปนกลีบเล็กๆ เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
65. แยมสตรอเบอรรี่ 

๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากผล สตรอเบอรรี่  ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

66. แยมสับปะรด 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากเนื้อสับปะรด ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

67. แยมบลูเบอรรี่ 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากผลบลเูบอรรี่ ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

68. แยมสม 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากสม  ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 



69. น้ําเช่ือมสําเร็จรูป 
๑. ผลิตจากออยธรรมชาติ ๑๐๐% 
๒. ใสสะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

70. น้ําเช่ือมรสสตรอเบอรรี่ 
๑. เปนน้ําเชื่อมรสสตรอเบอรรี่ ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๗๐ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

71. น้ําเช่ือมรสมะนาว 
๑. เปนน้ําเชื่อมรสมะนาว ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๗๐ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

72. น้ําสตรอเบอรรี่เขมขน 
๑. เปนน้ําสตรอเบอรรี่เขมขน ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๕๕ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

73. ผงชูรส 
1. เปนเกล็ดสีขาว มีชื่อทางเคมีวา โมโนโซเดียมกลูตาเมท (MSG) 
2. เปนสารกระตุนใหการรับรสดีข้ึน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

74. เกลือปน 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีขาว มีความเค็ม 
2. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

75. น้ําตาลทราย 
1. ลักษณะเปนเกล็ดสีขาว มีรสหวาน 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 



76. น้ําตาลทรายแดง 
1. ลักษณะเปนเกล็ดสีน้ําตาลออนถึงเขม มีรสหวาน 
2. ไมผานการฟอกสี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

77. น้ําตาลไอซ่ิง 
1. ลักษณะละเอียด เปนผงสีขาวคลายแปง  
2. มีสวนประสมของแปงขาวโพด ไมเกินรอยละ 3 
3. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

78. น้ําตาลปบ 
1. ทําจากน้ําตาลมะพราว  
2. มีลักษณะสีน้ําตาลเหลืองนวล เหนียว ขนหนืดหรือเปนกอน 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

79. น้ําปลา 
1. ลักษณะเปนของเหลว ใส สีน้ําตาลออน มีรสเค็ม 
2. มีกลิ่นหอมของน้ําปลาแท 
3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา  750 CC. 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

80. ซีอ้ิวขาว 
1. เปนของเหลวสีน้ําตาลเขม มีกลิ่นหอมของซีอ้ิว มีรสเค็ม 

      2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา 700 CC. 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
81. น้ํามันหอย 

1. ลักษณะเปนของเหลวท่ีมีความขนหนืดพอเหมาะ ไมแยกชั้น 
2. ตองมีกลิ่นรสท่ีดีตามธรรมชาติของซอสหอยนางรม ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนท่ีไมพึงประสงค  
    เชน กลิ่นอับ กลิ่นหืนและรสเปรี้ยว 
3. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

82. น้ํามันพืช 
1. เปนน้ํามันท่ีผลิตจากพืช ลักษณะเปนของเหลวสีเหลืองทอง  
2. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท  
3. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0322/flavor-%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B8%A3%E0%B8%AA
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1053/rancidity-%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B8%AB%E0%B8%B7%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/3561/sour-%E0%B8%A3%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B9%89%E0%B8%A2%E0%B8%A7


83. น้ําจิ้มไก 
1. น้ําจิ้มรสหวาน  
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

84. น้ําสลัด 
1. บรรจุในขวดแกวสะอาด ปดสนิท 
2. เปนของเหลวใส มีสีและกลิ่นท่ีดีตามธรรมชาติของสวนประกอบท่ีใช 
3. ทําจากน้ําสมสายชูกับเครื่องปรุงแตงกลิ่น รส เชน น้ําตาล เกลือ   
4. ตองไมมี พบสิ่งแปลกปลอม 
5. ใสวัตถุกันเสียไดตามชนิดและปริมาณตามท่ีกฎหมายกําหนด 
6. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

85. ซอสพริก 
1. ลักษณะซอสสีแดงสม ขนหนืด มีรสเผ็ด เปรี้ยว และหวาน 
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

86. ซอสมะเขือเทศ 
1. ลักษณะซอสสีแดงเขม ขนหนืด มีรสเปรี้ยว หวานและกลิ่นมะเขือเทศ 
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

87. กะป 
1. ลักษณะเปนเนื้อละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน  มีลักษณะเหนียว 
2. มีกลิ่นหอมตามธรรมชาติ ไมมีกลิ่นคาวปลา ไมมีกลิ่นฉุนของแอมโมเนีย ไมมีกลิ่นสาบหรือกลิ่นอับ 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอม เชน กรวด หิน ดิน ทราย ผสมอยู 
4. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด แหง และทนทานตอการผุกรอน ปดไดสนิท 
5. สีตองไมแดงเกินไป มีสีตามธรรมชาติ เชน สีมวงเทา สีชมพู สีมวงแดง 
6. เนื้อละเอียดนุม ไมแฉะ ไมแหงกระดาง 
7. ผานการรับรองความปลอดภัยดาน มผช. (มาตรฐานผลติภัณฑกะป) 
8. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

88. ออริกาโน 
 1. มีสีเขียวอมน้ําตาล ไมมีราข้ึน มีกลิ่นออริกาโน 
 2. บรรจุในบรรจุภณัฑสะอาดและปดสนิท 
 3. เปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
89. ดอกจันทน 

1. ลกัษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 

 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



90. ลูกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล ไมมีเปลือกสีดําในสวนผสม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกจันทน 
3. ไมมีสิง่แปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

91. ผงปาปริกา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีแดง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของพริก ไมเผ็ด 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
92. อบเชย 

1. ลกัษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของอบเชย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

93. ย่ีหรา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเขียวข้ีมา แหง 
2. มีกลิ่นหอมของยี่หรา 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

94. ลูกผักชี 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกผักชี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

95. มาโจรัม 
1. เปนใบของพืชชนิดหนึ่ง มีลักษณะบดหยาบ เปนเกล็ด แหง 
2. มีสีเขียว และมีกลิ่นหอมของมาโจรัม 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
96. ดอกจันทน 

1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 

 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



97. มัสตารด 
 1. เปนครีมหนืดสีเหลือง รสเผ็ด ทําจากทําจากเมล็ดมัสตารด 
 2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งแปลกปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
 3. เปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
98. ถั่วลิสง 

1. ไดจากเมล็ดถ่ัวลิสงท่ีอบแลว  
2. มีลักษณะสีน้ําตาลนวล ไมมีกลิ่น 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

99. อัลมอนดสไลด 
1. ไดจากเมล็ดอัลมอนดสไลดท่ีอบแลว 
2. มีลักษณะเปนแผน บางสไลด สีขาวเหลืองนวล 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

100. เม็ดมะมวงหิมพานต 
1. ไดจากเม็ดมะมวงหิมพานตท่ีอบแลว  
2. มีลักษณะเปนรูปไต สีน้ําตาลนวล 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

101. น้ํามันพืช 
1. เปนน้ํามันท่ีผลิตจากพืช ลักษณะเปนของเหลวสีเหลืองทอง  
2. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท  
3. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

102. ผงโกโก 
1. ไดจากเมล็ดของตนโกโก 
2. มีลักษณะเปนผง สีน้ําตาลเขม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



103. ผงกาแฟ 
1. ไดจากเมล็ดของตนกาแฟ 
2. มีลักษณะเปนผงสําเร็จรูป สีน้ําตาลเขม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

104. ผงชาเขียว 
1. ไดจากใบและกานใบของตนชา ผานการทําใหแหง 
2. มีลักษณะเปนผงหยาบพรอมชง สีเขียวข้ีมา มีกลิ่นหอมของชา 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

105. ผงชาไทย 
1. ไดจากใบและกานใบของตนชา ผานการทําใหแหง 
2. มีลักษณะเปนผงหยาบพรอมชง สีน้ําตาลแดง มีกลิ่นหอมของชาไทย 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

106. พริกไทย (ดํา) เมล็ด 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยดํา มีสีดําปนขาว มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

107. พริกไทย (ดํา) ปน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด ผลิตจากเมล็ดพริกไทยดํา มีสีดําปนขาว มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

108. พริกไทย (ขาว) เมล็ด 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยขาว มีสีขาวปนสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

109. พริกไทย (ขาว)  ปน 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยขาว มีสีขาวปนสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

110. กระเทียมไทย 
1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



111. สาระแหน 
1. ลักษณะเปนใบกลมขนาดหัวแมมือ ใบคอนขางหนา ริมใบหยักโดยรอบ  
     ภายในใบเปนคลื่นยับยนและมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

112. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 
2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

113. มะนาว 
 1. เปนมะนาว  
 2. มีรสเปรี้ยวของมะนาว 
 3. ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
114. สมสายน้ําผ้ึง 
 1. เปนสมพันธุสายน้ําผึ้ง ลักษณะเปนผลไมสด ไมช้ําและไมมีกลิ่นรสของการเนาเสีย 
 2. ขนาดและน้ําหนักผล จํานวนไมเกิน 10 ผลตอกิโลกรัม 
 3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
115. เผือก 
 1. มีลักษณะเปนหัว มีรสหวานจืดอมมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
116. มันมวง 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกและเนื้อมีสีมวง มีรสหวานมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
117. มันเทศ 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกมีสีแดงและมีเนื้อสีเหลือง มีรสหวานมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 
 



118. มันฝรั่ง 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกและมีเนื้อสีเหลืองออน  
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิง่แปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
119. โหระพา 

1. ลักษณะเปนใบเรียว ปลายแหลม โคนมน ขอบจะเปนฟนเลื่อยหางๆ และมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

120. ใบเบซิล (basil) 
1. ลักษณะคลายใบโหระพาเปนใบเรียว ปลายแหลม โคนมน ขอบจะเปนฟนเลื่อยหางๆ และมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

121. พริกช้ีฟา  
1. เปนพริกชี้ฟา สีเขียวและแดง มีกานติดอยู 
2. มีกลิ่นหอมและรสเผ็ดของพริกชี้ฟา 
3. ไมมีลักษณะเนาเสีย 

 4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
122. พริกข้ีหนูสวน 
 1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดเล็ก สีเขียว มีกานติดอยู 
 2. มีกลิ่นหอมของรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสวน 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

123. พริกแหง 
1. ลักษณะเปนเลือกพริกข้ีหนูสีสมแดง ไมคล้ํา พริกชี้ฟาสุกท่ีนําไปตากแหง และพริกบาง 
   ชางเม็ดใหญ ทําแหงโดยการรมควัน มีสีแดงคล้ํา กลิ่นหอมกวา 
2. สีแดงเขมไมดําคล้ําไมหงิกงอ พริกเม็ดเล็กยาวจะเผ็ดกวาพริกเม็ดใหญยาว 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

124. ผักสลัด 
1. เปนผัก มีสีเขียว หรือ เขียวปนแดง ใชรับประทานกับสลัด 
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

125. แตงกวา 
1. ลักษณะเปนหัวสีเขียวปนขาว เปนแทงยาว 
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



126. แตงราน 
1. ลักษณะเปนหัวสีเขียว เปนแทงยาว 

 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

127. พารสลีย 
1. มีสีเขียวสด มีกลิ่นรสของพารสลีย  
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงายจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

128. ผักชี 
1. ลักษณะเปนใบติดกับลําตน มีใบยอยเปนจํานวนมาก ใบหยักลึกเขาหากลางใบ 
2. มีกลิ่นหอม เลือกใบเขียวออน สด มีรากติดอยู 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

129. มะเขือเทศ 
1. เปนลักษณะเปนผลสด สีแดงหรือใกลเคียง 

 2. ไมมีลักษณะของการเนาเสีย หรือมีรอยตําหนิปรากฏ ใหรูสึกไมนารับประทาน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

130. แครอท 
1. ลักษณะเปนหัวสีสม เปนแทงยาว 

 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

131. กระเทียมไทย 
 1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
 2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

132. หอมแดง 
1. ลักษณะเปนเปลือกนอกหนาสีมวงแดง หัวกลมปอม กลิ่นรสของหอมแดง 
2. เลือกหอมแดงท่ีแหงสนิท ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมฝอ ไมมีเชื้อรา  
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ  

133. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 

 2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

134. ขิง 
1. ลักษณะลําตนเปนเหงาสด เปลือกสีน้ําตาลแกมเหลือง เนื้อในสีขาวนวล 
2. มีกลิ่นหอม รสเผ็ดรอน  

 3. มีสภาพสมบูรณ ไมอมน้ํา ไมมีลักษณะเนาเสีย 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



135. ขา 
1. ลักษณะลําตนเปนเหงามีขอและปลองชัดเจน เนื้อในสีเหลืองไมเหี่ยวหรือเปนสีน้ําตาล เหงามีสีขาว  
2. มีกลิ่นหอมฉุน รสปรา ขาออนเลือกแงงอวน สด เปลือกมีสีชมพูปนขาว 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

136. ตะไคร  
 1. ลักษณะเปนลําตนรูปทรงกระบอก แข็งเกลี้ยง และตามปลองมักมีไขปกคลุมอยู 
 2. เลือกตนท่ีมีกาบนอกไมแหง หัวใหญ อวบอวน โคนตนมีสีมวงเรื่อๆกาบใบไมเหี่ยว เนื้อตะไคร  
     จะมีน้ํากลิ่นหอม 
 3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

137. ใบมะกรูด 
1. ลักษณะเปนใบประกอบท่ีมีใบยอยใบเดีย่ว ออกเรียงสลับ ปลายใบและโคนใบมน ขอบใบเรียบ มี  
    ตอมน้ํามันอยูตามผิวใบ 
2. แผนใบเรียบเปนมันสีเขียวเขม มีกลิ่นหอมเฉพาะ 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

138. รากผักชี 
1. ลักษณะเปนรากใหญ มีเสนใยมาก เม่ือใชปรุงอาหารตองตัดจากโคนรากข้ึนมา 1 ซ.ม. ลางสิ่ง        
    สรกปรกใหหมด 
2. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

139. ขม้ิน 
1. ลักษณะเปนเหงาอยูใตดิน เนื้อในของเหงาเปนสีเหลือง มีกลิ่นหอมเฉพาะตัว มีสีเหลืองเขมจนสีแสด   
    มีกลิ่นฉุน รสฝาด  
2. เลือกขม้ินท่ีสด ไมเหี่ยว ไมช้ําและอมน้ํา 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

140. เสนหม่ีอบแหง 
 1. เปนเสนหม่ีลักษณะอบแหง 
 2. ทําจากขาวเจา 100 เปอรเซ็นต 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
141. ดินสอพอง 

1. เปนดินท่ีมีลักษณะเปนผงละเอียด สีขาวหรือขาวขุน 
2.  ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. มีคุณสมบัติดูดซับน้ําไดดี แตไมละลายน้ํา 
4. บรรจุในถุงพลาสติก ปดสนิท เพ่ือปองกันความชื้น ถุงละไมเกิน 5 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

142. แปงเคก 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว มีโปรตีนระหวาง รอยละ 7 - 10 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



143. แปงอเนกประสงค 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว นวล เขม มีโปรตีนระหวาง รอยละ 10 - 12 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

144. แปงขนมปง 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว นวล เขม มีโปรตีนระหวาง รอยละ 13 - 14 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

145. ขนมปงปอนด 
1. ลักษณะเปนกอนสีเหลี่ยมเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 10 เซนติเมตร  
2. ไมมีกลิ่นเหม็นหืนบรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการกดทับท่ีทําใหเสียรูปทรง 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

146. ขนมปงปอนดสไลด 
1. ลักษณะเปนกอนสีเหลี่ยมเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 10 เซนติเมตร สไลดเปนแผนบางๆ 
2. ไมมีกลิ่นเหม็นหืนบรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการกดทับท่ีทําใหเสียรูปทรง 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

147. ขนมปงบิสกิต 
1. บรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการแตกหักของผลิตภัณฑ 
2. ลักษณะแหง ไมชื้น และไมมีกลิ่นเหม็นหืน 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

148. ขนมปงแฮมเบอรเกอร 
1. ขนมปงมีลักษณะเปนกอนกลม เนื้อนุม   
2. มีขนาดน้ําหนักไมนอยกวา 30 กรัม/ชิ้น 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน ไมมีเชื้อรา 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



149. เสนสปาเก็ตตี้ 
1. เปนเสนกลม ทําจากแปงสาลี 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท ลักษณะเสนตองไมแตกหัก 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

150. ขาวสาร (ขาวเหนียว) 
1. เปนขาวเหนียว ท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

151. ขาวสาร (ขาวจาว) 
1. เปนขาวจาว ท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

152. ซากแพะ 
๑. เปนซากแพะท้ังตัว ไมมีสวนหัว ไมมีเครื่องใน 

๒. ซากแพะ เชือดแบบถลกหนังหรือขูดขน 

๓. ลักษณะซากแพะสด ไมมีกลิ่นเหม็น ไมผานการแชแข็ง 

๔. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล 

๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

153. เช้ือจุลินทรีย ABT 5 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดโยเกิรต 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

154. เช้ือจุลินทรีย YC 380 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



155. เช้ือจุลินทรีย R 707 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค .ใชสําหรับทําเนยแข็ง 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

                                                               
                             (นายเทพฤทธิ์ ทับบุญมี) 

               นักวิทยาศาสตรชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ 
ผูอํานวยการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 

 

                                        
                                    (นายอําพล วริทธิธรรม) 

                                                              นักวชิาการสัตวบาลชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ  
                                                                             ผูอํานวยการกองผลิตภัณฑปศุสัตว 

    
 
 
 
 
 
 
 
 

 


