
รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะ  
วัสดุการเกษตร  จํานวน 155 รายการ 

……………………………………… 
 

1. เนื้อวัว 
 1. เปนชิ้นสวนของวัว ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
 2. ลักษณะเนื้อวัว แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
 3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
          4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถ 

   ควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
          5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
2. ซากสุกร 

1. เปนซากสุกรท้ังตัวรวมสวนหัว ทําการผาซีกตลอดท้ังตัว ออกเปน 2 ซีก ตามแนวกระดูกสันหลัง 
2. ลักษณะซากสุกรเปนซากสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 
3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

3. เนื้อสุกร 
1. เปนชิ้นสวนของสุกร ท่ีเรียกวาขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อสุกร แหง มีสีชมพูแดง เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. มีไขมันหุมชิ้นสวนไดไมเกิน 1/8 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 

          5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
4. ซ่ีโครงหมู 

1. เปนซ่ีโครงหมู  
2. ลักษณะซ่ีโครงหมูสด ท่ีไมผานการแชแข็ง 

          3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล  
          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
5. กระดูกหมู 
 1. เปนกระดูกสันหลังและกระดูกขาของสุกร ไมมีไขสันหลังและไมมีสิ่งปนเปอน 
 2. เปนกระดูกสดไมผานการแชแข็ง ไมมีกลิ่นเหม็นหืนและกลิ่นเนาเสีย 
 3. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิดถูกสุขลักษณะ 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
6. มันหมู 

1. เปนมันแข็งจากสุกร ยกเวนมันเปลว ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย ไมมีหนัง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. เปนมันสด มีสีขาว 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



7. หมูสามช้ัน 
1. เปนหมูสามชั้นท่ีไดจากสวนพ้ืนทองของสุกร มีหนังหมูติดมาดวย ไมมีสิ่งปนเปอน  
2. เปนหมูสามชั้นสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. เปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผา มีขนาดกวาง  ยาว ประมาณ 8  12 นิ้ว 
4. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
   อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

8. ตับหมู 
1. เปนตับของสุกร และเปนตับสด ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ไมมีจุดท่ีแสดงวิการของโรคตาง ๆ หรือมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

9. หนังหมู 
1. เปนหนังหมูสด ชิ้นขนาดใหญ ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
2. เปนหนังหมูสีขาว ไมมีขนหมู ไมมีมันหมู 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม 
    อุณหภูมิได 2-4 องศาเซลเซียส ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

10. ไขเปดสด 
 1. เปนไขเปดสด อายุไมเกิน 3 วัน 
 2. มีน้ําหนักท้ังฟอง ไมนอยกวา 80 กรัม 
 3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
 4. เปลือกไขไมมีรอยราว แตก หรือ รอยตําหนิ 
 5. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 6. จัดวางในถาดพลาสติกท่ีปองกันการกระแทกได ถาดละไมเกิน 30 ฟอง 

7. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
11. ไขเปด 

1. เปนไขเปด เบอร 0  
2. มีลักษณะเปนไขเปดสด ใหม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

12. ไขไก เบอร 2 
1. เลือกไขไกคุณภาพดี ไมมีสิ่งสกปรกติดมากับไขไก 
2. ไขไก เบอร 2 
3. เปลือกไขมีลักษณะสีน้ําตาล ผิวดานไมมันวาว สะอาด ไมมีรอยราว แตก หรือ รอยตําหนิ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 



14. สะโพกไก 
1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาสะโพก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
14. เนื้ออกไก 

1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาอกไก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
13. ปกบนไก 

1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาปกบน ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

15. ปกกลางไก 
1. เปนชิ้นสวนของไก ท่ีเรียกวาปกกลาง ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะปกกลางไก เปนเนื้อสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด  

          4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
16. เนื้อแพะ 

1. เปนชิ้นสวนของแพะท่ีไดจากสวนขาหลัง ไมมีหนัง ไมมีกระดูก ไมมีสิ่งปนเปอน 
2. ลักษณะเนื้อแพะ แหง มีสีแดงสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม
     อุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียสได ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

17. ซ่ีโครงแพะ 
1. เปนชิ้นสวนซ่ีโครงแพะท่ีไดจากการตัดตามยาวผานกระดูกสันหลังระหวางซ่ีโครงซ่ีท่ี 3 และ 4 ถึง  
    ซ่ีโครงซ่ีท่ี 12 
2. ลักษณะซ่ีโครงแพะสด ไมมีลักษณะท่ีแสดงถึงการเนาเสีย 
3. ขนสงโดยรถหองเย็น ท่ีสามารถควบคุมอุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียส หรือวิธีอ่ืนท่ีสามารถควบคุม
     อุณหภูมิท่ี 2-4 องศาเซลเซียสได ดวยวิธีการท่ีสะอาด ปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะสุขาภิบาล 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

18. ไสแกะ 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของแกะ เบอร 20/22 ผานการขูด และลางทําความสะอาด 
2. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 หลา 
3. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



19. ไสหมูสด 
1. เปนไสท่ีไดจากลําไสเล็กของสุกร ผานการขูดและลางทําความสะอาด 
2. ไมมีกลิ่นเหม็น มีสีขาว 
3. ลักษณะคลุกเกลือและแหง เปนพวง ความยาวพวงละไมนอยกวา 90 เมตร 
4. ไมมีรูพรุน หรือฉีกขาดในระหวางการใชงาน 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

20. ไสเวียนนา เบอร 16/95 
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร(Caliber) x ความยาวไมนอยกวา16 มิลลิเมตร x 95 ฟุต  
3. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

21. ไสเวียนนา เบอร 16/110 
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 16 มิลลิเมตร x 110 ฟุต 
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

22. ไสเวียนนา เบอร 20/95  
1. เปนไสพลาสติก (cellophane) ลักษณะใสไมมีสี มีรูพรุนใหควันผานเขาได 
2. มีขนาดเสนผาศูนยกลาง เบอร (Caliber) x ความยาวไมนอยกวา 20 มิลลิเมตร x 95 ฟุต  
3. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
4. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดและขาดเปอยงายเม่ือบรรจุ 
    ผลิตภัณฑ 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

23. ไสไฟบรัส เบอร 75/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) มีสีแดงหรือสีสม ขนาดเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 75 มิลลิเมตร  

         ความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 
2. มีรูพรุนใหควันผานเขาได และสามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. สามารถเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส โดยไมเหี่ยวยน ไมมีตามดหรือขาดเปอยงาย 
    เม่ือบรรจุผลิตภัณฑ 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



24. ไสไฟบรัส สีทอง เบอร 45 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีทอง ขนาดเสนผานศูนยกลางไมนอยกวา 45 มิลลิเมตร ลักษณะ 
    เปนมวน มีความยาวไมนอยกวา 500 เมตรตอมวน 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา-ออกได 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

25. ไสไฟบรัส สีน้ําตาล เบอร 90/50 
1. เปนไสไฟบรัส (Fibrous) สีน้ําตาล ขนาดเสนผาศูนยกลาง × ความยาว  
    ไมนอยกวา 90 มิลลิเมตร × 50 เซนติเมตร 
2. สามารถทนความรอนไดไมนอยกวา 80 องศาเซลเซียส 
3. ไมยอมใหน้ําระเหยเขา - ออกได 
4. ลักษณะเปนทอนความยาวไมนอยกวา 50 เซนติเมตร/ทอน 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

26. ไอโซเลทซอยโปรตีน 
1. เปนโปรตีนท่ีไดจากถ่ัวเหลือง มีปริมาณโปรตีนไมนอยกวา รอยละ 90 
2. มีสีคอนขางขาว และมีกลิ่นของถ่ัวเหลืองนอยมาก 
3. ลักษณะเปนผงละเอียด สามารถละลายน้ําไดดี 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

27. ฟอสเฟตสําหรับผลิตภัณฑประเภทอิมัลชัน 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําผลิตภัณฑสัตวประเภทอิมัลชัน 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

28. ฟอสเฟตสําหรับแฮม 
1. เปนสารประกอบฟอสเฟต สําหรับการทําแฮม 
2. ไมมีสารอ่ืนเจือปน เชน แปง 
3. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

29. โซเดียมอิริทธอเบท 
1. เปนผงละเอียดสีขาว ไมมีกลิ่น 
2. ทําหนาท่ีเปน Antioxidant ในผลิตภัณฑเนื้อสัตว 
3. ไมมีสารแปลกปลอมเจือปน 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



30. โซเดียมไนไตรท 
1. เปนเกล็ดละเอียด สีขาว ไมเปนกอนแข็ง 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. ทําหนาท่ีใหผลิตภัณฑเนื้อสัตวมีสีชมพู 
4. ตองผานการทดสอบจากหองปฏิบัติการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

31. กล่ินควัน 
1. ลักษณะเปนผงสีครีม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของควันจากไมเนื้อแข็ง 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

32.  น้ํานมโคดิบ 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
3. ไมมีการตกตะกอนของโปรตีน เม่ือทดสอบข้ันตน ดวยการทําปฏิกิริยาของน้ํานมดิบกับ     

เอทิลแอลกอฮอลท่ีเขมขน  70 % ถาไมผานใหตรวจยืนยันดวยวิธีทําใหรอนท่ีอุณหภูมิ 100°C  
(องศาเซลเซียส) เพ่ือดูการจับ  กันเปนกอน ( clot  on boiling test ) 

1. มีความถวงจําเพาะไมต่ํากวา 1.028  ท่ีอุณหภูมิ 20 °C  
2. ใชเวลาการเปลี่ยนสีของเมทิลีนบลู  ( methylene Blue) มากกวาสี่ชั่วโมง หรือมีการเปลี่ยนสีของรี

ซาซูลีน (Resazurin) ท่ีหนึ่งชั่วโมงไมนอยกวา เกรด 4.5 
3. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวา  3.00% โดยน้ําหนัก 
4. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวา  3.5 % โดยน้ําหนัก 
5. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat )  

           ไมต่ํากวา 8.30%  โดยน้ําหนัก 
6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  

33. นมสด 
 1. ผลิตภัณฑท่ีไดจากการน้ํานมโคดิบ ผานกรรมวิธีพาสเจอรไรส หรือสเตอริไลซ หรือยูเอชที 
 2. มีสีขาว หรือสีครีม มีกลิ่นรสตามลักษณะเฉพาะของนมสดแตละประเภท  
     และปราศจากกลิ่นรสผิดปกติ 
 3. มีมันเนยไมนอยกวารอยละ ๓.๒ ของน้ําหนัก  
 4. มิไดเติมหรือแยกซ่ึงวัตถุอ่ืนใด เวนแตการแยกมันเนยออกเทานั้น 
 5. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย  
 6. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



34. นมโคพาสเจอรไรส 
1. มีสีขาวหรือสีขาวนวล กลิ่น รส  ตามธรรมชาติ 
2. ตองผานกระบวนการพาสเจอรไรส และโฮโมจีไนซเซชั่น 
3. ตองสะอาด ปราศจากสิ่งแปลกปลอม 
4. ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวา  3.00% โดยน้ําหนัก 
5. ปริมาณไขมัน ไมต่ํากวา  3.5 % โดยน้ําหนัก 
6. ปริมาณเนื้อนมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat )   
     ไมต่ํากวา 8.30%  โดยน้ําหนัก 
7. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ  

35. น้ํานมแพะ 
๑. อยูในสภาพปกติ  สะอาด  มีสีขาวหรือสีขาวนวล 
๒. มีกลิ่นรส (Flavor) ตามธรรมชาติ  ปราศจากสิ่งแปลกปลอม (Foreign  matter)  และการปลอมปน 

(Adulteration) 
๓. เม่ือตรวจโดยวิธีทดสอบดวยแอลกอฮอล (alcohol test) ดูปฏิกิริยาของน้ํานมแพะดิบกับ       

เอทิลแอลกอฮอล  ตะกอนตองมีขนาดละเอียดหรือขนาดเล็กเทานั้น  หากพบตะกอนขนาดกลาง
หรือขนาดใหญ  ใหตรวจซํ้าดวยวิธีทดสอบการตกตะกอนดวยการตม (clot on boiling test) 

๔. มีคาความเปนกรด – เบส (pH) ระหวาง ๖.๕ ถึง ๖.๘ 
๕. เนื้อนมไมรวมมันเนย (solids not  fat) ไมนอยกวา ๘.๒๕% 
๖. จุดเยือกแข็งไมสูงกวา -๐.๕๓๐ องศาเซลเซียส 
๗. คาความถวงจําเพาะ (specific gravity) ไมต่ํากวา ๑.๐๒๘ ท่ีอุณหภูมิ ๒๐ องศาเซลเซียส 
๘. ชวงเวลาการเปลี่ยนสีของเมธีลีนบลูตองมากกวา ๔  ชั่วโมง 
๙. การเปลี่ยนสีของรีซาซูรินท่ี ๑ ชั่วโมงตองไมนอยกวา เกรด ๔.๕ 
๑๐. ขนาดบรรจุ  ๑  กิโลกรัม/ถุง 
๑๑. อุณหภูมิไมเกิน ๒ – ๔ องศาเซลเซียส 
๑๒. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

36. นมผงจากน้ํานมโค 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมโคเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

37. นมผงจากน้ํากระบือ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมกระบือเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



38. นมผงจากน้ําแพะ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมแพะเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

39. นมผงจากน้ําแกะ 
1. มีลักษณะเปนผงสีเหลืองออน สะอาด ไมมีสิ่งเจือปน ไมจับตัวเปนกอน 
2. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากนมแกะเต็มมันเนย     
3. ไมมีกลิ่นหืน     
4. ถุงหรือภาชนะท่ีใชบรรจุตองไมมีรอยรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

40. ครีมสด 
1.  ไมมีกลิ่นหืน 
2.  มีมันเนยอยูระหวาง 36-40 % ของน้ําหนัก 

 3.  มีธาตุน้ํานมไมรวมมันเนย (Milk Solids Non Fat)  ไดไมเกินรอยละ 2 ของน้ําหนัก 
 4.  ไมมีวัตถุกันเสีย 
 5.  ไมมีจุลินทรียท่ีทําใหเกิดโรค 
 6.  ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียในปริมาณท่ีอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
 7.  ตรวจพบสารปนเปอนจากตะก่ัว  ไมเกิน 0.05  มิลลิกรัมตอเนย  1  กิโลกรัม 

8.  ภาชนะบรรจุมิดชิด  ไมมีสิ่งปนเปอน 
9. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

41. เนยสด 
1. ผลิตภัณฑท่ีไดจากสวนท่ีเปนไขมันของนม มีสีเหลือง    
2. ไมมีกลิ่นหืน 
3. มีมันเนยไมนอยกวารอยละ ๘๐ ของน้ําหนัก 
4. มีธาตุน้ํานมไมรวมมันเนย (Milk Solids Non Fat) ไดไมเกินรอยละ ๒ ของน้ําหนัก 
5. มีเกลือโซเดียมคลอไรดไดไมเกินรอยละ ๔ ของน้ําหนัก 
6. มีน้ําไดไมเกินรอยละ ๑๖ ของน้ําหนัก 
7. ไมมีวัตถุกันเสีย 
8. ไมมีจุลินทรียท่ีทําใหเกิดโรค 
9. ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรียในปริมาณท่ีอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 
10. ตรวจพบสารปนเปอนจากตะก่ัว ไมเกิน ๐.๐๕ มิลลิกรัมตอเนย ๑ กิโลกรมั 
11. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

42. ครีมชีส 
1. เปนผลิตภัณฑนม ท่ีทําจากเนยแข็ง มีลักษณะเปนครีมขน 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



43. นมขนหวาน 
1. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมแตก รั่ว 
2. ตองเปนผลิตภัณฑไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

44. นมขนจืด 
1. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมแตก รั่ว 
2. ตองเปนผลิตภัณฑไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

45. สารคงตัวไอศกรีม (Stabilizer) 
1. ลักษณะเปนผงแหง  
2. มีคุณสมบัติใหความคงตัวในผลิตภัณฑไอศกรีม 
3. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
4. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

46. เรนเนท 
1. สามารถตกตะกอนโปรตีนน้ํานมดิบได  
2. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
3. มีสีขาวบริสุทธิ ์
4. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

47.  สีผสมอาหาร 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุ  454  มิลลลิติร / ขวด 
4. ภาชนะแบบขวดแกวใส / ขวด 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

48.  กล่ินผสมอาหาร 
1. ลักษณะเปนของเหลว 
2. ไมมีสารเจือปน  หรือโลหะหนัก 
3. ขนาดบรรจุ  454  มิลลลิติร / ขวด 
4. ภาชนะแบบขวดแกวใส / ขวด 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

49. โยเกิรต 
1. เปนผลิตภัณฑนม จัดอยูในกลุมนมเปรี้ยว 
2. ท่ีไดจากการมักของแบคทีเรียกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) 
3. บรรจุในถุงหรือถวยพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



50. วิปปงครีม 
๑. เปนสวนของครีมในนมท่ีสามารถตีใหข้ึนฟูได เปนครีมขน มีรสมัน 

๒. เปนของเหลวสีขาว หรือสีขาวนวล 

๓. บรรจุในภาชนะสะอาดท่ีปดสนิท ไมมีการปนเปอน รั่วซึม ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๙๔๖ มิลลิลิตร 

๔. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 

๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

51. ผงวุน 
๑. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาล สะอาด อยูในสภาพปกติ 
๒. มีคุณสมบัติเปลี่ยนของเหลวใหจับตัวเปนวุนหรือของแข็ง 
๓. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

52. เพคติน 
๑. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาล สะอาด อยูในสภาพปกติ 
๒. มีคุณสมบัติใหความคงตัวในผลิตภัณฑนมเปรี้ยว 
๓. ไมมีสารเจือปน หรือโลหะหนัก 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

53. เจลาติน 
1. ลักษณะเปนเม็ดละเอียดสีน้ําตาลออน ไมเกาะเปนกอน และไมมีรสชาติ 
2. ลักษณะแหง ไมชื้นและไมมีกลิ่นเหม็นหืน 
3. หลอมเหลวเม่ือไดรับความรอนและแข็งตัวกลับเม่ือไดรับความเย็น 
4. ภาชนะบรรจุมิดชิด ไมมีการแตกรั่ว 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

5๔. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทํานมเปรี้ยว 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ     
     Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

55. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําโยเกิรต 
๑. ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ     
     Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
2. ลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



56. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งมอสซาเรลลาชีส 
๑. ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งมอสซาเรลลา 
๒. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

57. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเกาดาชีส 
๑. ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเกาดา 
๒. มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓. มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔. ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

58. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเช็ดดาชีส 
๑.  ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเช็ดดา 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

59. เช้ือจุลินทรีย สําหรับทําเนยแข็งเฟตา 
๑.  ประกอบดวยเชื้อกลุมแลคติค (lactic acid bacteria) ใชสําหรับทําเนยแข็งเฟตา 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

๖0. สตรอเบอรรี่แชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเล็กกลม สีแดงชมพู แชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
๖1. กีว่ีแชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเปนแผนสไลด มีสีเขียว เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
62. บลูเบอรรี่แชแข็ง 

1. เปนผลไม ลักษณะเล็กกลม สีมวง แชแข็ง 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



๖3. มิกซเบอรรี่แชแข็ง 
 ๑. เปนผลไมกลุมเบอรรี่รวมกันหลายชนิด ลักษณะเปนลูกกรม หลายขนาด เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
๖4. สมแชแข็ง 
 ๑. เปนผลไม ลักษณะเปนกลีบเล็กๆ เก็บในลักษณะแชแข็ง 
 ๒. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
 ๓. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

๔. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
65. แยมสตรอเบอรรี่ 

๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากผล สตรอเบอรรี่  ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

66. แยมสับปะรด 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากเนื้อสับปะรด ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

67. แยมบลูเบอรรี่ 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากผลบลเูบอรรี่ ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

68. แยมสม 
๑. เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากสม  ผสมกับน้ําตาล   
๒. ไมมีเชื้อรา  สิ่งเจือปน   
๓. ไมมีกลิ่นหืน หรือกลิ่นท่ีผิดปกติ    
๔. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ ขนาดไมนอยกวา ๒๘๐ กรัม 
๕. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๖. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 



69. น้ําเช่ือมสําเร็จรูป 
๑. ผลิตจากออยธรรมชาติ ๑๐๐% 
๒. ใสสะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

70. น้ําเช่ือมรสสตรอเบอรรี่ 
๑. เปนน้ําเชื่อมรสสตรอเบอรรี่ ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๗๐ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

71. น้ําเช่ือมรสมะนาว 
๑. เปนน้ําเชื่อมรสมะนาว ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๗๐ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ  หรือหนวยงานท่ีระบุ 

72. น้ําสตรอเบอรรี่เขมขน 
๑. เปนน้ําสตรอเบอรรี่เขมขน ขนาดบรรจุไมนอยกวา ๗๕๕ มิลลิลิตร 
๒. สะอาด ปราศจากสิ่งเจือปนและวัตถุกันเสีย 
๓. ภาชนะท่ีใชบรรจุตองอยูในสภาพปกติ 
๔. ไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

73. ผงชูรส 
1. เปนเกล็ดสีขาว มีชื่อทางเคมีวา โมโนโซเดียมกลูตาเมท (MSG) 
2. เปนสารกระตุนใหการรับรสดีข้ึน 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

74. เกลือปน 
1. ลักษณะเปนเกล็ด มีสีขาว มีความเค็ม 
2. สะอาดไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

75. น้ําตาลทราย 
1. ลักษณะเปนเกล็ดสีขาว มีรสหวาน 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 



76. น้ําตาลทรายแดง 
1. ลักษณะเปนเกล็ดสีน้ําตาลออนถึงเขม มีรสหวาน 
2. ไมผานการฟอกสี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

77. น้ําตาลไอซ่ิง 
1. ลักษณะละเอียด เปนผงสีขาวคลายแปง  
2. มีสวนประสมของแปงขาวโพด ไมเกินรอยละ 3 
3. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

78. น้ําตาลปบ 
1. ทําจากน้ําตาลมะพราว  
2. มีลักษณะสีน้ําตาลเหลืองนวล เหนียว ขนหนืดหรือเปนกอน 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

79. น้ําปลา 
1. ลักษณะเปนของเหลว ใส สีน้ําตาลออน มีรสเค็ม 
2. มีกลิ่นหอมของน้ําปลาแท 
3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา  750 CC. 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

80. ซีอ้ิวขาว 
1. เปนของเหลวสีน้ําตาลเขม มีกลิ่นหอมของซีอ้ิว มีรสเค็ม 

      2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 3. บรรจุในขวดแกวหรือพลาสติก ขนาดไมนอยกวา 700 CC. 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
81. น้ํามันหอย 

1. ลักษณะเปนของเหลวท่ีมีความขนหนืดพอเหมาะ ไมแยกชั้น 
2. ตองมีกลิ่นรสท่ีดีตามธรรมชาติของซอสหอยนางรม ปราศจากกลิ่นรสอ่ืนท่ีไมพึงประสงค  
    เชน กลิ่นอับ กลิ่นหืนและรสเปรี้ยว 
3. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

82. น้ํามันพืช 
1. เปนน้ํามันท่ีผลิตจากพืช ลักษณะเปนของเหลวสีเหลืองทอง  
2. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท  
3. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0322/flavor-%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B8%A3%E0%B8%AA
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1053/rancidity-%E0%B8%81%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B8%AB%E0%B8%B7%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/3561/sour-%E0%B8%A3%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B9%89%E0%B8%A2%E0%B8%A7


83. น้ําจิ้มไก 
1. น้ําจิ้มรสหวาน  
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. ไดรับเครื่องหมายรับรองจาก สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา ประเทศไทย 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

84. น้ําสลัด 
1. บรรจุในขวดแกวสะอาด ปดสนิท 
2. เปนของเหลวใส มีสีและกลิ่นท่ีดีตามธรรมชาติของสวนประกอบท่ีใช 
3. ทําจากน้ําสมสายชูกับเครื่องปรุงแตงกลิ่น รส เชน น้ําตาล เกลือ   
4. ตองไมมี พบสิ่งแปลกปลอม 
5. ใสวัตถุกันเสียไดตามชนิดและปริมาณตามท่ีกฎหมายกําหนด 
6. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

85. ซอสพริก 
1. ลักษณะซอสสีแดงสม ขนหนืด มีรสเผ็ด เปรี้ยว และหวาน 
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

86. ซอสมะเขือเทศ 
1. ลักษณะซอสสีแดงเขม ขนหนืด มีรสเปรี้ยว หวานและกลิ่นมะเขือเทศ 
2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

87. กะป 
1. ลักษณะเปนเนื้อละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน  มีลักษณะเหนียว 
2. มีกลิ่นหอมตามธรรมชาติ ไมมีกลิ่นคาวปลา ไมมีกลิ่นฉุนของแอมโมเนีย ไมมีกลิ่นสาบหรือกลิ่นอับ 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอม เชน กรวด หิน ดิน ทราย ผสมอยู 
4. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด แหง และทนทานตอการผุกรอน ปดไดสนิท 
5. สีตองไมแดงเกินไป มีสีตามธรรมชาติ เชน สีมวงเทา สีชมพู สีมวงแดง 
6. เนื้อละเอียดนุม ไมแฉะ ไมแหงกระดาง 
7. ผานการรับรองความปลอดภัยดาน มผช. (มาตรฐานผลติภัณฑกะป) 
8. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

88. ออริกาโน 
 1. มีสีเขียวอมน้ําตาล ไมมีราข้ึน มีกลิ่นออริกาโน 
 2. บรรจุในบรรจุภณัฑสะอาดและปดสนิท 
 3. เปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
89. ดอกจันทน 

1. ลกัษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 

 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



90. ลูกจันทน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล ไมมีเปลือกสีดําในสวนผสม แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกจันทน 
3. ไมมีสิง่แปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

91. ผงปาปริกา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีแดง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของพริก ไมเผ็ด 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
92. อบเชย 

1. ลกัษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของอบเชย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

93. ย่ีหรา 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเขียวข้ีมา แหง 
2. มีกลิ่นหอมของยี่หรา 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

94. ลูกผักชี 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีน้ําตาล แหง 
2. มีกลิ่นหอมของลูกผักชี 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

95. มาโจรัม 
1. เปนใบของพืชชนิดหนึ่ง มีลักษณะบดหยาบ เปนเกล็ด แหง 
2. มีสีเขียว และมีกลิ่นหอมของมาโจรัม 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
96. ดอกจันทน 

1. ลักษณะเปนผงละเอียด มีสีเหลือง แหง 
2. มีกลิ่นหอมของดอกจันทน 

 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



97. มัสตารด 
 1. เปนครีมหนืดสีเหลือง รสเผ็ด ทําจากทําจากเมล็ดมัสตารด 
 2. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งแปลกปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
 3. เปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
98. ถั่วลิสง 

1. ไดจากเมล็ดถ่ัวลิสงท่ีอบแลว  
2. มีลักษณะสีน้ําตาลนวล ไมมีกลิ่น 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

99. อัลมอนดสไลด 
1. ไดจากเมล็ดอัลมอนดสไลดท่ีอบแลว 
2. มีลักษณะเปนแผน บางสไลด สีขาวเหลืองนวล 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

100. เม็ดมะมวงหิมพานต 
1. ไดจากเม็ดมะมวงหิมพานตท่ีอบแลว  
2. มีลักษณะเปนรูปไต สีน้ําตาลนวล 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

101. น้ํามันพืช 
1. เปนน้ํามันท่ีผลิตจากพืช ลักษณะเปนของเหลวสีเหลืองทอง  
2. บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด และปดสนิท  
3. สะอาด ปลอดภัย ไมมีสิ่งปลอมปนท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภค 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

102. ผงโกโก 
1. ไดจากเมล็ดของตนโกโก 
2. มีลักษณะเปนผง สีน้ําตาลเขม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



103. ผงกาแฟ 
1. ไดจากเมล็ดของตนกาแฟ 
2. มีลักษณะเปนผงสําเร็จรูป สีน้ําตาลเขม 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

104. ผงชาเขียว 
1. ไดจากใบและกานใบของตนชา ผานการทําใหแหง 
2. มีลักษณะเปนผงหยาบพรอมชง สีเขียวข้ีมา มีกลิ่นหอมของชา 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 

105. ผงชาไทย 
1. ไดจากใบและกานใบของตนชา ผานการทําใหแหง 
2. มีลักษณะเปนผงหยาบพรอมชง สีน้ําตาลแดง มีกลิ่นหอมของชาไทย 
3. บรรจุในภาชนะ สะอาด ปดสนิท  
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

106. พริกไทย (ดํา) เมล็ด 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยดํา มีสีดําปนขาว มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

107. พริกไทย (ดํา) ปน 
1. ลักษณะเปนผงละเอียด ผลิตจากเมล็ดพริกไทยดํา มีสีดําปนขาว มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

108. พริกไทย (ขาว) เมล็ด 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยขาว มีสีขาวปนสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 

 2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

109. พริกไทย (ขาว)  ปน 
1. ผลิตจากเมล็ดพริกไทยขาว มีสีขาวปนสีเทา มีกลิ่นหอมของพริกไทย 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

110. กระเทียมไทย 
1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



111. สาระแหน 
1. ลักษณะเปนใบกลมขนาดหัวแมมือ ใบคอนขางหนา ริมใบหยักโดยรอบ  
     ภายในใบเปนคลื่นยับยนและมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

112. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 
2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

113. มะนาว 
 1. เปนมะนาว  
 2. มีรสเปรี้ยวของมะนาว 
 3. ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
114. สมสายน้ําผ้ึง 
 1. เปนสมพันธุสายน้ําผึ้ง ลักษณะเปนผลไมสด ไมช้ําและไมมีกลิ่นรสของการเนาเสีย 
 2. ขนาดและน้ําหนักผล จํานวนไมเกิน 10 ผลตอกิโลกรัม 
 3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
115. เผือก 
 1. มีลักษณะเปนหัว มีรสหวานจืดอมมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
116. มันมวง 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกและเนื้อมีสีมวง มีรสหวานมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
117. มันเทศ 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกมีสีแดงและมีเนื้อสีเหลือง มีรสหวานมัน   
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
 
 
 



118. มันฝรั่ง 
 1. มีลักษณะเปนหัว เปลือกและมีเนื้อสีเหลืองออน  
 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
 3. ไมมีสิง่แปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
119. โหระพา 

1. ลักษณะเปนใบเรียว ปลายแหลม โคนมน ขอบจะเปนฟนเลื่อยหางๆ และมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

120. ใบเบซิล (basil) 
1. ลักษณะคลายใบโหระพาเปนใบเรียว ปลายแหลม โคนมน ขอบจะเปนฟนเลื่อยหางๆ และมีกลิ่นหอม 
2. เลือกตนท่ีมีใบสีเขียวสด ใบโต ไมมีหนอนกิน ไมมีใบสีน้ําตาล 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

121. พริกช้ีฟา  
1. เปนพริกชี้ฟา สีเขียวและแดง มีกานติดอยู 
2. มีกลิ่นหอมและรสเผ็ดของพริกชี้ฟา 
3. ไมมีลักษณะเนาเสีย 

 4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 
122. พริกข้ีหนูสวน 
 1. เปนพริกข้ีหนูสวน ขนาดเล็ก สีเขียว มีกานติดอยู 
 2. มีกลิ่นหอมของรสเผ็ดของพริกข้ีหนูสวน 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
4. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

123. พริกแหง 
1. ลักษณะเปนเลือกพริกข้ีหนูสีสมแดง ไมคล้ํา พริกชี้ฟาสุกท่ีนําไปตากแหง และพริกบาง 
   ชางเม็ดใหญ ทําแหงโดยการรมควัน มีสีแดงคล้ํา กลิ่นหอมกวา 
2. สีแดงเขมไมดําคล้ําไมหงิกงอ พริกเม็ดเล็กยาวจะเผ็ดกวาพริกเม็ดใหญยาว 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

124. ผักสลัด 
1. เปนผัก มีสีเขียว หรือ เขียวปนแดง ใชรับประทานกับสลัด 
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะเนาเสีย 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

125. แตงกวา 
1. ลักษณะเปนหัวสีเขียวปนขาว เปนแทงยาว 
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



126. แตงราน 
1. ลักษณะเปนหัวสีเขียว เปนแทงยาว 

 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

127. พารสลีย 
1. มีสีเขียวสด มีกลิ่นรสของพารสลีย  
2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีลักษณะการเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงายจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

128. ผักชี 
1. ลักษณะเปนใบติดกับลําตน มีใบยอยเปนจํานวนมาก ใบหยักลึกเขาหากลางใบ 
2. มีกลิ่นหอม เลือกใบเขียวออน สด มีรากติดอยู 
3. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

129. มะเขือเทศ 
1. เปนลักษณะเปนผลสด สีแดงหรือใกลเคียง 

 2. ไมมีลักษณะของการเนาเสีย หรือมีรอยตําหนิปรากฏ ใหรูสึกไมนารับประทาน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

130. แครอท 
1. ลักษณะเปนหัวสีสม เปนแทงยาว 

 2. มีสภาพสมบูรณ ไมมีแผล ไมเนาเสีย 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

131. กระเทียมไทย 
 1. เปนกระเทียมไทยกลีบเล็ก ท่ีแกะแลว ลักษณะเปนกลีบเดี่ยวๆ 
 2. มีกลิ่นหอมของกระเทียม 

3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

132. หอมแดง 
1. ลักษณะเปนเปลือกนอกหนาสีมวงแดง หัวกลมปอม กลิ่นรสของหอมแดง 
2. เลือกหอมแดงท่ีแหงสนิท ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมฝอ ไมมีเชื้อรา  
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ  

133. หอมหัวใหญ 
1. เปนหอมหัวใหญ สีขาว มีเปลือกหอหุม ลักษณะเปนหัว 

 2. มีกลิ่นหอมของหอมหัวใหญ 
3. ไมมีลักษณะการเนาเสีย ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

134. ขิง 
1. ลักษณะลําตนเปนเหงาสด เปลือกสีน้ําตาลแกมเหลือง เนื้อในสีขาวนวล 
2. มีกลิ่นหอม รสเผ็ดรอน  

 3. มีสภาพสมบูรณ ไมอมน้ํา ไมมีลักษณะเนาเสีย 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



135. ขา 
1. ลักษณะลําตนเปนเหงามีขอและปลองชัดเจน เนื้อในสีเหลืองไมเหี่ยวหรือเปนสีน้ําตาล เหงามีสีขาว  
2. มีกลิ่นหอมฉุน รสปรา ขาออนเลือกแงงอวน สด เปลือกมีสีชมพูปนขาว 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

136. ตะไคร  
 1. ลักษณะเปนลําตนรูปทรงกระบอก แข็งเกลี้ยง และตามปลองมักมีไขปกคลุมอยู 
 2. เลือกตนท่ีมีกาบนอกไมแหง หัวใหญ อวบอวน โคนตนมีสีมวงเรื่อๆกาบใบไมเหี่ยว เนื้อตะไคร  
     จะมีน้ํากลิ่นหอม 
 3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

137. ใบมะกรูด 
1. ลักษณะเปนใบประกอบท่ีมีใบยอยใบเดีย่ว ออกเรียงสลับ ปลายใบและโคนใบมน ขอบใบเรียบ มี  
    ตอมน้ํามันอยูตามผิวใบ 
2. แผนใบเรียบเปนมันสีเขียวเขม มีกลิ่นหอมเฉพาะ 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

138. รากผักชี 
1. ลักษณะเปนรากใหญ มีเสนใยมาก เม่ือใชปรุงอาหารตองตัดจากโคนรากข้ึนมา 1 ซ.ม. ลางสิ่ง        
    สรกปรกใหหมด 
2. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

139. ขม้ิน 
1. ลักษณะเปนเหงาอยูใตดิน เนื้อในของเหงาเปนสีเหลือง มีกลิ่นหอมเฉพาะตัว มีสีเหลืองเขมจนสีแสด   
    มีกลิ่นฉุน รสฝาด  
2. เลือกขม้ินท่ีสด ไมเหี่ยว ไมช้ําและอมน้ํา 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

140. เสนหม่ีอบแหง 
 1. เปนเสนหม่ีลักษณะอบแหง 
 2. ทําจากขาวเจา 100 เปอรเซ็นต 
 3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
 4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 
141. ดินสอพอง 

1. เปนดินท่ีมีลักษณะเปนผงละเอียด สีขาวหรือขาวขุน 
2.  ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. มีคุณสมบัติดูดซับน้ําไดดี แตไมละลายน้ํา 
4. บรรจุในถุงพลาสติก ปดสนิท เพ่ือปองกันความชื้น ถุงละไมเกิน 5 กิโลกรัม 
5. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

142. แปงเคก 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว มีโปรตีนระหวาง รอยละ 7 - 10 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 



143. แปงอเนกประสงค 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว นวล เขม มีโปรตีนระหวาง รอยละ 10 - 12 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

144. แปงขนมปง 
1. เปนแปงสาลี มีลักษณะเปนผงสีขาว นวล เขม มีโปรตีนระหวาง รอยละ 13 - 14 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท  
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีกรมปศุสัตวกําหนด 

145. ขนมปงปอนด 
1. ลักษณะเปนกอนสีเหลี่ยมเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 10 เซนติเมตร  
2. ไมมีกลิ่นเหม็นหืนบรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการกดทับท่ีทําใหเสียรูปทรง 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

146. ขนมปงปอนดสไลด 
1. ลักษณะเปนกอนสีเหลี่ยมเสนผาศูนยกลางไมนอยกวา 10 เซนติเมตร สไลดเปนแผนบางๆ 
2. ไมมีกลิ่นเหม็นหืนบรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการกดทับท่ีทําใหเสียรูปทรง 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

147. ขนมปงบิสกิต 
1. บรรจุภัณฑมิดชิด ไมมีสิ่งปนเปอน ไมมีการแตกหักของผลิตภัณฑ 
2. ลักษณะแหง ไมชื้น และไมมีกลิ่นเหม็นหืน 
3. จะตองไมพบเชื้อราในผลิตภัณฑ 
4. ตองเปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการข้ึนทะเบียนจากองคการอาหารและยา (อย.) 
5. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

148. ขนมปงแฮมเบอรเกอร 
1. ขนมปงมีลักษณะเปนกอนกลม เนื้อนุม   
2. มีขนาดน้ําหนักไมนอยกวา 30 กรัม/ชิ้น 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน ไมมีเชื้อรา 
4. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 



149. เสนสปาเก็ตตี้ 
1. เปนเสนกลม ทําจากแปงสาลี 
2. บรรจุในถุงพลาสติก สะอาด ปดสนิท ลักษณะเสนตองไมแตกหัก 
3. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
4. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

150. ขาวสาร (ขาวเหนียว) 
1. เปนขาวเหนียว ท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

151. ขาวสาร (ขาวจาว) 
1. เปนขาวจาว ท่ีผานการขัดสีแลว มีสีขาว 
2. ไมมีสิ่งแปลกปลอมเจือปน 
3. สงมอบและตรวจสอบท่ีหนวยงานจัดซ้ือหรือหนวยงานท่ีระบุ 

152. ซากแพะ 
๑. เปนซากแพะท้ังตัว ไมมีสวนหัว ไมมีเครื่องใน 

๒. ซากแพะ เชือดแบบถลกหนังหรือขูดขน 

๓. ลักษณะซากแพะสด ไมมีกลิ่นเหม็น ไมผานการแชแข็ง 

๔. ขนสงดวยวิธีการท่ีสะอาดปดมิดชิด ถูกสุขลักษณะและสุขาภิบาล 

๕. สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

153. เช้ือจุลินทรีย ABT 5 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดโยเกิรต 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

154. เช้ือจุลินทรีย YC 380 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค ท่ีทําใหเกิดนมเปรี้ยว 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 



155. เช้ือจุลินทรีย R 707 
๑.  ประกอบดวยเชื้อในกลุมของ Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus และ 

Streptococcus thermophiles สามารถหมักใหเกิดกรดแลคติค .ใชสําหรับทําเนยแข็ง 
๒.  มีลักษณะเปนเม็ด/ผง แหง ปราศจากความชื้น 
๓.  มีสีขาวอมน้ําตาล 
๔.  ภาชนะบรรจุมีลักษณะสมบูรณ ไมฉีกขาดจนมีผลตอสารคงตัว 
๕.  สงมอบและตรวจสอบเปนท่ีเรียบรอยท่ีหนวยงานจัดซ้ือ หรือหนวยงานท่ีระบุ 

 

                                                               
                             (นายเทพฤทธิ์ ทับบุญมี) 

               นักวิทยาศาสตรชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ 
ผูอํานวยการศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุสัตวปทุมธานี 

 

                                        
                                    (นายอําพล วริทธิธรรม) 

                                                              นักวชิาการสัตวบาลชํานาญการ ปฏิบัติหนาท่ีในฐานะ  
                                                                             ผูอํานวยการกองผลิตภัณฑปศุสัตว 

    
 
 
 
 
 
 
 
 

 


