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กองผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์กรมปศุสตัว์



ประจาํป�งบประมาณ 2568

คํานํา
          ศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เชียงใหม่ เป�นหน่วยงานสังกัด
กองผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์กรมปศุสตัว ์มภีารกิจ ศึกษา วจิยัเพื�อเพิ�มมูลค่าสนิค้าปศุสตัว์
และถ่ายทอดองค์ความรู ้สูเ่กษตรกร สถาบนัเกษตรกร ผูป้ระกอบการ ประชาชนทั�วไป
สอดคล้องกับภารกิจงาน ด้านการผลิตสัตว์ สุขภาพสัตว์ และงานมาตรฐานของ
กรมปศุสัตว์  เพื� อให้งานบริการของกรมปศุสัตว์  เป�นไปอย่างครบวงจร  
เกิดประโยชน์อย่างสูง ต่อผู้รบับรกิาร ตลอดป�งบประมาณ 2568 ได้ดําเนินงาน
ตามกิจกรรมและโครงการต่างๆ ที�ไดร้บัการจดัสรรงบประมาณจากกรมปศุสตัว์
            ศูนยฯ์ ขอขอบคณุทกุภาคสว่นที�ใหค้วามรว่มมอืในการขบัเคลื�อนการดาํเนนิงาน
ด้านต่างๆ  จนบรรลุตามภารกิจที� ได้รับมอบหมาย  หวังเป�นอย่างยิ�งว่า  
รายงานประจาํป� 2568 นี� จะมปีระโยชนต่์อผูส้นใจหรอืหนว่ยงานอื�นๆ ใชเ้ป�นขอ้มูล
ในการศึกษาและปฏิบติังานในโอกาสต่อไป

          ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
กันยายน 2568



ประจาํป�งบประมาณ 2568

วสิยัทัศน์

เป�นองค์กรที�ชว่ยขับเคลื�อนการเพิ�มมูลค่าสินค้า
ปศุสตัวด์ว้ยเทคโนโลยแีละนวตักรรมแก่เกษตรกร
ผู้ประกอบการ และประชาชนทั�วไปเพื�อการพึ�งพา
ตนเองอยา่งยั�งยนื

พนัธกิจ 

เป�นองค์กรดา้นผลิตภัณฑ์ปศุสตัวอ์ยา่งครบวงจร ใหค้วามสาํคัญกับการวจิยั คิดค้น พฒันา
ผลิตภัณฑ์ปศุสตัวที์�ไดม้าตรฐานในยุคประเทศไทย 4.0 ตลาดนําการผลิต สง่เสรมิ ถ่ายทอด
ความรูค้วามสามารถ และความเป�นมอือาชพีจนเกิดอาชพีที�มั �นคง มั�งคั�ง ยั�งยนื

พื�นที�รบัผิดชอบ 

ปฏิบัติงานในเขตพื�นที�ภาคเหนือรบัผิดชอบ
17 จังหวัด ได้แก่เชยีงใหม่, เชยีงราย, ลําพูน,
ลําปาง, แมฮ่่องสอน, พะเยา, แพร,่ นา่น,  อุทัยธาน,ี
นครสวรรค์, พจิติร, กําแพงเพชร, เพชรบูรณ,์ 
พษิณุโลก, ตาก, สโุขทัย และอุตรดิตถ์

อัตรากําลัง 

ขา้ราชการ                                5   คน             
ลกูจา้งประจาํ                            1   คน
พนักงานราชการ                  23   คน
รวมทั�งสิ�น                                29   คน

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่



การเกษตร
สรา้งมูลค่า

โมเดลเศรษฐกิจ
BCG

การยกระดับคณุค่าและนําเสนอ
เรื�องราวเกี�ยวกับแหล่งกําเนิดด้วย
Northern Honey Flavor

Wheel

ประจาํป�งบประมาณ 2568

รางวลัแหง่ความภาคภมูใิจ

การสรา้งอัตลักษณ์นํ�าผึ�งภาคเหนือด้วยวงล้อแห่งรสชาติ
รางวลัคณุภาพกรมปศุสตัว ์2568  (DLD Quality Awards 2025)

ประเภท นวตักรรมบรกิาร
ระดับ ดีมาก

แนวคิด

ยุทธศาสตรช์าติ 20 ป�

ยุทธศาสตร์
กระทรวงเกษตร
และสหกรณ์ 

พ.ศ. 2560-2570

ยุทธศาสตร์
กรมปศุสตัว ์

พ.ศ. 2560-2570

แผนพฒันา
กลุ่มจงัหวดั

การดําเนินงาน
1.สรา้งผู้เชี�ยวชาญทางด้านการทดสอบ
คณุลักษณะทางประสาทสมัผัสและสรา้ง

Northern Honey Flavor Wheel 

2.ตรวจวเิคราะห์คณุภาพทางเคมแีละ
ปรมิาณสารต้านอนมูุลอิสระ

ในผลิตภัณฑ์นํ�าผึ�ง

1.ตรวจสอบชนดิเกสรในนํ�าผึ�ง ด้วยวธิี
Melissoplaynology 

2.ทดสอบคณุสมบติัการต้านเชื�อจุลินทรยี์
ของนํ�าผึ�งด้วยวธิ ีAgar well diffusion 

3.ตรวจวเิคราะห์ลักษณะทางกายภาพ
ของนํ�าผึ�ง

ตรวจวดัค่าความชื�น (Moisture content) 
        ในนํ�าผึ�งด้วยเครื�อง Pocket refractometer

 ตรวจค่าความเป�นกรด-ด่าง (pH) ของนํ�าผึ�งด้วย  
         วธิ ีAssociation of Official Analytical 
         Chemists method

4.การศึกษาคณุสมบติัในการต้านอนมูุลอิสระ
ของนํ�าผึ�งด้วยวธิ ีDPPH scavenging
method 

5. คํานวณหาค่า Medical Index (MI) และ
Health Index (HI)

3.ฝ�กอบรมเกษตรกรและ
ผูป้ระกอบการ

4.จดังาน NORTHERN HONEY EXPO 2024 งานมหกรรมนํ�าผึ�งภาคเหนอื 2567 ณ อิมแพค ฮอลล์ เมอืงทองธานี
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ผลการเบกิจา่ยงบประมาณ ประจาํป� 2568 1
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 แผนงาน :
พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

แผนงาน :
ยุทธศาสตรก์ารเกษตรสรา้งมูลค่า

แผนงาน :
ยุทธศาสตรเ์สรมิสรา้งพลังทางสงัคม

แผนงาน :
บูรณาการพฒันาและสง่เสรมิเศรษฐกิจฐานราก

สารบญั

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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23แผนงานอื�นๆ



งบประมาณที�ได้รบั  9,301,651.54 บาท
 ผลการเบกิจา่ย 100%

  กิจกรรมสง่เสรมิการเลี�ยงสตัวแ์ปลงใหญ่         87,160.00 บาท (0.94%) 

กิจกรรมสรา้งเกษตรกรปราดเปรื�อง        167,800.00 บาท (1.80%) 

กิจกรรมพฒันาผลิตภัณฑ์สนิค้าชุมชน    30,400.00 บาท (0.33%) 

กิจกรรมสง่เสรมิอาชพีด้านการเกษตรตามอัตลักษณ์และ
ภมูปิ�ญญาท้องถิ�น

 236,200.00 บาท (2.54%) 

กิจกรรมสง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว ์(ครุภัณฑ์)      1,111,650.00 บาท (11.95%) 

กิจกรรมบุคลากรภาครฐัด้านปศุสตัว์

กิจกรรมพฒันาพื�นที�โครงการหลวง         186,800.00 บาท (2.00%) 

กิจกรรมพฒันาศูนยเ์รยีนรูก้ารเพิ�มประสทิธภิาพการผลิตสนิค้าเกษตร         21,660.00 บาท (0.23%) 

กิจกรรมสง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว ์(บรหิารทั�วไป)      808,610.94 บาท (8.70%) 

ผลการเบกิจา่ยงบประมาณ
ประจาํป� 2568

ยอดการเบกิจา่ยกิจกรรม

โครงการอันเนื�องมาจากพระราชดําริ         54,760.00 บาท (0.59%) 

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

กิจกรรมพฒันาเทคโนโลยสีารสนเทศและการสื�อสาร          35,613.60 บาท (0.38%) 

กิจกรรมสง่เสรมิการทําปศุสตัวอิ์นทรยี์         54,000.00 บาท (0.58%) 

กิจกรรมสง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว ์(ค่าสาธารณูปโภค) 793,554.00 บาท (8.53%)

   ประจาํป�งบประมาณ 2568

กิจกรรมอาหารนมเพื�อเด็กและเยาวชน  10,000.00 บาท (0.11%) 

 5,703,442.18 บาท (61.32%) 
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1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั
ผลผลิต : พฒันาศักยภาพการปศุสตัว์
กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว์
กิจกรรมยอ่ย : พฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
กิจกรรมรอง : โครงการฝ�กอบรมดา้นการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์
                          ประจาํป�งบประมาณ 2568

ประจาํป�งบประมาณ 2568

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

วตัถปุระสงค์

      1. เพื�อใหผู้เ้ขา้รบัการฝ�กอบรมมคีวามรูเ้บื�องต้นดา้นการแปรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
     2. เพื�อใหผู้เ้ขา้รบัการฝ�กอบรมได้ฝ�กปฏิบติัด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
    3. เพื�อให้ผู้เข้ารบัการฝ�กอบรมนําความรูแ้ละทักษะด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
           ไปใชใ้นการประกอบอาชพีเพื�อสรา้งรายได ้หรอืพฒันากระบวนการผลิต พฒันาผลิตภัณฑ์เดมิ
        ให้มีคุณภาพได้มาตรฐาน
     4. เพื�อใหผู้ร้บับรกิาร การใหคํ้าปรกึษา/ฝ�กงาน/ดงูาน/สาธติการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์
         มคีวามรูเ้พิ�มขึ�น

เป�าหมาย

      1. เกษตรกร ผูป้ระกอบการ ผูส้นใจทั�วไป ผา่นการอบรม 100 ราย
     2. เกษตรกร ผู้ประกอบการ ผู้สนใจทั�วไป ได้รบับรกิาร การใหคํ้าปรกึษา/ฝ�กงาน/ดูงาน/
          สาธติการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์300 ราย
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1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

ผูใ้ชบ้รกิารประจาํป�งบประมาณ 2568  จาํนวน  2,519  ราย

ประจาํป�งบประมาณ 2568

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

การสาธิตการแปรรูป
ผลิตภัณฑปศุสัตว

75.7%

การศึกษาดูงาน
10.3%

การใหคําปรึกษา
8.2%

การฝ�กอบรมบุคคลภายนอก
 100 ราย (4%)

นกัศึกษาฝ�กงาน
 45 ราย  (1.77%)

การใหคํ้าปรกึษา
 207 ราย (8.21%)

การศึกษาดงูาน 
260 ราย 

(10.32%)

การสาธติการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์
 1,907 ราย (75.70%)
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ผลการดาํเนนิงาน

แผนการดาํเนนิงาน

100 ราย (100%)

100 ราย (100%)

1.1 โครงการฝ�กอบรมด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์(บุคคลภายนอก)

การประเมนิความพงึพอใจ

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

ประจาํป�งบประมาณ 2568
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1. หลักสตูร “การแปรรูปผลิตภัณฑ์นมขั�นพื�นฐาน”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.83 4.93 4.97

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

2. หลักสตูร “การแปรรูปผลิตภัณฑ์เนยแขง็ เชดด้า
และครมีชสีจากนํ�านมโค”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.77 4.88 4.93

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

          การประเมินความพึงพอใจโครงการฝ�กอบรมด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ (บุคคลภายนอก) จาํนวน 5 หลักสูตรๆ ละ 20 ราย
ใช้แบบสอบถามประเมิน 3 ด้าน ได้แก่ การจัดการหลักสูตร การบรหิารจัดการฝ�กอบรม และวิทยากร ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด – น้อยที�สุด) 
ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1 – 5 และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ 1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 1.81 – 2.60 = น้อย, 2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 
3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ

3. หลักสตูร “การแปรรูปเบคอนและไสก้รอก
สไตล์ยุโรปจากสกุร ”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.55 4.85 4.94

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

4. หลักสตูร “การตัดแต่งซากโคขุนและการแปรรูป
เพื�อเพิ�มมูลค่า ”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.71 4.90 4.92

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร



1.1 โครงการฝ�กอบรมด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์(บุคคลภายนอก)

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

ประจาํป�งบประมาณ 2568

5. หลักสตูร “เครื�องสาํอางนํ�านมแพะสาํหรบัผู้ชาย”

คะแนนความพงึพอใจ

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 5
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ผลการดาํเนนิงาน
แผนการดาํเนนิงาน

 2,419 ราย (806.33%)

300 ราย (100%)

1.2 การให้คําปรกึษา/ฝ�กงาน/ดงูาน/สาธติการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

1.2.1. การสาธติการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

ตัวอยา่ง
1.สาธติการตัดแต่งซากโคนมใหกั้บเจา้หนา้ที� สหกรณ์โคนมการเกษตร

        ไชยปราการ จ.เชยีงใหม่
     2. สาธติการแปรรปูเนยแขง็ใหกั้บเจา้หนา้ที�โครงการพฒันาที�ดนิมูลนธิ ิ 
         ชยัพฒันาบา้นดงพระพร จ.เชยีงราย
    3. สาธติการแปรรปูผลิตภัณฑ์เนื�อสตัวใ์หกั้บคณะอาจารยแ์ละนกัศึกษา   
         วทิยาลัยเทคโนโลยแีละสหวทิยาการมหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคล  
         ล้านนา จ.เชยีงใหม่

PAGE 6



ประจาํป�งบประมาณ 2568

1.2 การให้คําปรกึษา/ฝ�กงาน/ดงูาน/สาธติการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

1.2.2. การศึกษาดงูาน

ตัวอยา่ง
1.Prof. Dr. Daniel Mörlein จาก Department of Animal Sciences, University

of Göttingen ประเทศเยอรมนี 
2.อาจารยแ์ละนกัศึกษา สาขาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร คณะอุตสาหกรรม
เกษตร มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่

3.นายอิทธ ิศิรลัิทธยากร รฐัมนตรชีว่ยวา่การกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์พรอ้มคณะ

1.2.3. การให้คําปรกึษา

ตัวอยา่ง
1. ใหคํ้าแนะนาํด้านการขออนญุาตสถานที�ผลิตอาหารในผลิตภัณฑ์นม กับสหกรณ์
โคนมศรเีทพ จ.เพชรบูรณ์

2. ใหคํ้าปรกึษาและคําแนะนาํดา้นการแปรรปูผลิตภัณฑ์เนื�อสตัวส์กุร ใหกั้บผูป้ระกอบ
การคณุสวุทิย ์อาภากาศ จ.ลําปาง

3. ใหคํ้าปรกึษาการแปรรปูผลิตภัณฑ์นมและแนวทางการเป�ดรา้นนมหนา้ฟารม์ใหกั้บ
สหกรณ์โคนมเชยีงใหม ่จาํกัด

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 7



ประจาํป�งบประมาณ 2568

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

รายชื�อผูป้ระกอบการที�ดําเนนิการขออนญุาต
รับรองมาตรฐานสถานที�ผลิตอาหารจาก
กระทรวงสาธารณสขุ ป�งบประมาณ 2568

1. ผูป้ระกอบการแบรนด ์ALL ABOUT BEEF
    ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์

2. สหกรณ์โคนมการเกษตรไชยปราการ จาํกัด
    ผลิตภัณฑ์จากนํ�านมโค

3. โรงงานแปรรปูผลิตภัณฑ์ลกูชิ�นเพิ�มพูน
    ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์

4. สหกรณ์การเกษตรวงัชิ�น จาํกัด
    ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์

5. สหกรณ์โคขุนดอกคําใต้ จาํกัด
    ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์

6. กลุ่มวสิาหกิจชุมชนเกษตร @ แพร ่แมน่ํ�าอ้อย    
     ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์

7. คณุกคพร งามละออ อ.แมแ่ตง จ.เชยีงใหม ่   
     ผลิตภัณฑ์จากเนื�อสตัว์
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

1.2.4.การฝ�กงาน

1. มหาวทิยาลัยเชยีงใหม ่จ.เชยีงใหม่
   จาํนวน 16 ราย

2. มหาวทิยาลัยราชภัฏพบูิลสงคราม จ.พษิณโุลก 
     จาํนวน 5 ราย

3.มหาวทิยาลัยนเรศวร จ.พษิณโุลก 
    จาํนวน 4 ราย

4. มหาวทิยาลัยพะเยา จ.พะเยา
     จาํนวน 4 ราย

5. มหาวทิยาลัยสงขลานครนิทร ์จ.สงขลา
    จาํนวน 4 ราย

6. มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร ์กรงุเทพมหานคร 
     จาํนวน 4 ราย

7. มหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลล้านนา (ลําปาง)    
     จ.ลําปาง
     จาํนวน 2 ราย

8. สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกล้าเจา้คณุทหารลาดกระบงั 
    กรงุเทพมหานคร
     จาํนวน 2 ราย

9. มหาวทิยาลัยแมโ่จ ้จ.เชยีงใหม่
     จาํนวน 2 ราย

10. มหาวทิยาลัยราชภัฏเชยีงใหม ่จ.เชยีงใหม่
      จาํนวน 1 ราย

11. มหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลล้านนา จ.เชยีงใหม ่
     จาํนวน 1 ราย

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว์
กิจกรรมยอ่ย : มหกรรมปศุสตัว ์
กิจกรรมรอง : โครงการจดัแสดงนวตักรรมการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ในงานเกษตรระดบัภาค

ประจาํป�งบประมาณ 2568

วตัถปุระสงค์
  1. เพื�อสาธติและใหค้วามรู ้แก่เกษตรกร สถาบนัเกษตรกร ผู้ประกอบการ และประชาชน
     เกี�ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตวต่์างๆ ตามแนวทางมาตรการอาหารปลอดภัย
     และสามารถนําความรูไ้ปใชภ้ายในครวัเรอืน และเป�นทางเลือกในการประกอบอาชพี
  2. เพื�อเป�นการเผยแพรป่ระชาสัมพันธ์บทบาทภารกิจของกองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
    กรมปศุสตัว ์แก่เกษตรกรและประชาชนผูร้ว่มงานทั�วไป

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

พื�นที�ดําเนนิการ
  1. งานวันเกษตรแห่งชาติ 2567 ระหว่างวันที� 27 พฤศจิกายน - 8 ธันวาคม 2567 
      ณ ไรแ่มเ่หยีะ คณะเกษตรศาสตร ์มหาวทิยาลัยเชยีงใหม ่
  2. งานมหกรรมการเกษตรและท่องเที�ยวถนนสายดอกไมง้ามรมิกวา๊นพะเยา  ระหวา่งวนัที� 
      27 ธนัวาคม 2567 -  5 มกราคม 2568 ณ ณ บรเิวณลานอนุสาวรยี์พ่อขุนงําเมือง
      รมิกวา๊นพะเยา จ.พะเยา
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1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

งานวันเกษตรแห่งชาติ 2567 ระหว่างวันที� 27 พฤศจิกายน - 8 ธันวาคม 2567
ณ ไรแ่มเ่หยีะ คณะเกษตรศาสตร ์มหาวทิยาลัยเชยีงใหม ่

ประจาํป�งบประมาณ 2568

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ผลการดําเนินงาน

แผนการดําเนินงาน

100 ราย (100%)

100 ราย (100%)

การดําเนนิการ
       จดันทิรรศการผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ นาํเครอืขา่ย
เกษตรกรออกรา้นจาํหนา่ยผลิตภัณฑ์ สาธติการแปรรปู
และเพิ�มมูลค่าผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ โดยมผีูป้ระกอบการ
เขา้รว่มไดแ้ก่ วสิาหกิจชุมชนกลุม่พฒันาผลิตภัณฑ์
ปศุสตัวอํ์าเภอแมฟ่�าหลวง จ.เชยีงราย, วสิาหกิจชุมชน
บ้านเกษตร @แพร,่ กุนทนฟารม์, YOKOJUNG 
YOGURT, ลูกชิ�นเพิ�มพูน, ร้านนมหน้าฟาร์ม
สหกรณ์โคนมการเกษตรไชยปราการ, IMM FARM, 
ดวงทองฟาร์มผึ� ง ,  เวจจี� เดรี� และสหกรณ์
การเกษตรวงัชิ�น
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

งานมหกรรมการเกษตรและท่องเที�ยวถนนสายดอกไมง้ามรมิกวา๊นพะเยา ระหวา่งวนัที�
27 ธันวาคม 2567 - 5 มกราคม 2568 ณ ณ บรเิวณลานอนุสาวรยี์พ่อขุนงําเมือง
รมิกวา๊นพะเยา จ.พะเยา

การดําเนนิการ
       จัดนิทรรศการผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์  นาํเครอืข่ายเกษตรกรออกรา้นจาํหน่ายผลิตภัณฑ์
สาธิตการแปรรูปและเพิ�มมูลค่าผลิตภัณฑ์ปสุสัตว์  โดยมีผู้ประกอบการเข้ารว่มได้แก่
ลาบเป�ด คณูดั�ก, สอนศิรฟิารม์, แพะตุน๋เชฟป�อม, สหกรณ์โคขุนดอกคําใต้, องค์การสง่เสรมิ
กิจการโคนมแหง่ประเทศไทย (อ.ส.ค.), จิ�นส้มบ้านต๋อม, หมูยอแม่ดวงจิต, พะเยาบีฟ และ
ลานนาบีฟ เป�นวิทยากร ในกิจกรรมเสรมิทักษะต่อยอดอาชีพปศุสัตว์ หลักสูตร การทํา
ตุ๊กตานา่รกัจากหนงัสตัว ์

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ผลการดําเนินงาน

แผนการดําเนินงาน

100 ราย (100%)

100 ราย (100%)
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั
กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว์
กิจกรรมยอ่ย : มหกรรมปศุสตัว ์
กิจกรรมรอง : โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์นมยุค 4.0 ในงานเทศกาลโคนมแหง่ชาติ

วตัถปุระสงค์
1. เพื�อเป�นการเผยแพรป่ระชาสัมพันธ์บทบาทภารกิจ รวมทั�งผลงสนนวัตกรรมของ

        กรมปศุสตัวใ์นเรื�องผลิตภัณฑ์จากโคนม ใหป้ระชาชนผูร้ว่มงานได้ทราบ
    2. เพื�อนําเสนอผลงานนวตักรรมผลิตภัณฑ์จากโคนม ภายใต้แนวคิด “ตลาดนําการผลิต”
        ใหป้ระชาชนผูร้ว่มงานได้ทราบ อันจะต่อยอดไปใชป้ระโยชน์ได้จรงิ

การดําเนนิการ
       จดันทิรรศการแสดงผลงานในหวัขอ้ “การพฒันา
ผลิตภัณฑ์นมจากความร่วมมือไทย-ญี� ปุ�น
เพื� อผลิตภัณฑ์นมทางเลือก ”ภายใต้แนวคิด
“โคนมไทย พิชติเป�าหมายสู่การพัฒนาที�ยั �งยืน” 
ประกอบด้วยผลิตภัณฑ์ 3 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ 
ชสีขา้วเหนยีวมะมว่ง และผดักะเพรา, Whey Cheese,
ไอศกรมีโยเกิรต์บว๊ยสไตล์ญี�ปุ�น

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ผลการดําเนินงาน

แผนการดําเนินงาน

100 ราย (100%)

100 ราย (100%)
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

1. แผนงาน : พื�นฐานด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขนั

กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาการปศุสตัว์
กิจกรรมยอ่ย : มหกรรมปศุสตัว ์
กิจกรรมรอง : โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์นมยุค 4.0 ในงานวนัดื�มนมโลก ประจาํป� 2568

วตัถปุระสงค์
1. เพื�อเป�นการเผยแพรป่ระชาสัมพันธ์บทบาทภารกิจ รวมทั�งผลงานนวัตกรรมของ

       กรมปศุสตัวใ์นเรื�องผลิตภัณฑ์จากโคนมใหป้ระชาชนผูร้ว่มงานได้ทราบอยา่งกวา้งขวาง
    2. เพื�อรณรงค์ใหป้ระชาชนทั�วไปและผูร้ว่มงานเกิดการใชแ้ละบรโิภคนมและผลิตภัณฑ์ที�ม ี  
       สว่นประกอบของนมจากเกษตรกรไทยเพิ�มขึ�น

การดําเนนิการ
       รว่มทํากิจกรรมเผยแพรป่ระชาสัมพันธ์
บทบาทภารกิจ รวมทั�งผลงานนวตักรรมของ
กรมปศุสัตว์ในเรื�องผลิตภัณฑ์จากโคนม
ใหป้ระชาชนไดท้ราบ และรว่มรณรงค์การบรโิภค
นํ�านมโคและผลิตภัณฑ์จากนํ�านมโค

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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2. แผนงาน : ยุทธศาสตรก์ารเกษตรสรา้งมูลค่า
ประจาํป�งบประมาณ 2568

กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิปศุสตัวอิ์นทรยี์
กิจกรรมยอ่ย : สง่เสรมิการแปรรูปเพื�อสรา้งมูลค่าเพิ�มใหกั้บสนิค้าปศุสตัวอิ์นทรยี์
กิจกรรมรอง : โครงการพฒันาผลิตภัณฑ์เพื�อสรา้งมูลค่าเพิ�มและโอกาสดา้นการตลาดใหแ้ก่สนิค้าปศุสตัวอิ์นทรยี์

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 15

วตัถปุระสงค์
1.เพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยกีารแปรรปู และการพฒันาศักยภาพดา้นการตลาดใหกั้บกลุม่เป�าหมาย
2.เพื�อพฒันาผลิตภัณฑ์จากฟารม์ปศุสตัวอิ์นทรยีใ์หเ้ป�นทางเลือกแก่ผูบ้รโิภคมากขึ�น

          การประเมินความพึงพอใจ หลักสูตร “การแปรรูปและการตลาด
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์อินทรยี์” ณ กลุ่มเกษตรกรผู้เลี�ยงไก่ไข่อินทรยี์ ต.แม่ทา 
อ.แม่ออน จ.เชยีงใหม่ จาํนวน 10 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมิน 3 ด้าน ได้แก่ 
การจดัการหลักสตูร การบรหิารจดัการฝ�กอบรม และวทิยากร ในระดบั 5 คะแนน
(มากที�สุด – น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1 – 5 และแปลผลเป�น 
5 ระดบัคือ 1.00 – 1.80 = นอ้ยที�สดุ, 1.81 – 2.60 = นอ้ย, 2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 
3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ

หลักสตูร “การฝ�กอบรมการแปรรูปและการตลาด
ผลิตภัณฑ์ปศุสตัวอิ์นทรยี”์

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.38 4.60 5.00

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

การดําเนนิการ
       การฝ�กอบรมการแปรรปูและการตลาดผลิตภัณฑ์
ปศุสตัวอิ์นทรยี ์หลักสตูร “การฝ�กอบรมการแปรรปู
และการตลาดผลิตภัณฑ์ปศุสตัวอิ์นทรยี”์ ระหวา่ง
วันที� 3 - 4 ธันวาคม 2567 ณ กลุ่มเกษตรกร
ผูเ้ลี�ยงไก่ไขอิ่นทรยี ์ต.แมท่า อ.แมอ่อน จ.เชยีงใหม่
จาํนวน 10 ราย โดยเนื�อหาการฝ�กอบรม มดีงันี�
     1. บรรยาย หวัขอ้ ความรูเ้บื�องต้นเกี�ยวกับเนื�อสตัว์
การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเนื�อสัตว์ และกลยุทธ์
การตลาด ในสนิค้าปศุสตัวใ์หม้ปีระสทิธภิาพ
     2. ปฏิบติัการตัดแต่งไก่ เพื�อการแปรรปู แปรรปู
คัสตาสนมสด ไข่ลูกลอก ไก่รมควัน ไส้กรอกสด
ไก่ต้มนํ�าปลา



ประจาํป�งบประมาณ 2568

2. แผนงาน : ยุทธศาสตรก์ารเกษตรสรา้งมูลค่า
กิจกรรมหลัก : โครงการระบบสง่เสรมิเกษตรแบบแปลงใหญ่
กิจกรรมยอ่ย : สง่เสรมิการเลี�ยงสตัวแ์บบแปลงใหญ่
กิจกรรมรอง : โครงการสง่เสรมิการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อสรา้งมูลค่าเพิ�ม

วตัถปุระสงค์
1. เพื�อส่งเสรมิการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพื�อสรา้งมูลค่าเพิ�มใหเ้กษตรกร

       ผูเ้ลี�ยงปศุสตัว ์ภายใต้ระบบการสง่เสรมิการเกษตรแบบแปลงใหญด่า้นปศุสตัว์
   2. เพื�อเสรมิสรา้งความเข้มแข็งใหก้ลุ่มเกษตรกรผู้เลี�ยงปศุสัตว์ ภายใต้ระบบ
       สง่เสรมิการเกษตรแบบแปลงใหญ่ดา้นปศุสตัว์
   3. เพื�อสรา้งกลุม่เกษตรกรแปลงใหญ่ดา้นปศุสตัวต้์นแบบการแปรรปูผลิตภัณฑ์
       ปศุสตัว์

พื�นที�ดําเนินการ
จงัหวดัแพร ่และพะเยา

การดําเนินการ
สนบัสนนุบุคลากรในสงักัดเป�นวทิยากร
ในการฝ�กอบรม

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

2. แผนงาน : ยุทธศาสตรก์ารเกษตรสรา้งมูลค่า
กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาสนิค้าเกษตรอัตลักษณ์พท้นถิ�น
กิจกรรมย่อย : ส่งเสรมิอาชีพด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ตามอัตลักษณ์และ
ภมูปิ�ญญาท้องถิ�นเพื�อเป�นสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร์
กิจกรรมรอง : โครงการสง่เสรมิอาชพีด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัวต์ามอัตลักษณ์
และภมูปิ�ญญาท้องถิ�นเพื�อเป�นสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร์

วตัถปุระสงค์
1. เพื� อสร้างความรู ้ความเข้าใจเกี�ยวกับกระบวนการขอขึ�นทะเบียนสินค้า 

      เพื�อเป�นสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตรใ์หกั้บเกษตรกร และบุคลากรกรมปศุสตัว์
   2. เพื�อพัฒนาผลิตภัณฑ์จากโคดาํลําตะคอง โคขุนหนองสูง โคขุนดอกคําใต้
       หมูดาํดอยตงุ ใหเ้ป�นสนิค้าที�สามารถยื�นคําขอขึ�นทะเบยีนสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร ์(GI) ได้
   3. เพื�อยื�นคําขอขึ�นทะเบยีนสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร ์(GI) จากสนิค้าโคดาํลําตะคอง
      โคขุนหนองสูง โคขุนดอกคําใต้ หมูดําดอยตงุ ที�ส่งผลต่อการเพิ�มมูลค่าและ   
      ต่อยอดด้านการตลาดได้

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 17

หลักสตูร “การขึ�นทะเบยีนสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร์
(GI) และการพฒันาศักยภาพด้านการตลาด
สนิค้าอัตลักษณ์พื�นถิ�น”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.75 4.60 4.61

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

          การประเมนิความพงึพอใจหลักสตูร “การขึ�นทะเบยีนสิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร ์(GI) และ
การพฒันาศักยภาพดา้นการตลาดสนิค้าอัตลักษณพ์ื�นถิ�นใหกั้บบุคลากรกรมปศุสตัว ์จาํนวน 
80 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมนิ 3 ดา้น ไดแ้ก่ การจดัการหลักสตูร การบรหิารจดัการฝ�กอบรม 
และวิทยากร ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด – น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1 – 5 
และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ 1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 1.81 – 2.60 = น้อย, 2.61 – 3.40 = 
ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ

การดําเนนิการ
       จกัฝ�กอบรมหลักสตูร “การขึ�นทะเบยีน
สิ�งบง่ชี�ทางภมูศิาสตร ์(GI) และการพฒันา
ศักยภาพด้านการตลาดสินค้าอัตลักษณ์
พื�นถิ�นใหกั้บบุคลากรกรมปศุสัตว์ จาํนวน 
60 ราย เกษตรกร จาํนวน 20 ราย



2. แผนงาน : ยุทธศาสตรก์ารเกษตรสรา้งมูลค่า

ประจาํป�งบประมาณ 2568

กิจกรรมหลัก : สง่เสรมิและพฒันาสนิค้าเกษตรอัตลักษณ์นื�รถิ�น
กิจกรรมยอ่ย : พฒันาผลิตภัณฑ์สนิค้าชุมชน
กิจกรรมรอง :  โครงการพฒันาผลิตภัณฑ์สนิค้าชุมชน (OTOP) ประเภทผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

วตัถปุระสงค์
1. เพื�อพฒันาและยกระดบัผลิตภัณฑ์สนิค้าชุมชนตามความต้องการของตลาดได้

     2. เพื�อสรา้งความรูค้วามเขา้ใจและพฒันาศักยภาพดา้นการตลาดใหกั้บกลุ่มเกษตรกร
         ผูผ้ลิตสนิค้าชุนชน

พื�นที�ดําเนนิการ
   สหกรณ์โคนมการเกษตรไชยปราการ จาํกัด อ.ไชยปราการ จ.เชยีงใหม่

การดําเนนิการ
1.  พฒันาผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์สนิค้าอัตลักษณ์ท้องถิ�นใหเ้ป�นผลิตภัณฑ์สนิค้าชุมชน 

        (OTOP)
      2. ใหคํ้าแนะนาํในการพฒันาผลิตภัณฑ์
      3. ขอขึ�นทะเบยีนผลิตภัณฑ์ OTOP

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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ประจาํป�งบประมาณ 2568

3. แผนงาน : ยุทธศาสตรเ์สรมิสรา้งพลังทางสงัคม

กิจกรรมหลัก : พฒันาพื�นที�โครงการหลวง
กิจกรรมยอ่ย : โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ในงานโครงการหลวงประจาํป� 2568
กิจกรรมรอง :  โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ในงานโครงการหลวงประจาํป� 2568

วตัถปุระสงค์
     เพื�อแสดงนิทรรศการผลงานของกรมปศุสัตว์ในเรื�องผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ทางด้าน
นวตักรรมการแปรรูปและเพิ�มมูลค่าแก่ผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

การดําเนินการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์หมูดาํแดดเดียวผสมโสม
ตังกยุ“ เพื�อเป�นผลิตภัณฑ์ต้นแบบในโครงการ
พฒันาคณุภาพผลิตภัณฑ์แปรรปูของเครอืขา่ย
เกษตรกรบนพื�นที�สงู 

จัดแสดงผลิตภัณฑ์จากหมูดาํกรมปศุสัตว์ 
ที�เลี�ยงโดยเกษตรกรบนพื�นที�สงู ไดแ้ก่ ไสก้รอก
แฟรงค์เฟอรเ์ตอร,์ หมูแดดเดยีว, แฮมรมควนั,
เบค่อน และพอรค์ชอพ นอกจากนี� ยังมีการ
ประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ใหม่ล่าสุดอย่าง  
“หมูดาํแดดเดยีวโสมตังกยุ” 

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 19



ประจาํป�งบประมาณ 2568

3. แผนงาน : ยุทธศาสตรเ์สรมิสรา้งพลังทางสงัคม

กิจกรรมหลัก : พฒันาพื�นที�โครงการหลวง
กิจกรรมยอ่ย : โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ในงานโครงการหลวงประจาํป� 2568
กิจกรรมรอง :  โครงการจดัแสดงนวตักรรมผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์ในงานโครงการหลวงประจาํป� 2568

จัดฝ�กการอบรมหลักสูตร การตัดแต่งและ
แปรรูปสุกรเพื�อสรา้งมูลค่าเพิ�มแก่เกษตรกร
บนพื�นที�โครงการหลวง โดยมีกิจกรรมดังนี�
การตัดแต่งซากสกุรเพื�อเพิ�มมูลค่า การแปรรปู
หมูแดดเดยีว หมูป�� งนมสด หมูแดง และหมูกรอบ

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
PAGE 20

การดําเนินการ
          การประเมินความพึงพอใจหลักสูตร “การตัดแต่งและแปรรูปสุกรเพื�อ
สร้างมูลค่าเพิ�มแก่เกษตรกรบนพื�นที�โครงการหลวง” จาํนวน 20 ราย
ใชแ้บบสอบถามประเมนิ 3 ดา้น ไดแ้ก่ การจดัการหลักสตูร การบรหิารจดัการ
ฝ�กอบรม และวทิยากร ในระดบั 5 คะแนน (มากที�สดุ–นอ้ยที�สดุ) ผลคะแนนเฉลี�ย
อยู่ระหว่าง 1 – 5 และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ 1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 
1.81 – 2.60 = น้อย ,  2.61 – 3.40 = ปานกลาง ,  3.41 – 4.20 = มาก ,  
4.21–5.00 = มากที�สดุ

หลักสตูร “การตัดแต่งและแปรรูปสกุรเพื�อสรา้ง
มูลค่าเพิ�มแก่เกษตรกรบนพื�นที�โครงการหลวง”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.44 4.38 4.92

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ



การดําเนนิการ

ประจาํป�งบประมาณ 2568

4. แผนงาน : บูรณาการพฒันาและสง่เสรมิเศรษฐกิจฐานราก
กิจกรรมหลัก : โครงการพฒันาเกษตรกรปราดเปรื�อง
กิจกรรมยอ่ย : สรา้งเกษตรปราดเปรื�อง
กิจกรรมรอง :  โครงการเสรมิสรา้งศักยภาพด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสตัวใ์หกั้บ Smart Farmer

วตัถปุระสงค์
1.เพื�อเพิ�มองค์ความรูแ้ละทักษะดา้นการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัวใ์หกั้บ

        เกษตรกรปราดเปรื�อง Smart Farmer
    2. เพื�อสรา้งวิทยากรด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ประจาํพื�นที�
        จาก Smart Farmer

หลักสตูร “การเพิ�มมูลค่าโคเนื�อพื�นเมอืงด้วยการ
แปรรูปเป�นผลิตภัณฑ์เพื�อชุมชน”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.63 4.70 4.77

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

       จดัฝ�กอบรม หลักสตูร เทคโนโลยกีารแปรรูป
เนื�อสัตว์เพื�อเสรมิสรา้งศักยภาพด้านการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ให้กับ Smart
Farmer ในพื� นที�ปศุสัตว์ เขต  5 และ
ปศุสตัวเ์ขต 6 “การเพิ�มมูลค่าโคเนื�อพื�นเมอืง
ดว้ยการแปรรปูเป�นผลิตภัณฑ์เพื�อชุมชน” 
ระหว่างวันที� 20 - 21 กุมภาพันธ์ 2568
โดยเนื�อหาการฝ�กอบรม มดีงันี�
     1. บรรยาย หวัขอ้ หลักการแปรรปูปศุสตัว์
เบื�องต้นและ สุขลักษณะที�ในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์การบรรยายการตลาด
สินค้าปศุสัตว์แปรรูป การโฆษณาและ
การนาํเสนอสินค้าผ่านช่องทางออนไลน์ 
การตัดแต่งเนื� อสัตว์ เพื� อการแปรรูป  
(โคพื�นเมือง) การแปรรูปสันคอรมควัน
ลกูชิ�นเนื�อ ไสก้รอกสด และเนื�อตุ๋นยาจนี

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่PAGE 21

          การประเมินความพึงพอใจหลักสูตร “การเพิ�มมูลค่าโคเนื�อพื�นเมือง
ดว้ยการแปรรปูเป�นผลิตภัณฑ์เพื�อชุมชน” จาํนวน 20 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมนิ
3 ดา้น ไดแ้ก่ การจดัการหลักสตูร การบรหิารจดัการฝ�กอบรม และวทิยากร 
ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด – น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 
1 – 5 และแปลผลเป�น 5 ระดบัคือ 1.00 – 1.80 = นอ้ยที�สดุ, 1.81 – 2.60 = นอ้ย, 
2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ



การดําเนนิการ
     เป�นวิทยากร การฝ�กอบรมเชิงปฏิบัติการ
หลักสูตรการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ได้แก่ 
การตัดแต่งไก่ประดู่หางดาํเชยีงใหม่ การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ไก่อบนํ�าผึ�ง ไก่ใต้นํ�า ไก่ยา่งพรกิไทยดาํ 
ไก่รมควนั ไอศกรมีนม เนยแขง็มอสซาเรลล่า และ
เนยแขง็รคิอตต้า

ประจาํป�งบประมาณ 2568

4. แผนงาน : บูรณาการพฒันาและสง่เสรมิเศรษฐกิจฐานราก
กิจกรรมหลัก : พฒันาศูนยเ์รยีนรูก้ารเพิ�มประสทิธภิาพการผลิตสนิค้าเกษตร
กิจกรรมยอ่ย : โครงการเพิ�มประสทิธภิาพการสง่เสรมิการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัวภ์ายใต้โครงการ
ศูนยเ์รยีนรูก้ารเพิ�มประสทิธภิาพการผลิตสนิค้าเกษตร (ศพก.)
กิจกรรมรอง :  โครงการเพิ�มประสทิธภิาพการสง่เสรมิการแปรรปูผลิตภัณฑ์ปศุสตัวภ์ายใต้โครงการ
ศูนยเ์รยีนรูก้ารเพิ�มประสทิธภิาพการผลิตสนิค้าเกษตร (ศพก.)

วตัถปุระสงค์
เพื�อเสรมิสรา้งองค์ความรูแ้ละฝ�กทักษะด้านการแปรรูปผลิตภัฑ์ปศุสัตว์ใหกั้บเกษตรกร
เจา้ของศูนยเ์รยีนรูก้ารเพิ�มประสทิธภิาพการผลิตสนิค้าเกษตร (ศพก.) ทั�งที�เป�นศูนยห์ลัก
หรอืศูนยเ์ครอืขา่ย (ดา้นปศุสตัว)์

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

พื�นที�ดําเนนิการ
1. ศูนย์เรยีนรูก้ารเพิ�มประสิทธิภาพการผลิต

       สนิค้าเกษตร ศูนยเ์ครอืขา่ย ศพก.(ดา้นปศุสตัว)์
      คณุสจุนิ เสาวเป�� ง ต.แมส่นู อ.ฝาง จ.เชยีงใหม ่   
     จาํนวน 10 ราย
    2. ศูนย์เรยีนรูก้ารเพิ�มประสิทธิภาพการผลิต
         สนิค้าเกษตร ศูนยเ์ครอืขา่ย ศพก.(ดา้นปศุสตัว)์ 
       คุณบุษบง งีสันเทียะ  ต.สระกรวด อ.ศรเีทพ       
        จ.เพชรบูรณ์ จาํนวน 10 ราย
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5.แผนงานอื�นๆ

5.1.โครงการฝ�กอบรมพัฒนาศักยภาพ
เกษตรกรและผู้ประกอบการเนื� อโค
กลุม่จงัหวดัภาคเหนอืตอนบน 1 
หลักสูตร   “การตัดแต่งและแปรรูป
เนื�อโคล้านนาแก่เกษตรกรและผูป้ระกอบการ”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.76 4.81 4.90

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

การดําเนนิการ
      จดักิจกรรมฝ�กอบรม โครงการฝ�กอบรม
พฒันาศักยภาพเกษตรกรและผูป้ระกอบการ
เนื� อโค  กลุ่มจังหวัดภาคเหนือตอนบน  1  
หลักสตูร การตัดแต่งและแปรรูปเนื�อโคล้านนา
แก่เกษตรกรและผูป้ระกอบการจาํนวน 30 ราย 
โดยมกิีจกรรมดงันี�
   1. การบรรยายความรูเ้บื� องต้นเกี�ยวกับ
        วทิยาศาสตรเ์นื�อสตัวแ์ละสขุศาสตรเ์นื�อสตัว์
   2. การบรรยายมาตรฐานจุดจาํหนา่ยเนื�อสตัว์
      และการขอใบอนญุาต
   3. การบรรบาย กระบวนการการผลิตที�ดี
       สาํหรบัโรงงานแปรรปู
   4. ปฏิบติัการตัดแต่งซากโค
   5. ปฏิบัติการแปรรูปไส้กรอกเนื� อโคขุน,
         เนื�อโคขุนแดดเดยีว, เนื�อยา่งโคขุนเสยีบไม้

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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          การประเมนิความพงึพอใจหลักสตูร “การตัดแต่งและแปรรปูเนื�อโคล้านนา
แก่เกษตรกรและผู้ประกอบการ” จาํนวน 30 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมิน 
3 ดา้น ไดแ้ก่ การจดัการหลักสตูร การบรหิารจดัการฝ�กอบรม และวทิยากร
ในระดบั 5 คะแนน (มากที�สดุ – นอ้ยที�สดุ) ผลคะแนนเฉลี�ยอยูร่ะหวา่ง 1 – 5
และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ 1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 1.81 – 2.60 = น้อย, 
2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ



Subject
Average level of 

 satisfaction score

Overall training management 4.75

Logistic and travel arrangements 4.94

Accommodation 4.56

Training room and facility 4.69

Audio-visual and writing materials 4.63

Laboratory and equipment 4.56

Subject Matter (trainers) 4.88

Training organization staff 4.88

Training assistant staff 4.94

Time and schedule 4.5

Theoretical module 4.56

Practical model 4.63

Training guidelines 4.63

Translation and correspondent service 3.63

Food and drinks service 4.88

ประจาํป�งบประมาณ 25685.แผนงานอื�นๆ

5.2.จดัฝ�กอบรมหลักสตูร “Dairy processing training
course for Myanmar farmers and processors”

Training Evaluation

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

การดําเนนิการ
     จดัฝ�กอบรม ใหกั้บเกษตรกรและผูป้ระกอบ
การชาวเมยีนมาร ์จาํนวน 17 รายโดยมกิีจกรรมดงันี�
     - การยรรยายวทิยาศาสตรน์ํ�านม
     - ปฏิบติัการทําโยเกิรต์ ไอศครมี (รสนมนํ�าผึ�ง
วอลนัทบัตเตอรค์าราเมล สตอเบอรี�ชีสเค้ก
โยเกิรต์และซูการฟ์รพีชีโยเกิรต์) เนยแขง็ฮาลมูี�
เนยแขง็แปรรปู เนยแขง็มอสซาเรลล่า
     - ศึกษาดงูาน การแปรรปูผลิตภัณฑ์เนยแขง็ 
ณ  บรษัิท แดชสีโช ่(ประเทศไทย) จาํกัด
     - ศึกษาดูงานโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์
โยเกิรต์ บรษัิท เวจจี�สแ์ดรี� จาํกัด
     - ศึกษาดงูานโรงงานแปรรปูผลิตภัณฑ์นม
บรษัิท เชยีงใหมเ่ฟรชมลิค์ จาํกัด
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ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ประจาํป�งบประมาณ 2568

5.แผนงานอื�นๆ

5.3.จดัฝ�กอบรมหลักสตูร “การสง่เสรมิวฒันธรรมญี�ปุ�นและความปลอดภัยด้านอาหาร
ผา่นกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์นมและการเพิ�มมูลค่า”  ภายใต้โครงการฝ�กอบรม
โดยผูเ้ชี�ยวชาญชาวญี�ปุ�นจาก JICA

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.59 4.70 4.75

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

การดําเนนิการ
     จดัฝ�กอบรม ใหกั้บเกษตรกรและผูป้ระกอบการ
จาํนวน 30 ราย โดยมกิีจกรรมดงันี�
     - การบรรยายเรื�องความรูเ้กี�ยวกับวฒันธรรม
การบรโิภคนมของญี�ปุ�นและการบรรยายเรื�อง
ความรูเ้กี�ยวกับการแปรรปูผลิตภัณฑ์จากนํ�านม
และมาตรฐานการแปรรปูนํ�านมโคในประเทศญี�ปุ�น
     - การบรรยายเรื�องความรูเ้บื�องต้นเกี�ยวกับ
การทําไอศกรมี
- ปฏิบติัการ ไอศครมี และบราวชสี 
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          การประเมินความพึงพอใจหลักสูตร “การส่งเสรมิวัฒนธรรมญี�ปุ�น
และความปลอดภัยด้านอาหารผ่านกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์นมและ
การเพิ�มมูลค่า” ภายใต้โครงการฝ�กอบรมโดยผูเ้ชี�ยวชาญชาวญี�ปุ�นจาก JICA
จาํนวน 30 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมนิ 3 ด้าน ได้แก่ การจดัการหลักสตูร
การบรหิารจัดการฝ�กอบรม และวิทยากร ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด –
น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1 – 5 และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ
1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 1.81 – 2.60 = น้อย, 2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 
3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ



การดําเนนิการ
     จดัฝ�กอบรม ใหกั้บเกษตรกรและผูป้ระกอบ
การจาํนวน 30 ราย โดยมกิีจกรรมดงันี�
     - การเสวนา เรื�องการถ่ายทอดแนวทางการ
จาํหนา่ยเนื�อหมูดาํ จาก Consumer ถึง Customer
     - การบรรยาย เรื�องเทคโนโลยดีา้นการตลาด
(Marketing) การสรา้งตราสนิค้า (Branding) 
และยุทธศาสตรด์้านการส่งเสรมิการตลาด 
ผลิตภัณฑ์หมูดาํกรมปศุสตัว ์
     - การทํา Workshop  เรื�องการตลาดออนไลน์
และการใชส้ื�อโซเชยีลมเีดยีเพื�อประชาสมัพนัธ์
ผลิตภัณฑ์จากหมูดาํกรมปศุสตัว์

ประจาํป�งบประมาณ 2568

5.แผนงานอื�นๆ

5.4.จัดฝ�กอบรมหลักสูตร “การถ่ายทอด
เทคโนโลยด้ีานการตลาดและการประชาสมัพนัธ์
ผ่านสื�อออนไลน์ งบประมาณโครงการวจิัย 
การเพิ�มประสทิธภิาพการใชป้ระโยชน์หมูดํา
กรมปศุสตัว ์(หมูดําดอยตงุ) ของเกษตรกร
ผู้เลี�ยงหมูดําบนที�สูง สาํนักงานพัฒนาการ
วจิยัการเกษตร (องค์การมหาชน) (สวก.)”

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.06 4.31 4.50

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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          การประเมินความพึงพอใจหลักสูตร “การถ่ายทอดเทคโนโลยีด้าน
การตลาดและการประชาสมัพนัธผ์า่นสื�อออนไลน ์งบประมาณโครงการวจิยั 
การเพิ�มประสิทธิภาพการใช้ประโยชน์หมูดํากรมปศุสัตว์ (หมูดําดอยตุง) 
ของเกษตรกรผู้เลี�ยงหมูดําบนที�สูง สาํนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร 
(องค์การมหาชน) (สวก.) จาํนวน 30 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมนิ 3 ด้าน 
ได้แก่ การจัดการหลักสูตร การบริหารจัดการฝ�กอบรม และวิทยากร 
ในระดบั 5 คะแนน (มากที�สดุ – นอ้ยที�สดุ) ผลคะแนนเฉลี�ยอยูร่ะหวา่ง 1 – 5 
และแปลผลเป�น 5 ระดับคือ 1.00 – 1.80 = น้อยที�สุด, 1.81 – 2.60 = น้อย, 
2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ



5.แผนงานอื�นๆ

5.5.จดัฝ�กอบรมหลักสตูร “การถ่ายทอดเทคโนโลยทีี�เกี�ยวขอ้งกับการพฒันาผลิตภัณฑ์
จากหมูดํากรมปศุสตัว ์งบประมาณโครงการวจิยั การเพิ�มประสทิธภิาพการใชป้ระโยชน์
หมูดํากรมปศุสตัว ์(หมูดําดอยตงุ) ของเกษตรกรผูเ้ลี�ยงหมูดําบนที�สงู สาํนักงานพฒันา
การวจิยัการเกษตร (องค์การมหาชน) (สวก.)”

ประจาํป�งบประมาณ 2568
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1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.09 4.37 4.55

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม วทิยากรการจดัการหลักสตูร

ผลการประเมนิความพงึพอใจ การดําเนนิการ
     จัดฝ�กอบรม ใหกั้บเกษตรกรและผู้ประกอบ
การจาํนวน 30 ราย โดยมกิีจกรรมดงันี�
     - การบรรยาย เรื�องวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี
เนื�อสัตว์ วัตถุเจือปนอาหารที�ใช้ในการแปรรูป
เนื�อสตัว ์สขุลักษณะที�ดใีนการแปรรปูผลิตภัณฑ์ 
เนื�อสตัว ์การขอขึ�นทะเบยีน อย. และบรรจุภัณฑ์ 
และเทคนคิการบรรจุเพื�อยดือายุการเก็บรกัษา
     - การตัดแต่ง และเตรยีมเนื�อหมูดาํสาํหรบั
แปรรปูผลิตภัณฑ์
     - การทําเบคอน ไส้กรอก ไส้อั�ว และส่าจ๊อย
หมูดาํดอยตงุ
     - การศึกษาดงูานดา้นการแปรรปูผลิตภัณฑ์
ปศุสัตว์ ณ สถานที�แปรรูปผลิตภัณฑ์เนื�อสัตว์ 
ฟารม์ชา่งรุง่ จ.เชยีงใหม ่ 
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          การประเมนิความพงึพอใจหลักสตูร “การถ่ายทอดเทคโนโลยทีี�เกี�ยวขอ้ง
กับการพฒันาผลิตภัณฑ์จากหมูดํากรมปศุสตัว ์งบประมาณโครงการวจิยั 
การเพิ�มประสิทธิภาพการใช้ประโยชน์หมูดํากรมปศุสัตว์ (หมูดําดอยตุง) 
ของเกษตรกรผู้เลี�ยงหมูดําบนที�สูง สาํนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร 
(องค์การมหาชน) (สวก.) จาํนวน 30 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมนิ 3 ด้าน 
ได้แก่ การจัดการหลักสูตร การบริหารจัดการฝ�กอบรม และวิทยากร 
ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด – น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 
1 – 5 และแปลผลเป�น 5 ระดบัคือ 1.00 – 1.80 = นอ้ยที�สดุ, 1.81 – 2.60 = นอ้ย,
2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ



5.แผนงานอื�นๆ

5.6.จดัฝ�กอบรมหลักสตูร “การยกระดับการตัดแต่ง การแปรรูปและการตลาดโคเนื�อ
และผลิตภัณฑ์ทั�งในและต่างประเทศ (Master Butcher) ”

ประจาํป�งบประมาณ 2568

ผลการประเมนิความพงึพอใจ

1

2

3

4

5

คะแนนความพงึพอใจ

4.53 4.51 4.49

การบรหิารจดัการฝ�กอบรม ความพงึพอใจต่อวทิยากรการจดัการหลักสตูรผลสมัฤทธิ�ตามวตัถปุระสงค์ ผลการเรยีนรู ้

4.57 4.10

การดําเนนิการ
     จดัฝ�กอบรม ใหกั้บเกษตรกรและผูป้ระกอบการจาํนวน 30 ราย โดยมกิีจกรรมดงันี�
     - การบรรยายระบบการผลิตเนื�อสัตว์ของออสเตรเลีย และป�จจัยที�ส่งผลต่อคุณภาพ
         การบรโิภคเนื�อโค
     - Workshop การปรงุสเต็กเนื�อและซอสไวนแ์ดง และการตัดแต่งเนื�อสว่น Chuck, Knuckle, 
       และ D-Rump 
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          การประเมินความพึงพอใจหลักสูตร “การยกระดับการตัดแต่ง การแปรรูปและการตลาดโคเนื�อและผลิตภัณฑ์ทั�งในและต่างประเทศ 
(Master Butcher)”  จาํนวน 30 ราย ใชแ้บบสอบถามประเมิน 5 ด้าน ได้แก่ ผลสัมฤทธิ�ตามวัตถุประสงค์ การจัดการหลักสูตร การบรหิาร
จัดการฝ�กอบรม ความพึงพอใจต่อวิทยากร และผลการเรยีนรู ้ในระดับ 5 คะแนน (มากที�สุด – น้อยที�สุด) ผลคะแนนเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1 – 5 
และแปลผลเป�น 5 ระดบัคือ 1.00 – 1.80 = นอ้ยที�สดุ, 1.81 – 2.60 = นอ้ย, 2.61 – 3.40 = ปานกลาง, 3.41 – 4.20 = มาก, 4.21 – 5.00 = มากที�สดุ
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5.แผนงานอื�นๆ

5.7.จดัการบรรยายพเิศษใน หัวขอ้ "European Geographical Indications (GI)
for Livestock Products Value Added" โดย Prof. Dr. Daniel Mörlein
จาก  Department of Animal Sciences, University of Göttingen 
ประเทศเยอรมนี

5.8.บริการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากนํ�านม ให้กับ
มหาวทิยาลัยแห่งชาติสิงคโปร์ โดยมีกิจกรรมดังนี� การบรรยายความรู้เบื�องต้น
วทิยาศาสตรน์ํ�านม และพื�นฐานการแปรรูป การแปรรูปนมพาสเจอรไ์รซ ์ไอศกรมีนมสด
และเนยแขง็มอสซาเรลล่า
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5.แผนงานอื�นๆ

5.9. การผลิตผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อทดลองตลาด

5.9.1. การผลิตผลิตภัณฑ์นมเพื�อทดลองตลาด

ผลการดาํเนนิงาน
แผนการดาํเนนิงาน

 13,620 ชิ�น (100%)

 13,620 ชิ�น (100%)

ผล
แผน

ต.ค.67 พ.ย.67 ธ.ค.67 ม.ค.68 ก.พ.68 ม.ีค.68 เม.ย.68 พ.ค.68 ม.ิย.68 ก.ค.68 ส.ค.68 ก.ย.68
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23

5

1,
13

5 1,
28

0

1.ไอศกรมี 12,000 ชิ�น
2.นมแพะพาสเจอรไ์รส์ 1,200 ชิ�น
3.เนยแขง็มอสซาเรลล่า 240 ชิ�น
4.เนยแขง็เชดดา้ 60 ชิ�น
5.เนยแขง็เฟต้า 60 ชิ�น
6.เนยแขง็เกาดา้ 60 ชิ�น
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5.แผนงานอื�นๆ

5.9. การผลิตผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อทดลองตลาด
5.9.2. การผลิตผลิตภัณฑ์เนื�อสตัวเ์พื�อทดลองตลาด

ผลการดาํเนนิงาน
แผนการดาํเนนิงาน 2,361.50 กิโลกรมั (100%)

ผล
แผน

2,027.75 กิโลกรมั (85.87%)

ต.ค.67 พ.ย.67 ธ.ค.67 ม.ค.68 ก.พ.68 ม.ีค.68 เม.ย.68 พ.ค.68 ม.ิย.68 ก.ค.68 ส.ค.68 ก.ย.68
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1.กนุเชยีง 401.00 กิโลกรมั

2.ไสก้รอกแฟรงค์เฟอรเ์ตอร์ 349.75 กิโลกรมั

3.ไสก้รอกคนักเวอรท์ 243.60 กิโลกรมั

4.ไสก้รอกเวยีนนา 197.80 กิโลกรมั

5.ไสก้รอกคาล์บารท์เวอรท์ 175.20 กิโลกรมั

6.เบคอน 153.40 กิโลกรมั

7.ไสก้รอกบารท์เวอรท์ 125.40 กิโลกรมั

8.แหนม 95.60 กิโลกรมั

9.ตับบด 70.60 กิโลกรมั

10.คาสเลอร์ 69.50 กิโลกรมั

11.แซนวชิ 60.20 กิโลกรมั

12.แฮมต้ม 47.70 กิโลกรมั

13.ลกูชิ�นหมู 14.00 กิโลกรมั
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1.จาํนวนสกุรรบัเขา้ 38   ตัว

2.ผลิตแฮมจนิหวั 269.68 กิโลกรมั

3.ผลิตหมูจนิหวัแดดเดยีว 618.00 กิโลกรมั

4.ผลิตพอรค์ชอพ 83.03 กิโลกรมั

5.แผนงานอื�นๆ

5.9. การผลิตผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อทดลองตลาด
5.9.3. การผลิตผลิตภัณฑ์โครงการฟารม์ตัวอยา่งตามพระราชดาํริ

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
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5.แผนงานอื�นๆ

5.9. การผลิตผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อทดลองตลาด

5.9.4. การวเิคราะหตั์วอยา่งนํ�านมและผลิตภัณฑ์นม

ผลการดาํเนนิงาน
แผนการดาํเนนิงาน 280 ตัวอยา่ง (100%)

ผล
แผน

170 ตัวอยา่ง (60.71%)

ต.ค.67 พ.ย.67 ธ.ค.67 ม.ค.68 ก.พ.68 ม.ีค.68 เม.ย.68 พ.ค.68 ม.ิย.68 ก.ค.68 ส.ค.68 ก.ย.68
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1.นมแพะพาสเจอรไ์รส ์ 91 ตัวอยา่ง

2.อื�นๆ 50 ตัวอยา่ง

3.นมแพะดบิ 25 ตัวอยา่ง

4.นมโคดบิ 2 ตัวอยา่ง
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.0

0
15

.0
0
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5.แผนงานอื�นๆ

5.9. การผลิตผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์พื�อทดลองตลาด

5.9.5. การวเิคราะหตั์วอยา่งผลิตภัณฑ์เนื�อสตัว์

ผลการดาํเนนิงาน
แผนการดาํเนนิงาน 400 ตัวอยา่ง (100%)

ผล
แผน

581 ตัวอยา่ง (145.25%)

ต.ค.67 พ.ย.67 ธ.ค.67 ม.ค.68 ก.พ.68 ม.ีค.68 เม.ย.68 พ.ค.68 ม.ิย.68 ก.ค.68 ส.ค.68 ก.ย.68
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2.ไสก้รอกแฟรงค์เฟอรเ์ตอร์ 119 ตัวอยา่ง

4.ไสก้รอกคนกัเวอรท์ 104 ตัวอยา่ง

3.ไสก้รอกเวยีนนา 99 ตัวอยา่ง

5.กนุเชยีง 98 ตัวอยา่ง

1.อื�นๆ 93 ตัวอยา่ง

8.แซนวชิ 39 ตัวอยา่ง

6.ไสก้รอกคลาบบารท์เวอรท์ 28 ตัวอยา่ง

9.แหนม 18 ตัวอยา่ง

7.ไสก้รอกบารท์เวอรท์ 16 ตัวอยา่ง

10.แฮมต้ม 9 ตัวอยา่ง

11.เบคอน 3 ตัวอยา่ง

25
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     งานวจิยันี�มวีตัถปุระสงค์เพื�อจดัการองค์ความรูง้านวจิยัเรื�องการแปรรปูผลิตภัณฑ์บสิกิต
เสรมิโปรตีนจิ�งหรดีสาํหรบัสุนัข ถ่ายทอดองค์ความรูแ้ละต่อยอดผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์
สาํหรบักลุม่วสิาหกิจชุมชนเกษตรอินทรยีบ์า้นแมต่าด จ.เชยีงใหม ่โดยทําการสาํรวจความต้องการ
ของเจา้ของสนุขัที�มต่ีอบสิกิต (200 คน) พบวา่เจา้ของสนุขัสว่นใหญ่ (รอ้ยละ 56.8) อยากให้
บสิกิตมรีูปทรงกระดกู และเลือกรูปแบบบรรจุภัณฑ์ B (รอ้ยละ 62) จากนั�น นําองค์ความรู ้
ดา้นสตูรและเทคนคิการแปรรปูจากงานวจิยัมาจดัทําต้นแบบผลิตภัณฑ์ และออกแบบบรรจุภัณฑ์
โดยไดบ้สิกิตเสรมิโปรตีนจิ�งหรดีที�มปีรมิาณโปรตีนรอ้ยละ 25.73 และคารโ์บไฮเดรตรอ้ยละ
44.18 ได้ขนาดบรรจุ 1 ซอง บรรจุ 35 กรมั ต้นทุนผลิต 20.61 บาท โดยทางกลุ่มฯ
ตั�งชื�อสินค้า “CRICKY PET” (ครกิกี� เพ็ท) และกําหนดราคาจาํหน่ายที� 35 บาทต่อซอง 
ทําใหไ้ด้กําไรต่อชิ�นเท่ากับรอ้ยละ 69.28 ทําการสนับสนุนด้านการทําสื�อประชาสัมพันธ์ให้
กับกลุม่ฯ รว่มกับ คณะการสื�อสารมวลชน มหาวทิยาลัยเชยีงใหม ่โดยจุดเดน่ของผลิตภัณฑ์คือ
“ดีต่อสุขภาพสุนัขและรกัษ์โลก” เนื�องจากการใชโ้ปรตีนจากแมลง ปราศจากสารปรุงแต่ง 
ลดแป�งสาลีรอ้ยละ 20 และ มโีปรตีนเพิ�มขึ�นรอ้ยละ 15 จากสตูรเดมิ โดยองค์ความรูทั้�งหมดที�ได้
ถกูรวบรวมและจดัทําคู่มอืทั�งในรูปแบบเอกสารและออนไลน์ ถ่ายทอดองค์ความรูผ้่านการ
จดัการอบรมเชงิปฏิบติัการ ใหก้ลุ่มฯ เกษตรกร และผูป้ระกอบการผลิตภัณฑ์จิ�งหรดีที�สนใจ
จนสามารถนาํไปแปรรปูไดเ้อง เพิ�มมูลค่าจิ�งหรดีสดและสรา้งรายได ้ใหกั้บเกษตรกร 

5.แผนงานอื�นๆ

5.10. การศึกษาวจิยัและพฒันาการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์

5.10.1. การจัดการความรู้เรื�องการแปรรูปผลิตภัณฑ์บิสกิตเสริมโปรตีนจิ�งหรีด
สาํหรับสุนัข และการต่อยอดผลิตภัณฑ์เชิง พาณิชย์สาํหรับกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
เกษตรอินทรีย์บ้านแมต่าด (Knowledge management of cricket protein 
biscuits for dogs and the extension of commercial products for the
Ban Mae Tad Organic Agriculture Community Enterprise)

ดร.เอื�องพลอย ใจลังกา, จรสัศร ีแก้วฝ�� น, วุฒชิยั ลัดเครอื

คําสาํคัญ โปรตีนจิ�งหรดี ขนมสนุขั บสิกิต ผลิตภัณฑ์เชงิพาณิชย์
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        การศึกษานี�มวีตัถปุระสงค์เพื�อเปรยีบเทียบกระบวนการสกัดนํ�ามนัจิ�งหรดีระหวา่งการ
บีบอัดเชงิกลแบบสกรูเพรส (CRICKET OIL MECHANICAL; COM) และการสกัดด้วย
ตัวทําละลายเอทานอล (CRICKET OIL ETHANOL; COE) รวมถึงการพัฒนาสูตรครมี
บาํรุงผิวที�มสีว่นผสมนํ�ามนัจิ�งหรดี ผลการวจิยัพบวา่ COM ใหผ้ลผลิตนํ�ามนัสงูกวา่ COE 
อย่างมีนัยสาํคัญทางสถิติ โดยมากกว่าประมาณ 2.24 เท่า อีกทั�งมีปรมิาณวิตามิน E
11.54 MG/100G และกรดไขมันโอเมก้า 3 สูงถึง 2,538.14 MG/100G ขณะที� COE 
มปีรมิาณวติามนิ A 62.26 ΜG/100G และมสีมบติัการต้านอนมูุลอิสระสงูกวา่ การพฒันา
ผลิตภัณฑ์ครมีบาํรุงผิวพบว่าสูตรที�มีการเติม COM 5% (COM5) แสดงคุณสมบัติที�
เหมาะสมที�สดุ โดยมคีวามหนืด 103,100 CP ค่า PH 6.0 และมสีมบติัการต้านอนุมูลอิสระ
ได้แก่ (DPPH และ ABTS 0.03 MG TE/G; FRAP 0.05 MG TE/G) การประเมินทาง
ประสาทสมัผัสชี�วา่สตูร COM5 ได้รบัการยอมรบัสงู โดยมกีารยอมรบัของผู้บรโิภครอ้ยละ 
74 และแนวโนม้การตัดสนิใจซื�อรอ้ยละ 62 ผลการศึกษานี�สะท้อนศักยภาพของนํ�ามนัจิ�งหรดี
ที�สกัดด้วยสกรูเพรสในการใช้เป�นสารออกฤทธิ�เชิงหน้าที�สาํหรบัการพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื�องสาํอาง โดยเฉพาะครมีบาํรุงผิวที�เน้นคณุภาพ ความปลอดภัย และความเป�นมติรต่อ
ผูบ้รโิภค
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5.10. การศึกษาวจิยัและพฒันาการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
5.10.2. การพัฒนากระบวนการสกัดนํ�ามันจิ�งหรีดและการประยุกต์ใชใ้นผลิตภัณฑ์
ครีมบาํรุงผิวสาํหรับผู้ประกอบการขนาดเล็กชื�องานวจิัย (Development of the
cricket oil extraction process and its application in skin care creams 
for entrepreneurs)
ดร.เอื�องพลอย ใจลังกา, จรสัศร ีแก้วฝ�� น, วุฒชิยั ลัดเครอื, พรพรรษา เชื�อสมบูรณ์

คําสาํคัญ จิ�งหรดี, นํ�ามนัจิ�งหรดี, การสกัดนํ�ามนั, ครมีบาํรงุผวิ
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5.10. การศึกษาวจิยัและพฒันาการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
5.10.3. การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการเพิ�มมูลค่านํ�าเวย์ซึ�งเป�นผลพลอยได้จาก
การผลิตผลิตภัณฑ์นมสู่การเป�นสินค้าใหม่ของสหกรณ์โคนมการเกษตร
ไชยปราการ จาํกัด จ.เชยีงใหม ่(Knowledge Transfer on Whey Value-Adding,
a By-Product of Dairy Processing, into New Products for Chai Prakan
Dairy Agricultural Co-operative Limited, Chiang Mai Province)

ดร.เอื�องพลอย ใจลังกา, จรสัศร ีแก้วฝ�� น, วุฒชิยั ลัดเครอื, นวิารนิ สนิธุสอาด, มาลัยพร วงค์แก้ว

อยูร่ะหวา่งดําเนนิการ

บทสรุปขอ้เสนอโครงการ
         จากการที�ประเทศไทยจะเป�ดเสรกีารนําเขา้สนิค้ากลุ่มนมในป� 2568 ทําใหเ้กษตรกรไทยต้องปรบัตัว
จากการเป�นแค่ผู้ผลิตมาสูก่ารแปรรูปผลิตภัณฑ์ด้วย สหกรณ์โคนมการเกษตรไชยปราการ จาํกัด ซึ�งเป�น
สหกรณ์ที�มีคุณภาพนํ�านมสูง ได้รว่มมือกับศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เชียงใหม่ เพื�อเรยีนรู ้
และพฒันาการแปรรูปผลิตภัณฑ์นมหลากหลายชนิด และได้เป�ดรา้น "รา้นนมหน้าฟารม์ต้นแบบ" เพื�อเพิ�ม
รายได้และสรา้งโอกาส
         แมร้า้นนมหน้าฟารม์จะดําเนินกิจการได้ดี แต่สหกรณ์ฯ ยงัประสบป�ญหาเรื�อง "นํ�าเวย"์ ซึ�งเป�นของ
เหลือจากการแปรรูปกรกีโยเกิรต์และเนยแข็ง โดยมีปรมิาณสูงถึง 100 กิโลกรมัต่อเดือน การนํานํ�าเวย์
มาสรา้งมูลค่าเพิ�มจงึเป�นสิ�งสาํคัญที�จะชว่ยเพิ�มรายได้ใหส้หกรณ์ฯ เพิ�มเงินป�นผลใหเ้กษตรกร และลดของ
เสยีสูส่ิ�งแวดล้อม
         เพื�อแก้ไขป�ญหานี� สหกรณฯ์ จงึไดป้รกึษากับศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม ่ซึ�งศูนยฯ์
ได้นํางานวจิยัที�มอียูแ่ล้วมาปรบัใช ้ได้แก่ การพฒันา ไอศกรมีโพรไบโอติกจากนํ�าเวย ์และ ผลิตภัณฑ์กัมมี�
จากนํ�าเวยผ์สมคอลลาเจน เพื�อเป�นผลิตภัณฑ์ใหมที่�ตอบโจทยผ์ูบ้รโิภคที�ใสใ่จสขุภาพ
         โครงการนี�จงึมเีป�าหมายที�จะ ต่อยอดงานวจิยัสูเ่ชงิพาณิชย ์โดยพฒันาผลิตภัณฑ์ไอศกรมีและกัมมี�
จากนํ�าเวยใ์หเ้ป�นสนิค้าใหมส่าํหรบัรา้นนมหน้าฟารม์ ซึ�งรวมถึงการออกแบบรูปลักษณ์และบรรจุภัณฑ์ที�น่า
ดึงดดูและเป�นเอกลักษณ์ของสหกรณ์ฯ โดยผลิตภัณฑ์ใหมน่ี�ไมเ่พยีงแต่จะชว่ยเพิ�มมูลค่าใหกั้บนํ�าเวยแ์ละ
สรา้งรายได้ใหส้หกรณ์ฯ และเกษตรกร แต่ยงัเป�นการเพิ�มทางเลือกอาหารเพื�อสขุภาพ และเป�นต้นแบบที�ดี
ใหกั้บผูป้ระกอบการแปรรูปผลิตภัณฑ์นมรายอื�นในอนาคตอีกด้วย
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บทสรุปขอ้เสนอโครงการ
          ความสัมพันธ์ระหว่างคนกับไก่มีหลายมิติ ทั�งมิติทางชีววิทยา มิติทางมนุษยศาสตร  ์มิติทาง
นิเวศวิทยาและมิติทางภูมิศาสตร ์ในมิติ ทางมนุษยศาสตร ์การศึกษาความสัมพันธ์คนกับไก่ในมิติทาง
วัฒนธรรม เป�นวิธกีารหนึ�งที�จะชว่ยใหเ้ข้าใจไก่ในฐานะที�เป�น “สัตว์เชงิ วัฒนธรรม” ความเชื�อเรื�องไก่บ้าน
เป�นตัวกลางระหว่างมนุษย์ กับวิญญาณบรรพบุรุษ ไก่บ้าน ถูกนํามาใช้ในพิธีกรรมเซ่นไหว้ บรรพบุรุษ
ทุกกลุ่มชาติพันธ์ุมีความเชื�อนี�รว่มกันแต่มีการแสดงออก ที�แตกต่างกัน สาํหรบัชาติพันธุ์อาข่าและลาหู ่
อาหารชั�นเลิศที� เหมาะจะนํามาไหวผ้ีบรรพบุรุษ ผีที�ปกป�กรกัษาป�าเขา และผีต่างๆ ในความเชื�อ ก็คือ ‘ไก่ดํา’ 
ซึ�งจะต้องมีสีดําปลอดสมบูรณ์ทั�งตัว เท่านั�น นอกจากนี� พิธกีรรมเซน่ไหว้ บวงสรวง หรอืสะเดาะเคราะห์
ล้วนมีไก่ดําเป�นองค์ประกอบสาํคัญเสมอ ป�จจุบันในพื�นที� โครงการพัฒนาดอยตุง (พื�นที�ทรงงาน) 
อันเนื�องมาจากพระราชดําร ิมีกลุ่มผู้เลี�ยงไก่ดําดอยตุงมากกว่าหนึ�งรอ้ยราย ทั�งรายใหญ่ที�มี ไก่ จาํนวน
100 - 300 ตัว และรายย่อย ที�มีไก่จาํนวน 20 - 30 ตัว มีการขึ�นทะเบียนไก่ดําดอยตุง เป�นสัตว์พื�นเมือง
ประจาํถิ�น ซึ�งโดยส่วนใหญ่แล้วจะขายในลักษณะเป�นไก่มีชีวิต เพื�อนําไปใช้ในพิธีกรรมต่างๆ ของชนเผ่า
ในดา้นการแปรรปูเป�นผลิตภัณฑ์นั�นยงั ขาดการพฒันาอยูม่าก ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม ่
เล็งเหน็ความสาํคัญของการสง่เสรมิกลุ่มเกษตรกรผูเ้ลี�ยงไก่ ดําดอยตงุ ในด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ใหม้ี
ความหลากหลาย มีศักยภาพสูงขึ�นเพื�อแข่งขันในตลาด แต่ยังไม่มีข้อมูลด้านองค์ ประกอบทางกายภาพ
เคม ีคณุค่าทางอาหาร เชน่ ค่า AMINO ACID PROFILE เป�นต้น เพื�อใชบ้ง่บอกถึงเอกลักษณแ์ละนําไปใชใ้น
การประชาสมัพนัธก์ารสง่เสรมิการขาย สรา้งการรบัรูต่้อผู้บรโิภค เป�นสนิค้าสนิค้าเกษตรประจาํภาคเหนือ
ของประเทศไทยต่อไป

ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่

ประจาํป�งบประมาณ 2568
5.แผนงานอื�นๆ

5.10. การศึกษาวจิยัและพฒันาการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสตัว์
5.10.4. การศึกษาข้อมูล Amino Acid Profile ของไก่ดําดอยตุงเพื�อพัฒนาเป�น
ผลิตภัณฑ์เป�นผลิตภัณฑ์อัตลักษณ์ประจาํถิ�น (Study of Amino Acid Profile of
Doi Tung Black Chicken to develop a local identity Product)
วุฒชิยั ลัดเครอื, ดร.เอื�องพลอย ใจลังกา, จรสัศร ีแก้วฝ�� น
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ศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภัณฑ์ปศุสตัวเ์ชยีงใหม่
กองผลิตภัณฑ์ปศุสตัว ์กรมปศุสตัว์

122/1 ถ.หว้ยแก้ว ต.ชา้งเผอืก อ.เมอืง จ.เชยีงใหม ่50300

www.facebook.com/rdtc2014
เบอรโ์ทรศัพท์/โทรสาร 053-213162


